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r f ite/ Jueves 27 de Diciembre de 1798. 

^ A G R I C U L T U R A . 

De las ctinizas consideradas como abono de 
las tierras. 

ene ral mente no se emplean las cenizas como abono tan­
to como pudieran emplearse, y aun en muchos parages 9t 
ignora enteramente que puedan tener este destino : pero 
es de saber que todas las cenizas que resultan de la 
combustión de los vegetales contienen cierta cantidad de 
sales mezclada con una porción de sustancia terrea, y la 
mayor parte de los autores, de agricultura convienen en 
que son un excelen re abono para las tierras frías, en es­
pecial si se conservan secas y no se les han quitado las 
sales. Un carro de cenizas secas equivale á dos de moja­
das. En muchos páises queman helécho , paja, brezo, yer-
bazos, y leña menuda para hacer cenizas que extienden 
sobre las tierras. Las de carbón de tierra son de una na­
turaleza diferente: convienen á las tierras fuertes y poco 
productivas: se emplean con ventajas en terrenos arcillo­
sos, y contribuyen macho á hacerlos feraces: se echan 
con utilidad en aquellos parages de que se ha sacado «ier­
ra para fabricar ladrillos. Los labradores de los contornos 
de Londres, después de haberlas extendido sobre las tierras 
arcillosas, las envuelven con el arado dexándolas á poca 
profundidad; y en el terreno que tiene este abono siem-
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braa habas, y mas comunmente vallico para prados a r t i ­
ficiales , y suele salir nwy bien. 

Las mismas cenizas contribuyen mucho á acabar con los 
gusanos é insectos; y si se mezclan con estiércol de caba­
llo forman el mejOT abono que contribuye á disminuir el 
musgo de los prados baxos y las cañas. 

Las cenizas de los hornos de cal en que se haya quema­
do paja y junco, son muy buenas para casi todos los 
terrenos: muchos labradores las extienden sobre los t r i ­
gos ya nacidos; para lo qual.se ha de escoger un tiem­
po sereno , y producen muy buenos efectos, en especial 
si se esparcen poco antes de que llueva ó nieve, porque en­
tonces el agua las hace introducir en la tierra. 

Las. cenizas de turba prestan muy buen abono, en espe­
cial quando están mezcladas con cierta cantidad de cal: 
se ha advertido que es muy notable la diferencia entre 
las que produce una buena turba, y las que proceden de 
otra mala. 

Quando se siembra cebada en una estación muy ade­
lantada, por exemplo en M a y o 1 , pueden extenderse con" 
utilidad sobre ella las cenizas de la turba mala, ó bien 
envolverlas con el grano. Las cenizas de la buena turba 
no se emplean en tierras de cebada, ni aun en las de 
trigo , sino quando la primavera esté adelantada. 

Las que en algunas partes se llaman cenizas roxas 
deben emplearse con precaución , porque á veces queman 
á las tiernas plantas, aunque sirven también para matar 
algunos insectos. Los residuos que quedan en las fábricas de 
xabon, quando éste se ha hecho con cenizas de lena y cal, 
y que se conocen con el nombre de cenizas de xaboneros, 
son muy buen abono; y se ha hecho la prueba en un ter­
reno beneficiado con estas cenizas, que no solamente pro-
duxo cosechas abundantes , sino que las. podia dar algunos 
años consecutivos. Las esparcen á principios de invierno pa­
ra que las aguas las puedan introducir en la tierra. Tierras in ­
cultas y estériles se han fecundizado con este abono: en los 
prados húmedos y frios producen excelentes efectos. 

Con-
i Habla de Inglaterra el autor de este articulo. 
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Conchye la descripción de la yerha llamada Guaco. 

Sirve el vejuco del Guaco contra todo género de culebras. 
Dice Vargas que examinó en la ciudad de Girón á mas 
de la Taya, de que acabamos de hablar, otra de la misi 
ma especie, una coral (llamada así por su color eneas-
nado ) y una verde, y que siempre observó los mismos 
buenos efectos ; y se. persuade sea lo mismo con la del casca-
bel, cuya especie jamas pudo observar : bien que así el 
negro curandero como otros muchos aseguran constante­
mente la generalidad de la virtud de esta planta. 

Para proceder á la curación de la mordedura de las 
culebras , es indispensable la hoja fresca, según dicen los 
curanderos , que yo no creo en tal precisión. La práctica 
es exprimir las hojas del vejuco ; cuyo zumo mezclado con 
un poco de agua tibia se le suministra al enfermo en 
qualquier periodo de la enfermedad, y sin que preceda 
Otra preparación. Las hojas mascadas se aplican sobre la 
herida; y si aun no ha ganado la hinchazón todo el 
cuerpo, se ata el vejuco á aquella parte de él que no ha 
ocupado, la qual cesa allí ai instante , y el paciente se 
mejora sensiblemente. Dicen también que es menester con­
tinuar la misma bebida á lo ménos otras dos veces, en 
cuyo tiempo ya puede el enfermo salir al campo, y com­
portarse como totalmente sano y libre. 

Es tan segura esta práctica, que en los lugares don­
de hay curanderos rara vez ó nunca se muere enfer­
mo alguno de mordeduras detuiebras. Persuádome que sien­
do este remedio tan eficaz contra las culebras de América, 
será tal vez un poderoso específico contra la mordedura de la 
víbora que causa en Europa tantos estragos. Podríase hacer 
«Iguna experiencia, y acreditada con un buen suceso, se­
ria entonces la planta del Guaco un objeto de comercio 
para surtiniietíto de las boticas de España. Los ingleseár 
del norte de la América hacen un gran comercio con la 
raíz de la Polígala senega de Linneo, que ellos llaman 
Kattk-*nake~ro9t%i también tenemos nosotros esta misma 

plan-

i Esta planta es la misma que en estas cercanías <Je Santa 
Fe conocen las gentes îel campo con el nombre de Üb9 de flor mora-
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planta , y seria bueno que se hiciese así de una como de 
otra la debida exportación á España, y se vulgarizase tan 
prodigiosa medicina en todo el mundo. 

E l método mas acertado de conducir á España, ó á 
otros Reynos de América esta yerba, es, á mi ver, en extrac­
to baxo la forma de pildoras, ó embotellada. De uno ú otro 
modo será muy fácil practicarlo por lo mucho que abunda en 
las cercanías de Mariquita, de Guaduas, y al rededor de Hon­
da y Girón. 

Tal vez con el auxilio de una buena análisis chimica se ha­
llarían al vejuco Guaco otras virtudes igualmente recomenda­
bles que la que conocemos. Por de contado se puede congetu-
rar que será un vigoroso remedio contra las lombrices del cuer­
po humano; pues participando estas en cierto modo de la na­
turaleza de las culebras, no puede ménos de destruirlas, y 
hacerlas arrojar. E l amargo tan intenso del vejuco hace mas 
poderosa esta conjetura , y persuade también su virtud esto­
macal. Lo cierto es que quantos han tomado de esta planta, 
se han sentido buenos del estómago, y no les ha hecho ninguna 
impresión nociva. 

llí^ ECONOMÍA DOMÉSTICA. ; 1 \ 
Modo de hacer una buena ratafia de huesos de abrideros por 

Dubuisson. 
S e han de desechar las cáscaras de los huesos de los albari-
coques, porque dan á este licor un gusto desagradable; pero 
los de abrideros son al contrario muy á propósito para el 
caso ¡g porque la tintura que dan las cáscaras de estos hue­
sos no solo tiene mas aceyte sino que se advierte al echar­
los recién sacados del fruto en aguardiente refinado, 

que 
dita 5 y en Veléz, Socorro y San Gil con el de Jaguo ó Jaguito. 
ün Médico Inglés, que vivió muchos años en Virginia^, vien­
do que aquellos que habían sido mordidos por la culebra Cascabél eran 
atormentados con síntomas semejantes á los de la pleuresía, difi­
cultad de respirar , tos de sangre coagulada , que tenian el pulso du­
ro y freqüente, &c. y se curaban con el uso de la Senega ó Senek*} 
coocluyó que el mismo remedio podría ser útil en la pleuresía y flu­
xiones de pecho; y con efecto ha sacado felizmente á muchas per­
sonas atacadas de estas enfermedades con solo el uso de esta planta. 
Véase Suay ontbe pleury , -íkc.- y la medicina doméstica de Buchao, 
en donde se halla una receta de la Seneica. 



que su tintura comunica un agradable olor y sabor al 
f ru to , y la v a y n ü l a ; y como de estos principios balsá­
micos proceda lo agradable de este licor } y la mayor par-
te de las propiedades que le hacen apreciable, para extraer­
los mejor se echan los huesos en una azumbre de aguardien­
te refinado , en una botella de doble psridad ? cuyo cuello 
sea bastante ancho para que puedan entrar. Multiplicanse 
estas botellas, llenándolas en las mismas proporciones, quan-
do se quiere hacer mucho de este licor. Déxanse los huesos 
en infusión hasta que el aguardiente se haya cargado de su 
aceyte eseucial; y si se quiere abreviar esta operación, se 
echa todo en una cucúrbita colocada en el baño maría, enlo­
dando bien la juntura: se le pone fuego meneándolo y re­
volviéndolo tantas veces como se enfrie: se dexa repo­
sar : ábrese después la vasija, é inclinándola se pasa á otra 
el liquido, y se echa sobre su poso media azumbre de agua 
por cada botella llena con lo que antes hemos dicho, y se de-
xa en infusión por espacio de cinco á seis horas : cuélase el 
licor por un tamiz, y se arrojan los huesos como inútiles: 
mézclase este último producto con la tintura anterior que se 
ha separado ántes; y se le echa una cantidad proporcionada 
de vayniHa cortada en pedazos. Para pasar á hacer la compo­
sición se clarifican tantas veces tres libras de azúcar, quantas 
azumbres hay de licor; y quando está la espuma blanca, se dexa 
cocer hasta que toma consistencia de xarabe, y entonces se 
separa la vasija del fuego, se dexa enfriar, y se mezcla todo. 

Si se desea tener ratafia con las almendras de los huesos 
de albaricoques, porque las cáscaras se han de arrojar, se han 
de echar dichas almendras en agua caliente, dexándolas en 
ella algunos minutos para poderles quitar con facilidad el ho­
llejo: hácense secar prontamente, y se echan en cantidad pro-
pomonada en las botellas en que serene el aguardiente refi­
nado, &c . 

Otro modo de hacer ratafia por Catkt de Vaux. 
Prescindiendo de que las ratafias son en la economía do­

méstica una bebida agradable, que aumenta los placeres de 
la mesa, tienen al mismo tiempo útiles propiedades usadas 
como remedio: por esta razón quiero sustituir á la receta de 
ratafia publicada por Dubuisson, otra mas sencilla, y por 
consiguiente mas inteligible para los habitadores del campo, 
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para quienes son muy exóticos los nombres de cucúrbita y de 
haño marta j y si se ha de esperar de ellos que clarifiquen, 
y cuezan el azúcar , nunca beberán un licor que exija tantas 
preparaciones. 

Antes de dar la receta, diremos las proporciones de los 
ingredientes que en general entran en todas las ratafias. 

Aguardiente bueno. . I dos quartillos.. 
Agua medio quartillo. 
Azúcar. . • t f ^ i tres quarterones. 

Es preferible el azúcar moreno, y por su precio mas eco-* 
nómico : échese todo esto en un jarro ó cántaro correspon­
diente, añadiendo la sustancia de que se intenta hacer ta ra­
tafia , como v. gr. azahar | a n í s , &c. &c. y bien tapa-* 
da se dexa al sol esta infusión por espacio de un mes ó seis 
semanas, al cabo de las quales se filtra por una manga de 
p a ñ o , y se encontrará una excelente ratafia de azahar, de 
anis, &c. Para hacerla de limón ó de naranja basta poner 
en infusión la cáscara de un par de naranjas ó limones. 

Ratafia de huesos de albarkoques ó abrideros. 

Téngase una redoma de vidrio, una botella de cuello an­
cho , y un cántaro de barro duro y compacto con un buen ta­
pón de corcho: llénense de aguardiente dos terceras partes de 
la vasija, y lo restante de estos huesos: llena la vasija en que 
se haga, se ha de tapar bien, y se dexa en un quarto alto de 
la casa: al cabo de un ano se saca este l icor, se mide, y se 
le añade á cada azumbre un quartillo de agua, y libra y 
media de azúcar, que se ha de deshacer meneándolo de quan-
do en quando: después se filtra el líquido por una manga, y 
saldrá una excelente ratafia , con un perfecto olor de vayn¡~ 
l i a , aunque no se haya echado esta droga, porque los hue­
sos de alberchigos se lo comunican. Si se dexa en infusión por 
espacio de dos ó tres años gana muchísimo. 

Para hacer la ratafia de huesos de albaricoques se executa 
la misma operación ; excepto que se rompen los huesos para 
arrojar ¡a almendra^ pues solo las cascaras se han de poner en 
infusión: fiénse Vmds. de mis recetas y. beberán las mejores 
ratafias. 

Me~ 
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' Método de hac^ las mantequillas de Soria. 
SEÑORES EDITORES: Satisfago á la nota del Semanario n. 99, 
para que puedan aprovecharse en Madrid y sus iomediacíéaies 
de la indastria de las mantequillas en las préwtmasPasquas. 

Para un batido (que este nombre tiene aqui la porción que 
se emplea cada vez)se compran dos libras y media de mante­
ca,1 de la qual dos rollos se ponen á derretir en un cazo, pero 
siadar lugar á que levante hervor: se tiene dispuesto un cuen­
co vidriado bastante grande, el qual searrima á la lumbre que 
debe ser muy lenta, y de modo que comunique un mediano 
grado de calor , y se echa en él toda la manteca cortados los 
Eolios en pedazos pequeños, esto es en quatro ó seis de cada 
uno, y se empieza á batir azotándola á un lado y otro coa 
bastante fuerza, porque el brazo es el único instrumento que 
se emplea para blanqueada, cuidando de volver á menudo 
el cuenco ó vasija para evitar que tome demasiado calor: luego 
que está bien batida, y se la nota con la blancura correspon­
diente se la echan dos libras y media de azúcar blanca (algo me* 
nos tienen las que se llevan á vender) y se vuelve á batir otro 
rato arrimando la vasija un poco mas á la lumbre para faci­
litar el braceo: porque toma demasiado cuerpo, y en estan­
do bien incorporado el azúcar se le añade un quartillo de agua 
tibia que se tendrá á prevención, y con ello se acaba de ba­
t i r hasta mezclarla bien. Ya tenemos la mantequilla hecha, 
resta ahora dividirla en aquellas pastillas en que viene divi* 
dida: esto se hace pobiendo sobre una mesa larga, ( ó de 
vara y media en quadro) un mantel limpio, mojado solo en 
agua natural, y de consiguiente que esté fría: se coge un pu­
ñado de la mantequilla que estará caliente, y exprimiéndola 
con la misma mano se van haciendo montoncitos, lo mismo 
que se hacen las castañas de chocolate, y con el dedo índice 
de la mano ¡zqufefpda se la dá por encima para que haga la 
figura que suele, y saque lustre: luego se levantan como las 
pastillas de chocolate después de estár heladas-

Si se quiere guardar todo el invierno, no se le echa agua, y 
so* 

1 Aquí se entienden por quartcrones, y echan dos en cada batí-
do: un quarteron tiene veinte onzas castellanas y de consiguiente 
los dos hacen 40 onzas, que son dos., libras y media. 
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solo después de bien batida con eí azúcar , se echa, ó en ca-
xas bien limpias, como las de xalea, perada &c . , ó en pu­
cheros nuevos golpeando estos conforme se va echando para 
evitar que queden algunos vacíos. 

Como én todas partes hay gente de gusto delicado, y en 
ninguna mas que en la Corte: no quiero dexar en silencio el 
modo de hacer la manteca hilada, que aunque en sustancia 
es lo mismo que la otea, con todo parece que su delicadeza 
excita mas bien el apetito, especialmente de las señoras mu-
geres: ésta solo consiste en el modo de vaciarla, que se hace 
teniendo preparado otro cuenco lleno de agua fría, y en la 
mano izquierda una espumadera regular que se mantiene á dis­
tancia de dos á tres dedos del agua, y sobre ella se va echan­
do con la derecha la manteca , golpeándola para que no se 
cieguen los. agujeras: ̂ despues se saca del agua, y se le ex­
prime ésta colocándola en platos para gastarla pronto, por­
que no se puede conservar tanto tiempo como la anterior, ú 
ésta se la dan los colores que se quieren yendo preparada el 
agua con que se ha de batir-

Este es el secreto de las mantequillasjde Soria, que de aquí 
adelante podrían llamarse de los Caravancheles: y en efec­
to de algunos años á esta parte van á esa Corte á fabri­
carlas algunos sugetosde esta, que comprando en esa la man­
teca y azúcar , con agua de la puerta del Sol, y cuencos de A l ­
corcen hacen mantequillas que pasan por de Soria, excusando 
el portearlas. Conozco que con esta noticia me haré odioso á 
los tratantes en este género, pero atendiendo áque por el biéh 
común debe ceder el particular, no es bastante esta conside­
ración para reprimir "mis deseos de complacer á Vms. á quienes 
ruego que se sirvan ocultar mi nombre, y vec si en otra co­
sa puede servirles éste su apasionado seguro servidor: So­
ria 27 de Noviembre de 1798. 

Í N -

P. D. Advierto que , como no son iguales en todas partes los ro­
llos de manteca, ha de ser como de 9 á diez onzas la cantidad que se 
debe derretir en el cazo ; ésta se mezcla con la otra dividida, en frió en 
las porciones de g á 6 onzas, y se empieza á deshacer toda con el pu­
so hasta que esté en disposición de bracearla, lo que se hará cuidando 
de dar siempre á una misma mano» 

Si ocurre alguna dificultad pregunten Vms. que estoy pronto á 
satisfacerla. 
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BOCADO : se llama el vino 
quando es suave y grato al 
paladar, pág. 268. 

ABURELADAS : se dicen en Má­
laga las uvas picadas, ó que 
nan comenzado á podrirse, 
264. 

ACETOSA : se llama la fermen­
tación en que se forma el v i ­
nagre , 297. 

ACEYTUNA : el varearla para 
cogerla perjudica á la bue­
na calidad del aceyte , y iia-
ce un daño gravísimo á los 
olivos, 360. El mejor modo 
de cogerla es á mano, 261. 
E l hollejo de la aceytuna, su 
carne , ó parte pulposa , la 
ciscara del hueso y la almen­
drilla que tiene dentro pro­
ducen diferentes especies de 
aceyte ,273 . E l aceyte de la 

: ciscara del hueso perjudica 
infinito i la buena calidad del 
de la pulpa, 275. 

AFOGARADAS : llaman en Má­
laga á las uvas requemadas 
con el demasiado calor , 264. 

AGIOXADA : asi llaman algunos 
adbeytares á la respiración 

^sumamente fatigosa y agita­
da , 7 0 , 72. 

ÁGRICUXTUK A. Conducta que 
debe observar una sociedad 
de agricultura, 129: medios 

; de conocer el estado de nues­
tra agricultura, 216 : varios 
experimentos de agricultura, 
3 2 2 . -

AGUA DBL MAB. : su utiiidáft 

para la germinación de las 
semillas , $8. 

AGUARDIENTE : método que se 
practica en el Condado de 

' Niebla para extraerla del v i ­
no y del orujo de la uva, y 
para refinarla y disponerla 
para beber , 360. 

AtAZOR : experimentos que de­
muestran la superioridad del 
alazor de Caracas sobre el de 
España para los tintes, 7. 

ALECHIGADAS : llaman en Mála­
ga i las uvas quando el es­
cobajo se tuerce de modo que 
no puede pasar á ellas con 
libertad la savia, y por esta 
causa se quedan sin sustan­
cia , 264. 

AI/MIXAR ó lagareta : asi lla­
man en Málaga al sitio don­
de se ponen á asolear las uvas 
antes de llevarlas al lagar, 
268. 

ARAÑUELO : insecto sumamen­
te nocivo al olivo , 1 1 : medios 
de destruirlo, 1 1 , 29. 

ARROPE : modo de hacerlo en 
Málaga, y de conocer el pun­
to que debe tener , 272 ; di­
ferentes objetos con que se 
puede mezclar con el mosto, 
y efectos que produce , 331: 
circunstancias del mosto que 
se ha de convertir en arro­
pe , y precauciones que exi­
ge esta operación , 332 : sobre 
la cantidad de arrope que se 
ha de mezclar con el mosto 
para lograr una buena fer-

mcu-
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mentación , 333. 

ASFIXIA : es lo mismo que un 
desfallecimiento , en que se 
llega á perder enteramente el 
uso de los sentidos, 330. 

ATAMAR ; se dice en Cataluña 
por desmenuzar, 4. 

BACÁN ILLAS : son las madres del 
pulgón, 45: modo de destruir­
las , 46. 

BAYAL : véase lino de secano. 
BAZERA : modo de curar la del 

ganado lanar , 2 3 . 
BLANQUEO : de los lienzos , 186: 

método que se usa en.West-
falia , 247. 

BOMBA de vapor: sus venta­
jas , 5 5 . 

BOSQUES : su utilidad , 369 : da­
ños que ha causado la destruc­
ción de los bosques en Fran­
cia,. 370. 

BUEYES ; es mucho mas venta­
joso labrar la tierra con bue­
yes que con muías , 145 . 

CABALLO : circunstancias de una 
enfermedad que padeció uno 
en el Obispado de Segovia^p 

C ABRÍ EL : especie de uvas y de 
vino > 270. 

CALISAYA : se llama comunmen­
te la quina anaranjada, 140. 

CÁÑAMO : sus dos sexos están en 
pies diferentes , 17 : su cul­
tivo , 18 : modo de curarlo y 
empozarlo, 33 , 49 : de secar­
lo , agramarlo , blanquearlo y 
rastrillarlo, $ 2 y sig.: su aná­
lisis , 65 : medios de perfec­
cionar el método de curarlo, 
8 i : modo de mejorar su cose­
cha, 127. 

CÁÑAMO de mellas: asi llaman 
en la Peraleja á las plantas ma­
chos del cáñamo , 127. 

CARBÓN ; el de pinas es mejor 

que el de brezo para las fra­
guas de los herreros, 224: el 
carbón no da con facilidad 
paso al calor , absorve la hu­
medad é impide la corrupción 
de varias sustancias, 231: pue­
de servir para concentrar el 
calor en los hornos y piezas 
de habitación, 2325 para pre­
servar de la humedad las ha­
bitaciones y las alhajas de 
acero , ó de otra qualquiera 
materia, 233 : para preservar 
de la corrupción al agua, y 
purificarla quando esté cor­
rompida , 234 ; para quitar 
malos olores y sabores á va­
rias sustancias, 237 : varios 
usos medicinales muy intere­
santes , 238. 

CARNEROS : precios del arren­
damiento de seis, en Inglater­
ra | 240. 

CASA de labor : situación en que 
se debe edificar : piezas de 
que ha de constar: su for­
ma , tamaño y distribución, 
3o5-

CENIZAS , propias para las le-
xias que se destinan á la fa­
bricación del xabon blando, 
280 : consideradas como abo­
nos, 4 0 1 : cenizas roxas, que­
man á las plantas tiernas, 402: 
cenizas de xaboneros, son muy 
buen abono , 402 . 

CHANCAS llaman en el conda­
do de Niebla á unos pozos ea 
que ponen á fermentar el oru­
jo de la uva, 360. 

CHAVINO: especie de romero, 12: 
su utilidad contra los insectos 
de los olivos , 13. 

CHINCHONA oficinal: véase qui­
na. 

CONDIDO : asi llaman ea varios 
puc-



pueblos á la carne ó tocino 
que dan á los pastores para 
comer con el pan, 386. 

DESACOLLAR : operación que en 
la Rioja hacen á los olivos pa­
ra destruir los insectos , 1 2 . 

DESGRANAR las uvas: es muy 
conducente para la buena fer­
mentación del mosto , y sacar 
buen vino 9317. 

EDRAK : en Calahorra es lo mis­
mo que escardar, 28. 

ENCOPETAR la viga de un la­
gar, lo mismo que levantar­
l a , 267. 

ERVAL , en Galicia lo mismo que 
prado artificial, -37. 

ESCOBAJO de las uvas : léjos de 
ser n t i l , perjudica á la buena 
calidad del vino ,317 . 

ESPARCETA : precauciones que 
exige su cultivo, 156. 

ESPÁRR AGOS : sus especies y mo­
do de cultivarlos en Aran-

• juez , 322 . 
ESPARTEÑAS : asi llaman en Má­

laga á unas alpargatas con 
que pisan las uvas, 266. 

FABRICAS : utilidades que pue* 
den resultar de establecerlas 
con arreglo á 10 que se prac-

- tica en una de paños de A l ­
dea del R io , 380 : deberían 
correr todas por cuenta de 
particulares ,382 . 

FE : asi llaman en Cataluña á 
una especie de trébol ,355-

FERMENTACIÓN : los químicos 
distinguen tres especies , v i ­
nosa, acetosa y pútrida, 297. 
Las sustancias mucilaginosas 
azucaradas son las únicas que 
pueden experimentar la fer­
mentación vinosa ó producir 
v ino , ibid. : se notan en el 
vino la fermentación tumul-
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tuosa y la insensible, 298 : 
circunstancias que deben con­
currir para la perfección de 
la fermentación tumultuosa, 
ibid. : de la fermentación in­
sensible , 346. 

FRAYLE : UaiSan en Málaga al 
montón de uvas pisadas , y 
preparadas para meterlas de-
baxo de la viga , 267. 

GALLINAZAS ; llaman en Mála­
ga á las uvas, quando ape­
nas se las coge entre los de­
dos , sueltan con mucha faci­
lidad y de una vez todo el zu­
mo , 264. 

GARBANZALES : enfermedad que 
padecen, 334. 

GARDAMA : lo mismo que oru­
ga, 14- te 

GARULA : garulecer se dice del 
lino en el Arzobispado de To­
ledo, l i ó . 

GUACO : yerba americana : su 
descripción y modo de usarla 
para preservarse de las mor­
deduras de las culebras pon­
zoñosas, 397. 

HIGUERAS chumbas : utilidad de 
su cultivo en Málaga , 201 : 
los higos chumbos ó sus casca­
ras son un alimento agradable 
á los cerdos, 204. 

HOJA de los árboles : modo de 
aprovecharla para el sustento 
del ganado, 173 : quitándola 
en tiempo oportuno se preser­
van los árboles de perecer con 
los yelos ,192. 

HUERFAGO , ó asma de las bes­
tias : naturaleza de esta enfer­
medad , 73, 

Huvios: llaman en tierra de Ma­
drid á los yugos con que aran 
las muías, 148. 

INOCULACIÓN : buenos efectos 
que 
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que ha producido en Munda-
ca, 208. 

INSECTOS de las vides y olivos, 
9 : insectos nocivos al ol i ­
vo y medios de destruirlos, 
277- 11 

KERMES : insecto perjudicial al 
olivo , 289 . 

LAGUNA : utilidades que ha pro­
ducido la desecación de una en 
un pueblo de Andalucia ,55. 

LEXIAS : modo de hacerlas para 
el xabon blando, 282. 

LIMONEROS : modo de cultivar­
los y multiplicarlos en Gali­
cia , 36. 

LINO de secano ó bayal: instruc­
ción sobre su cultivo, 113. 

MAGOZA : especie de barrilla que 
quemada á medio secar da una 
ceniza bastante fuerte , 2 8 1 . 

MAÍZ : llamado impropiamente 
panizo: utilidades que se sacan 
de cultivarlo, 385 : modo de 
practicar su cultivo, 386: ani­
males que le son nocivos, 
388. 

MANTECA : modo de extraerla de 
la leche de ovejas , y de la de 
cabras ,335» 

MANTEQUILLAS.de Soria: méto­
do para hacerlas, 407 : man­
teca hilada ,408. 

MAQUINA para precaver las so­
focaciones de los párvulos, 7$. 

MARGA : minas de ella descu­
biertas cerca de Astorga , y 
utilidades que han producido, 
123. 

MARRANOS : llaman en Málaga 
á dos maderos fuertes que se 
ponen sobre el tablón con que 
prensan las uvas 5 y marrana 
á otro, madero mas grueso 
que se pone sobre aquellos, 
26J. 

MASÓN : comida para los bue­
yes hecha del maíz molido, 
385. • 

MAZUELA : en la Rioja llaman 
asi al vidueño que en otras 
partes llaman aragonés , 1 6 . 

MOSCA : perjudicial á la aceytu-
na, 294. 

MOSCATEL morisco : especie de 
uvas de que hacen en Málaga 
el vino moscatel, 270. 

MULAS : su labor comparada 
con la de bueyes ,14$ : dan 
mayor producto 25 fanegas de 
tierra labradas con un par de 
bueyes, que 40 labradas coa 
un par de mulas, 147: cuesta 
menos el mantenimiento de los 
bueyes que el de las mulas, 
148 : ios bueyes aun después 
que se inhabilitan para el tra­
bajo rinden á su dueño la uti­
lidad que se saca de sus car­
nes , 1 $ 1. 

OLIVOS : utilidades que produ* 
cen, 161 : sus especies , 163: 
clima y terreno que requieren, 
183 : de su vegetación > 184: 
modo de multiplicarlos, 194: 
de trasplantarlos , 2 1 3 : de su 
plantación, 225 : abonos que 
les son conducentes, 229: mo­
do de podarlos , 2 4 1 : de nw 
xertarlos ,259 . 

ORENZA : asi se llama en Ca­
lahorra la tolva de los moli­
nos , 27. 

ORUGAS : son . insectos anulo­
sos, 14. Son distintas de la pi-
cotilla , 1 $ . Son anuales, 16 : 
descripción de las orugas no­
civas á los olivos^ 291 : da­
ño que causan á las aceytu-
nas, 293. 

ORUJO de la uva: después de 
extraerle el aguardiente sirve 

pa-



para beneficiar la tierra , 57̂  
Modo de prepararlo, y de ex­
traerle el aguardiente en el 
Condado de Niebla , 360. 

ORUJO de la aceytuna: quemado 
da buenas cenizas para las le-
xias del xabon , 2 8 1 . 

PALOMINA y gallinaza : secas, 
machacadas y hervidas dan 
una lexia muy fuerte, 280. 

PAN de patatas: modo de hacer­
lo , n i . 

PANIZO. Véase mai%. 
PERO-XIMEN : especie de uva y 

de vino, 266. 
PEZÓN : llaman en Málaga á la 

aspereza que el vino contrae 
por haber pisado el escoba­
jo juntamente con las uvas, 
266. 

PICOTA , picote ó picotillo : es 
un insecto enteramente dis­
tinto de la gardama ú oru­
ga , 14. Medios de destruirlo, 
14. 

PIPIRIGALLO : modo de cultivar­
lo , 171. 

PODA de los árboles : modo y 
tiempo de executarla ,337 . 

PRADOS artificiales : adverten­
cias para su establecimien­
t o , 3. Con las cenizas ó pol­
vo de carbón de pino, produ­
cen mas y mejor yerba j pero 
DO se destierran los juncos y 
otras plantas perjudiciales, 37. 
Necesidad de hacer distinción 
de climas y terrenos para es­
tablecerlos , 166. 

PREMIOS repartidos en Francia 
á los labradores , 205 . 

PULGÓN : se llama también me­
losa , penuria, piojillo y sar­
gazo, 15. Medios para des­
truir lo, 158, 300. 

QUINA : sus diferentes especies: 
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modo de discernirlas, y virtu­
des peculiares de cada una, 
101. Sobre el mejor medio de 
administrarla, 140. 

RABIA : modo de precaveida, 60. 
Sus diferentes especies , sín­
tomas que las caracterizan , y 
medios de precaverlas , 347. 
Modo de evitar las conse^ien-
cias de la mordedura de un 
animal rabioso, 378. Reme­
dios contra la rabia, 390. 

RABIA llaman en Cañaveral á 
una enfermedad de las garban­
z a s > #4- - I III 

RAIGRÁS : en Cataluña es lo 
mismo que vallico, 4. 

RATAFIA : método para hacerla 
de huesos de abrideros , 404. 
De azahar, anis, y de huesos 
de albaricoques, 406. 

SARILLO : insecto nocivo al ol i ­
vo , 11. 

SARNA : método para curar la 
del ganado lanar, 96. 

SEBO : arte de hacer velas de se­
bo , 39. 

SERANO : asi llaman en algunos 
pueblos á la concurrencia de 
varias familias á una misma 
casa á trabajar por las noches 
de invierno ,53. 

TALADRILLA : insecto del olivo, 
15. Causa grave daño á la 
aceytuna, 61. Acaso será el 
insecto descrito por Rozier, 
291. 

TAYA-EQUIZ : culebra ponzoñosa 
de América, 398. 

TIZÓN : modo de precaverlo, 
175-

TRARADELLA : nombre que dan 
á una yerba en Cataluña, 4. 

TRASIEGO del vino: señales que 
indican el momento oportuno 
de hacer esta operación, 341. 

Mo-
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Modo de cxccutarlo en Mála­
ga , 278. 

TRESBOLILLO : manera de sem­
brar l 324. 

TURIEL : especie de olivo, 32. UVAS : se deben pisar bien para 
la mejor fermentación del mos­
to , y dar mas color ai vino, 

VENDIMIA : modo de hacerla 
en Málaga | 263. Vendimia 
redonda se llama quando se 
cortan de una vez todas las 
uvas, sin ninguna separación, 
265. Estado de madurez que 
han de tener las uvas , y 
tiempo que debe hacer para 

executar la vendimia, 298. 
VINO tierno , t in to , de lágri­

ma , de guindas, de lias, de 
azufre, ó clarillo , &c. espe­
cies de vinos que se fabri­
can en Málaga : modo de ha­
cerlos , 2 6 3 . De sus trasie­
gos , 278. Modo de clarifi­
carlos , 279. 

VIRUELAS ; estragos que han he­
cho en Segovia, 304. 

XABON : modo de hacer xabon 
blando, 91 , 280. Modo de 
cocerlo, 285. 

ZERCHADO : operación de una 
fábrica de panos, 381. 

ÍN-
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D E L O S A U T O R E S D ^ V A R I O S ARTÍCULOS, 

Y D E L A S P E R S O N A S C I T A D A S 

E N E S T E T O M O I V . 

A, nales de agricultura por Ar -
tur Young , sobre ia. conducta 
que debe tener una Sociedad 
de agricultura ,129 . 

Bóutelou (D. Estevan y D. Clau­
dio) : advertencias sobre pra­
dos artificiales : sobre la ne­
cesaria distinción de climas 
para introducir nuevos culti­
vos : sobre el pipirigallo , y 
sobre el aprovechapaiento de 
la hoja de los árboles para el 
sustento del ganado , 166. 

Bóutelou ( D. Estevan ) : su car­
ta sobre el cultivo de los es­
párragos , 3 2 1 . 

Cabriada ( D. Judas Joseph), 
suscriptor de Calahorra : su 
carta sobre el modo de apro­
vechar una heredad perdida, 
26. 

Cadet de Vaux: sus reflexiones 
sobre los perjuicios que ha 
causado en Francia la destruc­
ción de los bosques, 370. Mo­
do de hacer una buena rata­
fia , 406. 

Conde ( D . J. P.) : sobre el culti­
vo del cáñamo, 127. 

Dubuisson i sobre el modo de ha­
cer ratafia, 404. 

Florido ( D. Félix ) , suscrip­
to! de Salamanca : sobre la 
disposición testamentaria de 
la Marquesa de Cerralbo en 

favor de los labradores ,288 . 
García de la Leña ( D . Cecilio), 

Presbítero : sobre el modo de 
hacer los vinos en Málaga, 
263. 

García Quadrado ( D. Francisco 
Plácido ) , vecino de la Coro­
nada de la Serena : sobre la 
hacera del ganado lanar , 2 3 . 

García de Segovia ^ I>. Joseph ) , 
vecino de Málaga : sobre el 
pulgón, 158. Del pulgón y Jas 
higueras chumbas, 200. 

Gastaca y Bengoa (D. Juan Ma­
teo ) , de Vülarejo de Salva-
nés : sobre la manteca de la 
leche , 336. 

Guerrero ( D . Joseph Manuel), 
Cura de Guarroman : sobre el 
modo de hacer el xabon blan­
do , 91. 

Leonbardi, autor alemán : sobre 
la poda de los árboles, 337. 

Manzanares ( D. Juan Christó-
v a l ) , Cura de Villamayor de 

' Santiago : sobre el xabon blan­
do , 280. 

Mutis ( D. Joseph Celestino), 
Botánico de Santa Fe de Bo­
gotá : sobre las diferentes es­
pecies de quina , y virtudes 
de cada una, 101. 

Navarro Mas y Marquet (D. Jo­
seph ) , Director de agricul­
tura en la Real Academia de 

cien-



ciencias y artes de Barcelona: 
sobre prados artificiales, 3. 

Ohno ( D . Joseph Antonio), ™-
cario de la Pacroquial de C i -
zurquíl : sobre el cultivo de la 
esparceta, 

Pacey de Northleach : su método 
de curar la sarna, y matar ios 
piojos de las ovejas, 95. 

Palacios y Olave ( D. Eugenio ), 
Presbítero de Lagunilla : so­
bre el tizón > 175. 

Pérez ( D . Silvestre ) : su plan 
de una casa de labor > 311 • 

Philadelfo ( D . Ensebio) : sobre 
la quina, 140. 

Rozier, sobre el cáñamo ,17 : so­
bre olivos , 161 . Sobre la fer­
mentación de los vinos , 296. 
Sobre el trasiego del vino, 
341. Sobre la rabia , 347. 

Serrano ( D . Juan Marcos ) , ve­
cino del Cañaveral , en el 

Obispado de Coria, sobre gar-
banzales ,334. 

Talarrubias ( el Cura de ) : so­
bre el lino de secano ,113 . 

Tena Godoy y Malfeifo ( D. Jo­
seph ) , vecino de la Serena: 
sobre el pan de patatas ,111» 

Theran ( D . Francisco), Direc­
tor de la Sociedad patriótica 
de San Lucar de Barrameda: 
sobre una fabrica de panos de 
Aldea del Rio , 380. 

Torres y Soto ( D . Alonso ) , ve­
cino de Astorga: sobre la mar­
ga, 123-

Vargas ( D . Pedro Fermin) , 
Corregidor de Zipaquirá , en 
América : descripción y uso 
de la yerba llamada Guaco, 
para preservarse de la morde­
dura de las culebras ponzoño­
sas, 397-

F I N D E L T O M O IV. 

MADRID: EN IMPRENTA DE V1LLALPANDO. 
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