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SEMANARIO

DE AGRICULTURA Y ARTES

DIRIGIDO A LOS PARROCOS

Del Jueves 22 de Enero de 1801.

Concluye el cultivo de las vifias en Malaga.

@:sillas blancas y negras. Estas uvas son redondas , dul-
cesy con pellejo ni grueso ni delgado: los racimos de las blan-
eas son apretados y gruesos ; y los de las negras floxos y de
tamano regular. El partido temprano admite estos vidueios:
en los de en medio solo se deben poner para el gusto ; pero
no en los tardios : son mejores para parras que para cepas.

Perrunas. Son de color verde , menudas, con hollejo del-
gado , sabor aspero, y racimos regulares. Se las debiera des-
terrar de todos los partidos de vinas, porque ni el sol las
dulcifica, ni el agua las suaviza, conservando siempre la mala
condicion que indica su nombre.

Alvillas. Son algo semejantes a las tempranas , pero mas
menudas : sus racimos muy apretados , y son muy sabrosas.
Estas , como dice Herrera , quieren lugares baxos mas bien
que altos , y huyen los lugares ayrosos. Es uva mas propia
para parrales que para cepas.

Uvas de Loxa. Son blancas, algo largas, dulces , con
hollejo fuerte , racimo regular. De estas se embarcan mu-
chas para América y puertos extrangeros , conservandolas
entre arena seca de rio , 0 entre aserrin de las duelas de los
toneles.

Lauxaron. Se parecen i las de Loxa , pero algo mas re-
dondas y dulces : son especiales para comer en el invierno
guarddndolas colgadas : sus racimos son grandes.
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3 De santa paula. Es uva muy regalada para comer por su

dulzura y por lo delicado de su hollejo; es larga, de color de
cera , y sus racimos floxos.

Fraigusano. Son uvas blancas , algo largas y muy pare-
cidas 4 las de Loxa. Estas castas de uvas son buenas s:olo
para regalo , y asi deben mas bien ocupar las huertas y. tier-
ras de recreo, que no las vifias: en su lugar se pueden
plantar otras mas utiles.

Teta de negra. Estas uvas son negras , gordas y largas,
de sabor 4spero, hollejo duro , y racimos gruesos ; es uva
solo para comer.

Teta de vaca. Sus racimos son semejantes en la forma
y tamado al significado de su nombre ; tampoco son buenas
mas que para Comer.

Torogies. Estas uvas son de color algo dorado , redon-
das , con hollejo delgado , y bastante sabrosas; sus racimos
son regulares.

Lairenes. Son blancas , algo verdes , redondas , de sabor
regular y con hollejo delgado ; tambien son uvas para comer.

Cruazno. Son coloradas , redondas , agrias , con hollejo
delgado y racimos apretados.

Verdejas. Su color las ha dado el nombre ; son menu-
das , agrias , con hollejo delgado y racimos apretados.

Corinto. Son uvas muy menudas , muy estimadas para
el gusto y golosina, porque son muy sabrosas, por lo co-
mun no tienen cuesquecillos ; con ellas hechas pasas se ade-
rezan algunos quaxados y guisados extrangeros ; pero no sir=
ven para otra cosa.

Estos son los viduefios mas conocidos en Malaga ; y de
ellos los que se reputan como de uso general para las pasas
y vinos son el temprano , jaen doradillo y blanco , Pero-Ximen,
tinto , almufiecar y moscatel : las demas uvas son solo buenas
para comer. De las largas 6 de almufecar se hacen las pa-
sas largas y sus célebres gorrones ; de otra qualquiera uva
blanca las pasas redondas : de las jaenes blancas y vigirie-
gas las pasas de lexia ; de las moscateles , sus especialisimos
gorrones 5 del moscatel morisco el vino, que aunque pequefio,
es muy oloroso, fragrante , dulce y de buen paladar.

Labores y eultivo de las vifias. Para que las vifas rindan
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los mejores y mas abundantes fratos, y que sus vinos sean”

seguros y espirituosos , deben darselas todas las labores
correspondientes 4 sus tiempos, sin excusar gasto alguno;
pues quanto mas se las labre tanto mas rendirian, La poda se
- arregla en Malaga segun los viduefos, dexando mas 6 me~
nos yemas a los sarmientos.

Despues de la poda se amugrona 6 se hunden los sar-
mientos para llenar los vacios 6 marras que hayan dexado
algunas cepas que se hayan perdido. Esta operacion se execu-
ta eligiendo en una de las cepas inmediatas 2 la que ha-
ya perecido , uno de los sarmientos mas lozanos y frute-
ros , que llegue al sitio donde esta la marra: se hace una zan-
ja en que se le hunde sin separarlo de la cepa , y se le cu-
bre de tierra sin dexar fuera de ella mas de la punta con
dos yemas. Estos sarmientos llevan fruto en el mismo afo,
bien que lo sacan de las cepas madres ; pero al tercer afio
se les separa enteramente de ellas, y quedan ya viviendo
y fructificando por si solos.

Quando los sarmientos de las cepas vecinas no alcan-
zan al sitio de la marra se hace otra operacion que lla-
man echar ballesteros , que se reduce 4 hundir un poco en
tierra el sarmiento que se elija, dexandole solo tres yemas
en la punta que queda fuera , y rayendo las demas , con lo
qual se consigue que crezcan y alcancen para llenar el va-
cio al ano siguiente.

Sino hay sarmientos para mugrones ni para ballesteros,
hay otro modo de replantar el vacio , que llaman echar bar-
bones. Esto se hace cortando de qualquier cepa los sarmien-
tos, se abren zanjas como para mugrones , y se entierran dos
juntandolos cabeza con cabeza y dexdndoles solo las puntas
defuera en el sitio donde se necesita la cepa.

Despues sigue la arada que serd tanto mejor quanto mas
profunda * ; 4 esta sigue la aporcadura O apuerca como di-
cen nuestros capataces , que se reduce 4 una cava que se da

al rededor de cada cepa , echidndole tierra nueva , y hacién-
do-

1 Mejor es cavar la vifia. Nuestro Herrera dice : si ser pudiese,
no querria ver arado ni bestias dentro de ella , mayormente si las

cepas son baxas.
d2
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dole pozas para que recoja las aguas del invierno. Lue-

go que las yerbas van creciendo se da otra labor Ilamada
bina, que es otra cava no tan profunda como la apuerca, con
1a que se allanan las pozas , se iguala el suelo y se arranca
toda la yerba que ha nacido al pie de las cepas , y que de-
sustancia y quita el xugo 4 la tierra ; por esta razon se le
da en otras partes el nombre de escarda.

A algunas viilas , sefialadamente 4 las nuevas , se Ias da
tercera cava que unos llaman rebina , y otros darlas polvo
6 polvillo , y que se reduce 4 cabarlas muy superficialmente,
quanto basta para arrancar la nueva yerba que hayan cria-
do, y menearles el polvo, que segun algunos autores ha-
ce mucho provecho 4 las uvas, engrosandolas y enternecien-
do su hollejo ; por eso llaman aqui 4 esta labor el espejo de
las vifias. Columela advierte que esta labor se daba solo en
las regiones frias ; y 4 la verdad, si se diera en nuestras so-
lanas, es de temer que el polvo contribuyese 4 secar las
uvas.

Estas son las labores que las vifias necesitan todos los
afios , para que las vendimias sean abundantes , y seguros sus
vinos ; pero ademas de estas hay otras extraordinarias que
es preciso dar 4 ciertas vifias en diversos tiempos y eda-
des. Una de ellas es despuntar los sarmientos en sus pam-
panos 4 las vifias muy frondosas y viciosas , para que no
se desmedre el fruto , por chupar aquellos el xugo con que
habian de crecer los racimos. Ademas de esto se consigue
que los sarmientos despuntados arrojen unos racimos pe-
quefios que llaman rebuscos , que no llevarian sino se les
despuntéra, Este despimpane 6 pampinacion como decian
los antiguos , dafiaria mucho 4 nuestras vifias, pues los pim-
panos resguardan las uvas de los fuertes ardores del sol.

Otra labor solemos dar 4 las vifias nuevas que Ilama-
mos abertura , que se reduce 4 hacer una escavacion al re=
dedor de cada cepa , para limpiarlas de las raices superficia-
les, y quitar 4 las principales lo encorvado 6 torcido que
tengan, con el fin de obligarlas 4 que profundicen en la tier-
ra y no se suban & la superficie , porque entonces duran
poco. Esta labor se da 4 nuestros majuelos al tercer afio, y se
repite al sexto y al noveno, con lo que quedan seguros sin

ne-
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necesidad de mas aberturas ¢ ablaqueaciones como las llama-

ban los antiguos.

Si por no haber labrado competentemente las vifas , se
llenan las cepas de sarnilla 6 de sarmientos muy delgados que
no echan frato , se las da una labor que llaman desarrocinar,
que viene 4 ser limpiarlas de toda aquella sarnilla 6 quitar-
las aquellos sarmientillos infructuosos, dexando solamente los
mas gruesos y robustos que llaman pulgares. Con esta la-
bor, que se debe hacer por Enero 0 Febrero, se rejovene-
ce la vina perdida. _

Tambien se acostumbra en Malaga, como en otras par-
tes , inxerir las cepas infructuosas ¢ que se quiere que lle=
ven mejores uvas '

El producto de las vinas de Malaga se manifiesta bien
en la extraccion anual de 6002 arrobas de vino para Amé-
rica y reynos extrangeros; de 129 arrobas de aguardiente;
5009 arrobas de pasas; 89 arrobas de uvas , y mucho vina-
gre , debiéndose agregar 4 todo esto 409 arrobas de higos;
92 arrobas de pepitas de almendras y mas de goo fanegas
en cascara , por ser todo fruto de aquellas vinas.

Nota. Quando se considera (dice un viagero inglés) que
la mayor parte de las vinas de Malaga estan en los re-
pechos de montes expuestos & los ardores del sol, es fa-
cil inferir lo duro ¢ insoportable del trabajo que exige um
cultivo exzcutado con tanto cuidado y esmero ; y que la gen-
te que con incesante aplicacion estd constantemente emplea-
da en tales faenas, jamas pudo merecer el epiteto de hol-
gazana. Por lo que yo mismo he observado , estoy bien se-
guro de que no es facil encontrar gente que mas resista al
calor, 4 la hambre , 4 la sed y al trabajo, que ese pueblo,
que & cada paso oimos acusar de indolente; y creo que si los
espafioles de las provincias interiores no se dedican mas al
trabajo , no se debe esto atribuir 4 su particular comple-
xion ni al clima.’

Con-

r Sobre el modo de executar esta operacion , y algunas otras per-
tenecientes al cultivo de las vifias , véase el Semanario numero 30

pig. 46. : i
2 Townsen’s journey trough spain , vol. 3.
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Continuacion del arte de tenir la seda.

Quando un cuerpo solido estd dividido en un liquido, guar-
da equiponderancia con €l , aunque sean (?Ife rentes sus pesos
especificos: por exemplo, la sal comun ¢ muriate de sosa,
tiene doble gravedad especifica que el agua ; y disuelta una
parte de sal en 16 de agua , si se evapora una parte de di-
cha agua, se obtiene f parte del muriate de sosa; lo que prue-
ba que la sal se atenua y esparce por toda el agua, quedando
por la atraccion con ella 4 igual distancia cada una de sus par-
tes. Si 4 esta disolucion se afade otro cuerpo que tenga mas
atraccion con la sal que la que tiene esta con el agua , pierde
aquel equilibrio, y se precipita ; como sucede , v. g. con el
nitrate de plata, porque teniendo este metal mas atraccion
con el iacido de la sal, se descompone ésta , se adhiere
dicho 4cido 4 la plata , y se precipita al fondo de la vasija;
y el 4cido nitroso del nitrate de plata, y la sosa de la sal
comun forman otra sal diferente que queda disuelta en el
agua. Con este conocimiento pasemos 4 observar que es lo
que pasa en la tina. Se previene que se haga en vasija de
barro 6 madera y no de metal , porque, si los ingredicntes
disolviesen algo de éste, seria perjudicial al tinte. Ponense 32
onzas de cal, se rocia con agua y antes de que acabe de
perder el calor preciso para descomponer la potasa , se afia-
de ésta, y un poco mas de agua, para dilatar lacal, y que
absorva el gas dcido carbonico que tiene la potasa y la de-
xe pura. Queda sinembargo en esta mezcla una cantidad
de cal y otra de carbonate de cal sin disolverse ; pero tam-
bien queda el agua saturada de potasa y cal pura que sir-
ven de intermedio para que Ia materia colorante del afil se
disuelva en el agua. Se le afiaden luego las 16 onzas de afil,
se menea bien , se pone mas agua , se sigue menedndolo , vy,
si se dexa aposar , se nota la disolucion del afil en la tintu-
ra que presenta mas ¢ menos intensa, segun su calidad.
Despues se echa todo el resto del agua meneindolo muy
bien, y finalmente se le echan las 32 onzas de sulfate de hier-
10, y se vuelve 4 menear para que se disuelva : luego se ve
que la tina toma un color verdoso , que & poco rato se vuel-

ve
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ve amarillento, porque descomponiéndose se precipita el me-

tal , y se forma un sulfate de potasa y cal que se adhie-
re 4 la materia colorante. La espuma que forma procede de
una corta porcion de afil que siempre queda sin disolver-
se sobrecargado de la materia untuosa , y por eso se ha de
separar de la hilaza ¢ tela que se haya de teiiir , porque don-
de toca dexa una mancha.

Se dexan pasar veinte y quatro horas para que se precipiten
los ingredientes que quedan sin disolverse; entre los que hay
tambien algo de anil ; y es preciso cuidar de que lo que se
tifa no toque al poso , y de que no se revuelva la tina du-
rante la operacion , para que no saque manchas el tinte,

En esto se conoce que si se pusiesen al mismo tiempo
todos estos ingredientes , no harian el tinte ; porque es ne-
cesario que se verifiquen sucesivamente las composiciones y
descomposiciones indicadas.

Quando se descompone el sulfate de hierro 6 caparro-
sa , se forma como he dicho sulfate de potasa y cal que tie-
ne mucha atraccion con el afil , y siendo esta nueva sal mas
soluble que lo era la potasa y la cal sola, de aqui es que la
disolucion queda transparente , pues parte de la cal , que es-
taba antes en disolucion con la potasa, se precipita con el aci-
do sulfarico. La superficie del liquido no esta transparente
por el contacto con el oxigeno de la atmésfera , pero el todo
estd limpio y amarillento que es la sefal de estar bien disuel-
to el anil.

Resulta del analisis , repetido seis veces, que de cada
libra del liquido de tina evaporada sin mas calor que el pre—
ciso, quedan 224 gramos que corresponden 4 14 en cada on-
za , tres menos de los que tenia antes de afadirle el sulfate
de hierro.

Bien filtrado y lavado este residuo con carbonate de po-
tasa dilatado en mucha agua destilada y caliente , hallé enci-
ma del filtro 12 granos de aiil : esto es 3 de grano en cada
onzadel liquido, lo que demuestra que las 500 libras de agua
tienen en disolucion 6000 granos de afil , y como la li-
bra conticne 9276, quedan sin disolverse 3276 que queda-
rin en el fango 6 poso , con los otros ingredientes, y que me-
recen atencion.

d 4 En
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: En esta tina guardan los ingredientes disueltos una equi-
ponderancia tan exicta , que si hubiese menos agua , ya no
tendria cada libra los 12 graoos de afil en disolucion , y
no perjudica el que tenga agua de mas. .

Al meter en ella el lino 6 algodon se le adhieren las sa-
les que estan disueltas , y el anil eombinadf: que ticnen adhe-
rido, por tener mas atraccion con dicho lino o algodon que
la misma agua en que estan ; y se previene que s¢ saque y
vuelva 4 meter muchas veces en la tina lo que se tie con el
fin de ponerlo en contacto con el oxigeno de at'mésfera,
que intima mas el color , y por eso se ha de exprimir y ven-
tear y volverlo al tinte hasta que no tome mas color ; y al
dia siguiente se ha de lavar y extender al sol: al lavarlo des-
pide el afil que no pudo adherirse 4 la tela ¢ hilaza. Ten-
go observado que cociendo cada libra de lo tefiido con
xabon, 6 con f de onza de agalla antes de lavarlo se ad-
hiere mas el adil.

Si en la tina se pone menor cantidad de adil no saldra
ektinte tan perfecto ni firme : la parte de afil que queda sin
disolverse en el poso 6 heces que forma la tina , puede uti-
lizarse secandolas al sol y disponiendo con ellas otra tina,
4 la que se abadird una libra de afil y 200 libras de agua
mas que & la anterior , y sus dos libras de sulfate de hierro.
La cal y la potasa con el desprendimiento de calorico que su-
fren disponen al afil que qued6 sin disolver , y al nuevo
que se le afade , y asi en esta tina se pueden tefiir 25 li-
bras de tela:¢ hilaza con color mas intenso que en la anterior.

Analizadas las heces 6 poso que quedé en la primera tina
se hallo que contenia

onz.
dderdhtl e cape o o o stoisihe o 7ol L5568
Yeso de las o0 libras de agua.. 3,47
Oxide de hierro, . .o« ... . 8,00
Yeso formado por el zcido del
sulfate de‘hierroy la cal. .. 8,36
Carbonate decal. . ....... < 0,16
Gl AR biE i ihnasihs . 10,00

'y 110!31.._.....‘.......35,47
De ésto se infiere que cada onza de aquellas heces tiene
algo mas de 63 granos de ailil. Pero en el analisis de las se-
gun-



gundas heces solo se hallaron en cada onza 26 granos ;4;:911

lo que se conoce que se deben guardar las primeras para
formar sobre ellas la 2.% tina en los terminos que se ha dicho.

CAPITUOLO .IIL
PREPARACION PRIMERA.

Cada libra de seda en crudo que se trate de tedir de-
be prepararse en esta forma. Colocada en su hornilla con el
agua suficiente una caldera proporcionada que tenga de pro-
fundidad dos terceras partes mas de lo que tengan de lar-
go las madejas de seda , se la aplica fuego hasta que levan-
te hervor , y se echa media libra de xabon en raspaduras;
quando esté bien disueito se le afiade un poco de agua fria
para que cese el hervor. La libra de seda bien empapada en
agua fria se coloca en su cafia , como es costumbre, y se
mete dentro, volteindola algunas veces: en este estado se
aplica fuego 4 la caldera hasta que levante hervor con sua-
vidad, y sin tocar a la seda se procuraque hierva el agua con
el xabon un quarto de hora: despues se voltea la seda y se
dexa dentro del liquido Ia parte de Ia madeja que antes ha-
bia estado fuera : cuece otro quarto de hora ; luego se vol-
tea en la cafla quanto sea necesario, procurando que todas
las madejas cuezan bien en el agua de xabon , y se igualen
en el color. Despues se levantan con la cafla encima de la
caldera ; se dexan escurrir y se llevan 4 la clavija para qui-
tarles quante liquido se pueda, como se practica en este
aparato. Estando todavia caliente se tuercen las madejas , y
se ponen debaxo de unos pafios 0 lienzos ordinarios, de
manera que esten 4 cubierto del ayre y de la luz , y alli se
tienen hasta que hayan perdido todo el calor, que se sacan
y lavan en agua fria hasta que las aguas salgan bien limpias,
pasandolas por la clavija las veces que sea menester hasta
que pierdan todo el olor del xabon.

Con esta primera preparacion queda la seda regularmen-

te blanca y propia para teficla de los colores que se quiera.
Ba-

1 Quando es mucha la seda se ponen las madejas en varios si=
cos colocados de manera que no se puedan enredar , y s& cuecen con
la cantidad de xabon gue corresponda & las libras dc seda.
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BaNo L. Para blanco.
Cada libra de seda preparada segun se acaba de expo-

per se blanquea en la forma siguiente : tomese
onz. drac.

Agua la suficiente.

Se pone en la caldera el agua que baste , para que quan-
do hierva pueda estar la libra de seda sin tocar 4 la calde-
ra : luego que esté bien caliente , se echa la media onza de
potasa, y el quarteron de xabon ; quando esté disuelto se
mete la seda colocada en su caba , y humedecida antes en
agua fria : se le dan quatro 4 seis vueltas, y se hace her-
vir suavemente el bafio por espacio de una hora, vol-
teandola de quando en quando : despues se saca , se lava
bien en agua fria, y se le quita toda la humedad que se
pueda por medio de la clavija con que se sacudira bien , y
se torcera con el palo de mano ¢ garrote ; despues se pon-
drd 3 secar , bien extendida , al ayre 6 al sol.

Bano II. Para color de leche.

onz. drac.
IRADIONE  olo s s o Tes tus o i m E e 0w O 7 S,

Disolucion de afiil y potasa. . . 2
Agua la suficiente.

A cada libra de seda dispuesta con la preparacion pri-
mera , capitulo tercero, se la da este color procediendo lo
mismo que en el bafio anterior , poniendo en 1a caldera la di-
solucion de ailil y potasa.al mismo tiempo que el xabon.

Es de advertir que el buen tintorero de sedas debe te-
ner suficiente nimero de cafias para usarlas separadamente
en cada color ; y asi las que sirvan para blanco se han de
tener sedaladas con diferente marca de las que sirvan para
color de leche , observando lo mismo con todos los demas
tintes ; pues aunque esto parece una nimiedad , y que basta-
ria lavarlas bien , es una precaucion muy esencial para que
los colores no salgan manchados y con otros defectos 'que
ocasionan las cafias quando se usa de ellas indistintamente.

Ba-
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Baro III. Color negro. 5

Para cada libra de seda preparada segun queda dicho en
la preparacion primera , capitulo tercero se ponen

onz.
Cortezas de encina. . . .. . . 8
GAVUDAS. o e, o 0 chamei s ik e a it

Agua 5o libras.

Estos ingredientes bien quebrantados y metidos en un
saco en que esten bastante holgados han de hervir media
hora para que el agua pueda penetrarlos y extraer toda la
parte soluble ; despues se saca el saco de la caldera, y se
pone en ella la seda que cuece muy suavemente media ho=
ra , y se anade al bafio

onz
Gama, aribiga. .o 1o o o siinad sl ds
Sulfate de hierro. . .. . ... 3

Siguiendo el hervor de la caldera media hora mas, en
cuyo tiempo se mete y se saca varias veces la seda para ven-
tearla, y que adquiera bien el color. A este efecto se coloca en
cabas que se levantan y baxan de quando en quando para
que el tinte la penetre bien.

Este bafio se repite dos & tres veces hasta que la seda
tome el negro que se desea , y cada vez se ha de formar de
nuevo con las mismas cantidades de ingredientes: despues se
lava bien la seda en agua fria , y se pone 4 secar 4 la sombra.

Se ha de tener presente que la seda se tifie , 6 en bafios
hirviendo, ¢ en bafios calientes: en el primer caso se procura-
rd que el hervor sea suave , porque si es fuerte, se enredan
las madejas, y la parte colorante no se adhiere bien a Ia
seda ; por eso es menester modificar el fuego de manera que
el bafio no levante demasiado hervor , y si esto se werifica se
levantan las madejas con las cafas y se vuelven 4 baxar pa-
ra templar el calor ; bien es que esta maniobra de sacar y
meter la seda siempre debe hacerse ; y de quando en quan-
do se mete otra cafa en las madejas , y con las dos se tuer-
cen encima de la caldera para que suelten todo el liquido,
y despues se vuelven Z meter : siguen hirviendo , y se ventean
4 menudo con el fin de que reciban el oxigeno de la at-

mosfera , sea para el color que se quiera. :
am-




2

: Tambien es menester batirlas , encresparlas , § torcerlas
en la clavija luego que se escurre sobre la caldera la hume-
dad que sacan del bafio ; y se golpean sobre una piedra, te-
niendo la mano metida dentro de la madeja para que no se
enrede , y pasindola de un lado 4 otro. Luego que se haya
perdido con estos golpes parte de la humedad que les queda-
ba , se encrespan dexindolas caer con suavidad encima de
la piedra : en esta disposicion se vuelven 4 la caldera, y
esto se repite hasta que acaban de tomar el color en el baio
hirviendo.

Quando el bafio es caliente, y no se requiere que esté hir-
viendo para tefir la seda , se procede en los mismos termi-
nos , esto es, se colocan las madejas con la mano derecha en
las cafas , que se tienen con la izquierda , y se vo'tean en
ellas al tiempo de levantarlas y volverlas 4 meter en el ba-
flo , y de quando en quando se tuercen , se golpean, se en-
crespan encima de la piedra, y aun se pasan 4 la clavija
quando sea necesario desenredarlas ¢ quitarlas toda la hu-
medad que se pueda.

Estas son las maniobras indispensables para tefiir la se-
da, de manera que siempre se han de manejar las madejas
con cafnas , 0 con las dos manos , aunque sea necesario de~
xarlas algunas horas en digestion é infusion en algun liqui-
do para prepararlas 6 tenirlas,

Los tintes que se dan 4 la seda en telas nwvnca tienen
tan buena vista , como quando se tifie en rama. Las telas se
tifien e los bafios correspondientes al color que se las quie-
ra dar , colocando sobre las calderas un torno para voltear-
las y ventearlas , como se ha dicho en el tratado de tedir
las lanas.

* BaNoIV. Tambien para color negro.

_ Para cada libra de seda preparada con la preparacion
primera , capitulo tercero se ponen

onz.
7o T R I 16
CUBPCERE o vyt v waln o ol

Agua 50 libras.

Ef;tos ingredientes bien quebrantados se ponen en un sa-
co, hierven media hora en dicha cantidad de agua, y des-

puss



pues se retira el saco dexdndolo escurrir bien dentro de la calf
dera. La seda , colocada en su cafia, y humedecida en agua
fria se pone dentro del bafio , se voltea , como se ha dicho
sin dexar de hervir suavemente el bafio por espacio de una
hora, y se tendrd cuidado de afiadirle agua al paso que se va-
ya evaporando : pasado este tiempo se saca , se dexa enfriar,
se arroja el liquido de la caldera y se pone en ella

onz.
ZRMaghe; soias la srans o siend
Cascaras de granadas. . . . . 4
[T e g AN e SRRl

Agua 5o libras.

Puestos en un saco estos ingredientes bien quebrantados
cuecen media hora, se sacan, y se pone la seda lavada, des-
pues de haber hervido en la composicion anterior , y vuelve
a hervir en esta otra media hora , afadiéadole el agua nece~
saria al paso que vaya mermando el bafo : se saca despues
la seda y se atade

onz.

Sonaaribioa. croe. i S SR 2
Solfate. de hierro..iz s e o pnid
Acetite de cobre « <t . s s I

Y en estando todo bien disuelto , se vuelve 4 meter la se-
da y sigue hirviendo hasta que toma bien el tinte , procu-
rando ventearla como se ha dicho, y lavarla despues de fria,

BaNo V. Para color negro.
Para cada libra de seda con la preparacion primera, ca-
pitulo tercero , se ponen
onz.
g P SR ¢ -
Agua 5o libras.

Hierve el zumaque dentro de un saco media hora en dicha
cantidad de agua ; se saca ; sepone dentro de la seda; hier~
ve media hora colocada en su cafa ; se voltea de quando en
quando , se pasa por la clavija, y se saca para adadir al bafo

onz.
L s R e I
ZimSGQEP IS8T S0, TR e TV &

Agua la suficiente.
Se
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Se le dexa que dé un hervor, y se pone otra Vez la seda

que queda en infusion por toda una noche , y al dia siguien-
te se saca y se afiaden al bafio

onz.
Goma arabiga. . . . . . 2
Sulfate de hierro. . . . . . . 4
Acetite de cobre. . . . . I

Quando esten disueltos estos ingredientes se vuelve 4 po-
ner la seda y cuece hasta que tome el color : despues de fria
se lava hasta que salgan las aguas claras

Bafo VI. Para color gris.

Para cada libra de seda con la preparacion primera , ca-
pitulo tercero , se ponen

onz.
damaqueshsSid s 8oy s s s 16

Agua 5o libras.

Este ingrediente bien quebrantado y puesto en un saco
hierve en el agua media hora ; se saca y se pone la seda d

hervir otra media hora : se saca , se lava bien, y se afade
al bano

Sulfate de hierro. . « « « « « . 4
Agua la suficiente.

Quando esté disuelto se vuelve 4 poner la seda y sigue
el hervor hasta que toma el color ; se dexa enfriar y se lava
bien.

Bago VII. Para color oscuro.

Para cada libra de seda con la preparacion primera, ca-
pitulo tercero , se ponen

Cascaras de nueces
Agua so libras.

onz.
Agalla. . .. .. S KR 8
8

Estos ingredientes bien quebrantados y colocados en un
saco de suerte que esten bastante holgados cuecen una hora;
despues se saca el saco y se dexa escurrir en la caldera : se
le afade la cantidad de agua que haya mermado » ¥ se pone
la seda colocada en su cafia , manejandola segun practica:

hier-



- . s
hierve media hora, se seca, y se l= afade 4 la caldera

onz.
Sulfate de hierro. . .. . . . . 4
Goma ardbiga. . . - <. .2
Acetite de cobre. . . . .. e 5

En estando bien disueltos estos ingredientes se vuelve 2
poner la seda en el bafio , y sigue hirviendo hasta que tome
el color : se lava despues que se enfria.

PREPARACION SEGUNDA.

Siempre que se haya de tefir la seda de azul , ya sea ba-
x0 O subido se debe preparar en la forma siguiente.
Para cada libra de seda se ponen

onz.
RO R e s - il =l S e

Agua 50 libras.

Luego que el agua esté tibia en la caldera se pone el xa-
bon raspado para que se disuelva con facilidad, y quando
lo esté, se pone la seda en su cafa , y se maneja segun prac-
tica ; esto es volviéndola lo de abaxo arriba para que se em-
pape bien en la disoluciou del xabon. Se aplica mas fuego 2
la caldera hasta que hierva suavemente, y se mantiene en
este estado por una hora : despues se saca , y sin exprimir-
la , se pone enun saco y se dexa por dos dias movi¢ndo-
la en ellos quatro 6 seis veces ; luego se desborda , esto es,
se sacude y pasa-la madeja dos O tres veces por agua cla-
ra , de manera que no pierda del todo el xabon : cuélgase,
y se dexa hasta el dia siguiente en sitio en que no s¢ pue-
da secar 3 y entonces se lava bien hasta que las aguas sal-
gan limpias y haya perdido todo el olor del xabon, y se
guarda para teflirla, segun se va 4 exponer.

Bano VIII, Para color azul.

Para cada libra de seda con la preparacion segunda, ca-
pitulo tercero , se ponen

onz. drac.
Sulfate de alumina. .. ... e am il
GualdRetie dliv s vveas ey r

Agua so libras.




6
; Se pone [a gualda metida en un saco en la caldera, y
el sulfate alumina, y luego que déun hervor , y queé esta
sal se disuelva , se retira el saco de la gualda; se pone la se-
da en su cafia , y sigue hirviendo muy suavemente por es-
pacio de media hora : despues se saca , s¢ cuelga , y quan-

do se haya enfriado se lava bieny se proczde a tenirla en
onz. arac.

Disolucion de afil y potasa. . . 1 4
Agua 5o libras.

Luego que esté el agua tibia en la caldera, se echa la di-
solucion de ail incorpordndola bien en todo el liquido : se
pone la seda en la cafia, y manejindola segun practica, hier-
ve muy suavemente hasta que tome todo el tinte : se saca y
lava estando caliente hasta que las aguas salgan claras.

Prevengo que el hervor que ha de sufrir la seda, asi. en
este tinte como en todos los demas, va sea en la prepara-
cion 6 ya en el bafo, ha de ser muy lento para que no en-
rede las madejas , y asi basta que se vea subir alguna otra
ampollita en el liquido ; si la seda no hierve , no sale firme
el color, y esta es la causa de salir falsos muchos colores.

Baro IX. Para azul subido.

Cada libra de seda que tenga la preparacion segunda,
capitulo tercero, se pasa por agua clara, se enxuga en la cla-
vija, se encrespa , se afloxan los recapios 6 cuerdas con que
estan atadas las madejas , y se previene la siguiente decoccion

drac.

LY T R N D S LI e 2
Agua 30 libras.

Se pone la agalla bien quebrantada enunsaco, y hier-
ve cn el agua medio quarto de hora, se saca despues, y se

quita el fuego 4 la caldera , y luego que dexe de hervir , se
voltea la seda en este cocimiento por espacio de medio quar-
to de hora , despues se pasa 4 la clavija y se le quita quan-
ta humedad se pueda , para tehirla en

onz-

Disolucion de afiil y potasa. .. 2

Agua 6o libras. Se continuard.

MADRID: EN LA IMPRENTA DE VILLALPANDO.



