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S E M A N A R I O 
•1 

D E A G R I C U L T U R A Y A R T E S 
DIRIGIDO Á LOS PÁRROCOI .^V ' ^ ¡ J 

Del Jueves de ¡̂ Agosto de 1804. 

Continuación de loét elementos de agricultura, 

la tierra y exposición que conviene á las wides.* 

V I I . üSLaa vid y originariagde Asia , pasó á la Grecia, 
y de allí á Italia , de donde se propagó en toda euro-
pa. No vegeta en donde el calor ó el frío son excesivos, 
y prevalece bien desde los treinta á los cincuenta gra­
dos de latitudo^Haügj dice que es la planta que atrae 
menos humor á proporción de sus grandes hojas'*: pre­
fiere las faldas de los ^montes y? collados ^ y las*Sierras po­
bres y ligeras mezcladas con algo de cascajo y escom­
bros de edificios , ó bien sean una mezcla de arena y 
cascajo ; porque la acción del calor y del ayre penetra 
fácilmente estos terrenos ligeros y promueven mejor los 
principios de la vegetación.«Xas -tierras muy fuertes y 
las baxas y húmedas que se endurecen á poco sol que 
haga ? nunca pueden, dar uva de exquisita calidad. Con 
todo eso , si se culjiyan cuidadosamente y con las pre­
cauciones que exige' el local, se podrá duplicar o impli­
car la cantidad del fruto : lo mismo digo de las tierra», 
arcillosas. Si el terreno no es apropósito en la superficie 
m en el fondo, no se han de buscar los medios de me­
jorarlo; mejor será no plantarlo de vides. Rozier dice que 

1 Véanse los Seman. no. 71, aio, «ni, 3i2rv*x3, «14, 
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¿I terreno arenisco da un vino agradable , el cascajog ĵj 
suave , Y el que se compone de escombros de edificios 
bastante generoso. La mejor exposición para Jas vides es 
B del mediodía en los países frios, y la de levante en 
los c^kntes^: también hay casos en, que es ventajosa Ja 
de p o í e á A $ todos abandonan la que está al norie^ 
Parece que la uva tinta prefiere estar hácia levante, y la 
blanca al mediodía; bien que en esto no se puede dar 
regla segura. Las mejores viñas están en monteciüos por 
cuyas feldas corren^irroyuelos ; mas les perjudica la hu­
medad que la sequedad. 

De la vid silvestre 1 derivan todas las otras: el cul­
tivo 9 y particularmente su. multiplicación por medio de 
las semillas 9 ha producido la infinita variedad de uvas 
que hoy seteoaocetu 

Ve la propagacim de las vides» 

V I I L £1 mejor modo de propagarlas seria sembran­
do el granillo de la uva que no hubiese fermentado en 
el vino , en lo qué no permite duda la botánica , y los 
repetidos experimentos y observaciones que se han hecho 
en algunas partes en que nacen espontáneamente de h 
semilla vides que, cultivadas después, dan mejor uva que 
las demás. Parece inútil aconsejar que se haga un semi­
llero de vides , porque así se tarda mucho en .ver el 
fruto, aunque sea mgor , y todos prefieren la utilidad pre­
sente multiplicando las vides por los métodos conocidos, 
de mugrón, de acodo, ó plantando un sarmiento nuevo 
con algo del sarmiento del año anterior: es mejor quaa-
to se corte mas junto á la -cepa , y se ha de tomar al 
tiempo de la poda. Tres años se han de tener est©s e» 
el plantel (cuya tierra será en lo posible de la misma 
calidad que la dejlas viñas) y al arrancarlos par^tra^ 
plantarlo*^ aunque tengan dos ó tres órdenes de raices» 
se les han de suprimir no dexá^dole mas que uno ^ * 

* Vicis vinifera L . 



süele serTct último, y se enterrarán á l a profundidad de 
tía buen palmo en hoyas de dos brazos de hondas y; 
otro tanto de anchas y parat'̂ asegurarse de que pren­
dan se podft eítender en su fonda cantidad de escom­
bros de edificios, acomodándolos de suerte, que pueda es­
currir toda la humedad r quando no los haya se pue­
den suplir con astillas y paja : sobre una ú otra cosa 
se ha de echar buena tierra bien desmenuzada ; y luego 
se ha de ¿ubrir el sarmienta con la tierra qáe se ha sa­
cado de la misma hoya. Adviértase que se bktt de plan­
tar con separación las diferentes especies de uva. El cíSÍ' 
ma y la experiencia indicarán el mejor tiempo de plan­
tar los majuelos, y no se planten sarmientos en el s i ­
tio en que ha estado una vid sin haber renovado antes 
el terreno. Se cavan las viñas en invierno, y no se de-
i a crecer en ellas ninguna yerba , particularmente de las 
que echan la raiz profunda* Algunos buenos cultivadores 
dan una labor á las viñas en el rigor del calor para que 
el sol cueza- los terrenos, y se deshagan mejor en eHnvierno-

Cultivo y cuidado de las vides. 
-

I X . Unos fas tienen altas y haciéndolas subir por los 
olmos, chopos ó aceres ; otros - baxas sostenidas con r o ­
drigones ; y otros ó medio ayre apoyadas en árboles. Sí 
los terrenos son crasos y húmedos conviene tenerlas lo 
mas altas que se pueda ^¿S son medianos y poco húme­
dos á media ayre y y baxas si son muy secos , ligeros y 
aíoleadosíM 

En el cultivo de las vides se ha de atender princi­
palmente á las raices; que quanto sean más lárgas y 'fuer­
tes , tanto mas atraen el xugo ; y así quanto'menos cft0 
pas haya en un espacio determinado tanto creceíSn cWÍ 
mas vigor. Tres veces al año se1 labran las viñas : en 
primavera , en verano después que dexan de estar- en 
ciérne? y por San Martin. Se han de cá^ar hasta lie» 
gar á las raices: algunos dicen que se habían de labrát? 
todos los meses. 

m 
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También la vid Ifega á cansar la tierra, y entónre. 

i^cesita de abono: sino se le echa bien repodrido ha*' 
mas mal que bien. Elijaje el estiércol que contenga ma* 
cantidad de principios homogéneos á la vid, como es el d j 
Q^ujo ó hecesi del vino , los céspedes, y en último lu, 
gar las materias excrementicias :; aunque no se ha de ol-
yidar que qualquiera orina que haya fermentado seis me-
ses será excelente para las vides , como dice Columela, 
Se$ bien echar el abono á donde comienza la corona de 
las raices , en una zanjilla que se haga alrededor; pero 
de modo que no las toque: después de llena se cubre 
de tierra ligeramente. Es muy buena la idea de un cul­
tivador que quiere que se renueve la tierra á las vides 
cada ocho ó diez años , eligiendo siempre la mas ligera, 
que es la mejor. 
M i Se renuevan las vides (sino se envegecen por estar ea 
ípal terreno ) podándolas corto : también se pueden ia-
xertar en primavera después que hayan pasado los frios. 
Jjg han de buscar los insertos fecundos , bien maduros, 
delgados, con muchas yemas y nudos ; pues importa que 
sean cortos sin que dexen de tener bastantes yemas. Iguat 
mente se renueva la vid enterrándola y dexando fuel 
^lg¡una otra yema. D e s p u é s , ^ la vendimia se reconoce­
r á la vina., y se han de cortarMesde luego los vástagos 
que .^tén^para secarse ó podrirse. 

De la poda. 
» 

' X L a buena ó mala cosecha de uva pende de la po­
da : alaba Mitterpacher la poda que se hace por mayor 
en 0tono , y que se repite con arreglo ^ pmavera, 
aperacion ;tan necesaria que no se puede omitir sino s 
q i i ^ peak* el frutos Siguiendo el, ó^den de la n ^ 
leza :se debiera p o t e en otoño después ^ hecha a jend. 
m í a , y así se ha de hacer prectsamente^ 
¿ e n t e , de t i e r ^ ^ « f ^ ^ ^ y S ^ 
sitio en que están las vides , expuesto 4 vientos y 



blas , cerca de aguas estancadas y en terreno arcilloso, con­
vendrá hacer la poda en primavera. En donde se temen 
los daños del invierno dice un físico 1 que se ha de podar en 
dichas dos estaciones : en otoño se dexarán los sarmientos 
al doble de largos de como se han de dexar en la poda de 
primavera. Reconózcase bien la cepa; suprímanse los renue­
vos que salgan en el tronco; no se pode inmediatamen­
te que se acaba la vendimia, sino después que se caiga 
la hoja. Luego que se haga la vendimia se podrán po­
dar quando mas las vides que no dan fruto , á fin de 
disponerlas para el inxerto. Tengase mucho cuidado en co­
menzar la poda de primavera antes de que comienzen á 
llorar; porque después habrá el riesgo de que se pierda 
la planta , y mas si se hace quando haya acabado de 
llorar. A la vid plantada de nuevo solo se le ha de de­
xar una yema ó dos: el que quiera anticipar el fruto si­
ga podándola todos los años; pero si quiere retardar la 
cosecha dexese fortificar la planta, y no se pode hasta 
pasado el tercer año. No se han de dexar á las vides 
nuevas -mas que dos sarmientos, y quando hayan cre­
cido los dos se cortará el mas débil. Si se han de guiar 
altas pódense la primera vez á tres brazos sobre la tier­
ra , y á uno si se han de dexar baxas, puesto que se han 
de dirigir de modo que á los seis años se hallen en el 
mayor vigor. Quando comienzen á dar cantidad de uva 
para vino, se le dexarán algunos vástagos tan largos co­
mo son , acortando los otros que han de dar fruto al 
año siguiente, en el que se podarán los que se habían 
dexado intactos. Tan equivocados van los que cortarí to­
dos los sarmientos como los que se los dexan ; y siem­
pre es mejor podar de mas que de menos, según aquel 
proverbio en que dice la v id : hazme pobre, y yo te haré 
rico. La inclinación del corte ha de estar hácia la parte 
mas distante de la yema para que no la ofenda el agua 
que Uora. 

i Bertholon en su Memoria sobre la poda de las vides. 
IOMO XVX. ?x 3 



Enfermedades de las vides. 

... X I . Los fríos y los insectos son las causas de los 
daños que padecen- Los yelos del invierno, las escarchas 
y desyelos de la primavera, el granizo ó piedra del ve­
rano , y algunas lluvias de otoño ocasionan en las vides 
grandes estragos. Para defenderlas de los fríos pónganse 
en las abrigadas ; y á las que se hacen subir por los 
árboles cuídese que el tronco de estos las defienda del 
norte: en los parages en que mas hiela se puede cubrir 
el pie rodeándolo hasta la altura de medio brazo con es-
tiercol bien repodrido. Sí los yelos y la piedra deterio­
ran mucho á una vid ? no habrá mas remedio que cor­
tarla á flor de tierra, y volverá á brotar, si se tiene la 
precaución de cubrir el corte. Para que no le hagan tan­
to daño las lluvias de otoño , se procurará dexar la tier­
ra en la última labor de modo que no se detengan las 
aguas. 

Aunque hay muchos remedios contra los insectos que 
persiguen á las vides 1 y que se reducen á mataílos, 
los buenos cultivadores dicen que no hay mejor reme­
dio que cultivar bien las viñas ; pues se ha observado 
que rara vez acometen los insectos á las plantas vigo­
rosas. 

Si se echa en las viñas estiércol que no esté bien rer 
podrido, se fomentará la multiplicación de los insectos. 

T)e la vendimia, del vino y vinagre. 

X I L En algunas partes se nombra un juez que dirija la 
vendimia y disponga quando se ha de hacer , por ser muy 
importante que la uva esté bien madura para qtfe salga mé 
¿or el vino. Si el otoño es lluvioso se vendiisSará mas tem­
prano , y será bien despampanar las vides para que la uva 
goce mejor de los rayos del so l , y se evapore mas pronto 
la excesiva humedad. Es bueno comenzar á vendimiar ufl» 

i Véase el Seman. n. 30, ^p, 81 8a y 110, 
a Véase el Seniati. ri. 196. 
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hora después de salir el sol para que la uva esté enxuta 
del rocío : también se cortarán los racimos cqn instrumento 
correspondiente ? y no con la mano , pues se desperdicia 
mucha uva. Si en un dia se coge mucha y se amonto­
na no dexa de desmerecer comprimida por su propio pé-
so: mejor es coger aparre cada dia la que se pueda p i ­
sar. No quiero decir que se pise luego que se coge, an­
tes bien conviene dexarla tendida sobre zarzos ó tablas 
puesta al sol de dia | y cubriéndola de noche. Se sepa­
rarán , si es posible ? los granos secos ? podridos , ó que 
no están maduros. También es bueno separar los granos 
del escobajo ó rampojo si í.e quiere que el vino no tome 
la menor parte dé cierto ácido y amargo- que le comu­
nican. Todas estas delicadezas y otras muchas se necesi­
tan para mejorar los vinos y darles la mayor perfección. 

En quanto al modo de mejorar y perfeccionar los 
vinos nada hay que añadir al articulo publicado en el 
tomo V I I I . del Semanario. A l sacarlos de las tinajas ó 
cubas por medio de la espira , caen con violencia ? ha­
cen mucha espuma 9 pierden su gas , y con él su calidad y 
duración : para evitar este inconveniente se pondrá á la 
espita un tubo, por donde pase el vino desde luego, á los 
toneles ó pellejos, á fin de que no pierda ninguno de 
sus principios gaseosos. Quando se pone en tinajas ó to­
neles se han de rellenar cada quince dias con vino de 
igual ó superior calidad hasta febrero, y después una vez 
al mes. Para conservar bien los vinos se han de lener 
proporcionadas y aseadas vasijas y buena cueva.1 

Hay varios modos de hacer vinagre2: el que lo l le­
gue á conseguir bueno , repóngalo siempre con otro v i ­
nagre de buen vino. Para mejorarlo lo expondrá al ayre, 
en los fuertes yelos en vasijas en que presente mucha su­
perficie 5 y cada mañana se le quirará la superficie hela­
da, y asi queda cada vez mas fuerte- En Modena lo ha­
cen excelente poniendo á fermentar por tres dias mosto 

i Véase el Seman. n. 96, 197 y 198. 
a Véase el n. 376, 377 y 378. 
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de uva blanca, juntamente con el escobajo: este se de-
xa en la tina hasta que se caliente después de separa­
do el l íquido, lo que se verifica en tres dias ; al cal*¿ 
de los quales se le vuelve á echar encima el mosto, y 
se dexa así ocho dias: luego se aparta, se pone en cu­
bos , y se mete dentro una texa hecha ascua : después 
se pone en toneles ya hecho vinagre , y se trasiega al 
año. Hecho de esta suerte sale áspero, y será bien echar­
le de quando en quando vinagre añejo de buena calidad. 
Para conservar la uva fresca se elegirán los racimos sa­
nos en que no estén apiñados los granos ; se hacen pa­
sas secándolas en el horno al sol , que es mejor y sa­
len mas dulces.. 

De los árboles y arbustos de adorno. 

X I I I . Se han de observar en el cultivo de estos las 
mismas reglas que se han dado para los demás. Aunque 
hay plantas exóticas que deberíamos cultivar por ser úti­
les á la economía y á la industria, no tenemos que en­
vidiar á los países calientes el café , la canela , la nuez 
moscada, &c. olvidándonos de que tenemos la vid de que 
ellos no gozan: procuremos mas bien propagar todos los 
árboles de la Virginia. Ya está connaturalizado en Fran­
cia el árbol de la cera. 1 E l de judea ó árbol del amor 
con su hermosa flor, el de la nieve con la blancura de 
sus flores, la catalpa con sus grandes hojas y bellas flo­
res , el siempre verde acebo, las xaras, los acerolos, pue­
den hacer muy buen efecto si se saben colocar, á mas de 
las utilidades que debe sacar la economía de su ma­
dera , la pintura de sus colores , y la medicina de sus 
virtudes. El que quiera hacer gavinetes siempre verdes SÍM 
vase de la vignonia scandens ó crucígera ó pasionaria; y 
el que prefiera plantas extrañas por la flor y por las 
hojas, válgase del Uriodendro de tulipas* 

De los arbustos crecen bien á la inclemencia y son 

2 Véase el Seman. n. 338. 
a Liriodendron tulipifera L . 
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otiles á la medicina varias especies de colutea que quie­
ren tierra pingüe y ligera. Las bacas del espino-cervim 
sirven para la pintura j de las semillas de la stafilea se 
saca aceyte; las vanas especies de viburnos prosperan en 
qualquiera rierra, y son agradables por su hoja y flor; 
también crecen en todas partes los evónimos 6 boneteros 
que sirven para husos. 

La rosa y el jazmín son la gloria de los jardines: de 
la primera se cuentan mas de sesenta variedades , y 
prospera en todas las exposiciones y terrenos ; bien que 
le conviene mas la tierra ligera, y no muy seca : se pro­
paga por los brotes de las raices; se inxerta de escudete; y 
para tener arbolitos con rosas se inxerta el rosal de cien 
hojas en espino. £1 mejor cultivo se reduce á cortar los 
rosales á menudo, y limpiarlos de las ramas viejas y secas. 

Del jazmín se cuentan varías especies : se cultiva en 
algunas partes el muy oloroso de flor amarilla y olor de 
junquillo 9 y el azorico de flor blanca : uno y otro son 
delicados, y se tienen en tiestos para resguardarlos del 
frió. El jazmín de flor grande se puede tener expues­
to al mediodía defendiéndolo en invierno : éste se inxer­
ta sobre el jazmín común ú oficinal de flor blanca , ó 
sobre el jazmín fructícoso de flor amarilla: uno y otro 
quieren buena tierra y oportunos riegos. 

L I B R O O C T A V O . 

S Del ganado. 
e divide el ganado en mayor y menor : pertenece á la 

veterinaria tratar de curar sus enfermedades : ahora solo 
se hablará de lo que deben saber los propietarios y pas­
tores para impedir ó disminuir sus dolencias. 

Bel establo.1 
I * De la capacidad, aseo y buen arreglo de los es-' 

tablos pende la salud del ganado: han de estar en pa-

^ Véase el Seman. n. xí." W¥ 
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rage seco ; las puertas han de mirar <fel norte al 
diodía, y los costados de levante á poniente : estén 
Jados ŷ. pero de suerte que se pueda reconocer con 
cilidad lo que pasa en ellos, y sean altos y cpn vent^ 
ñas resguardadas con vidrieras ó bastidores con lienzo S 
ro , y las puertas anchas. Quando hay epidemias es co­
sa muy buena renovar el ayre de los establos por me­
dio de chimeneas ó ventiladores. A cada buey se ha de dar 
un espacio de quatro pies de Rey : los pesebres han de 
estar en medio del establo en dos filas por entre ellos 
ha de haber un paso para el que les eche de comer, | 
el piso estará en pendiente hacia los lados para que es­
curran las aguas. Todos los dias se ha de barrer , y 
quando mas de dos en dos, renovando la cama al ga­
nado. Ténganse los estercoleros distantes del establo pa­
ra que en él no se respire ayre malo ; pues su en tal 
caso llega á padecer una res alguna enfermedad epidémi­
ca todas perecerán, y no hay que atormentarse en bus-
par otra causa sino el mal ayre que respiran. Las mos­
cas atormentan al ganado en el establo en verano : ciér­
rense todas las ventanas, y ábrase ima por donde éntre 
mayor luz , y por ella se saldrán: luego se cierra aqueUa 
y se entreabren las otras, dexando entrar solo la luz pre­
cisa , y de suerte que circule el ayre. 

De la prop0gacií>fi del ganado vacuno y cuidados 
que requiere. 

11. El buey es la base de la riqueza de las naciones 
agricultoras, y por eso; se ha de aplicar la mayor aten­
ción á mejorar sus razas , eligiendo cuidadosamente el 
toro padre .á fin de que las Qrias salgan mcis,,bien for­
madas , mas robustas y tengan mayor precio. Tenga el 
toro padre la frente ancha y encrespada, ojos negros y 
apacibles, cabeza corta, asta gruesa, corta y negra, gran-
desfbezos, nariz roma, cuello carnoso y grueso, y an­
cho pecho, con papada pendiente hasta las rodillas, bue­
nos quartos traseros, anca redonda, patas derechas, jun-
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turas que sobresalgan poco , y paso firme. No se eche 
á las vacas hasta los tres años , aunque pueda engendrar 
á los dos cuttfjílidos j ni se permita que las cubra quan-
do pase de nu¿ve. Uno puede ser suficiente para veinte 
vacas : si tiene mas se estropea y queda inútil3 en poco 
tiempo- Para que se mantenga vigoroso no ha de cubrir 
mas que á una vaca cada dos días. Estas también se bus­
carán de las mejores y bien conformadas : aunque estén 
en disposición á los dos años, no se echarán al toro has­
ta los tres, ni después que téSrgan nueve años. El que 
tenga veinte vacas , criando cada año tres terneras ? pue­
de conservar una buena raza. 

Quando la vaca queda preñada , que suele ser á la 
segunda vez que se le echa el toro, lo esquiva; y es nece­
sario defenderla de los ayres 5 de lás^ffevias, ^ 1 del ca­
lor y frió excesivo : no se la ha de?f8tigai^%r*bbl¡gar á 
correr ó saltar, evitando irritarla: Nén el establo tendrá 
la cama mas alta hácia los quartos delantero»: désele for-
rage sustancioso y sano , y á los- siete meses se añadirá 
a la comida acostumbrada una moderada cantidad de na­
bas ó nabos y calabazas. Si les falta la leche un mes 
ó seis semanas antes del parto se puede inferir que no 
están buenas: á esta época se dexarán de ordeñar : dura 
su preñado de 275 á 206 dias : 1 al llegar el parto se le 
hará una cama cómoda si el feto se presenta con el 
hocico y manos hácia adelante, nada habrá que hacer; 
pero si viene de otro modo es menester auxiliarla con 
la delicadeza posible. Defiéndase luego con el mayor cui­
dado del frió á la madre y á la cria: un quarto de ho­
ra después del parto se dará á aquella un brebajo algo 
caliente hecho de salvado , de avena triturada ó de ha— 
íiiía de habas. Désele por ocho ó diez días buen heno, 
ó trébol ó alfalfa seca en invierno ,• y de yerba fresca y 
gramíneas en verano, abrevándola con ági iá blanca con 
un poco de harina de cebada, y acostumbrándola poco 
í poco á su comida ordinaria. 

1 Véase en la Encícfepédia metódica el art. Beterfytyffnés? 
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Se suele dexar que mamen las terneras lo que qü¡fa 

ran luego que nacen : sinembargo se han de separar de 
la madre á los cinco ó seis días , á fin de que no 
tome demasiado cariño; y solo se dexan mamar tres ¿ 
quatro veces al dia. Hay algunos que nunca las dexaa 
mamar y les dan á beber la leche: de esta manera, se­
parándolas de la madre tres ó quatro horas después de 
haber nacido , dicen que la vaca les pierde el carino, y 
la puede volver á cubrir el toro antes que á las que se 
acostumbran á que las mamen sus crias. Las terneras que 
se han de matar suelen mamar treinta dias, y las que 
se han de criar tres ó quatro meses. Para destetarlas se 
van acostumbrando á la comida ordinaria , comenzando 
por darles harina disuelta en agua , luego un poco de 
avena, y últimamente forrage del mejor, procurando res­
guardarlas del frió , acariciarlas y acostumbrarlas al yu­
go. Los becerros se capan desde ios diez y ocho meses 
á los dos años. Se continuará* 

Carta en que se ofrece un premio al que se presente 
á hacer mejor salitre y pólvora. 

Señores editores del Semanario de agricultura y artes: des­
pués que se imprimió en el núm. 340 de su periódico, que 
según mis cálculos no sale á quatro reales la libra de salitrt 
puro, han ocurrido incidentes que han hecho dudar, aun­
que sin fundamento, de la verdad de mi aserción: y de­
seando yo dar una prueba constante de mis conocimien­
tos y progresos en este ramo, no delante de una ó dos 
personas que se puedan sospechar parciales, sino ante un 
juez incorruptible qual es el público, me dirijo á Vmsa 
suplicándoles se sirvan insertar en el Semanario el siguien­
te artículo. 

»Don Francisco Yus, deseoso de que se aumefltój 
en España la extracción del salitre, de que se pew 
feccione su refinación y la fabricación de la pólvora, & 
positará cien doblones para el que quiera competir con 
él en quanto al conocimiento de.Us tierras salitrosas, ffl^i 
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jor y mas expedito mode de extraer las lexías^ sacar el 
galitre, refinarlo, elegir los mejpres ingredientest^de la 
pólvora, fabricarla de mejor calidad , ^ mejorar ^ que 
esté deteriorada, y que en ^gtas operac^nes use^de mas 
economía para que todcj^salga mas- jarato. 

£1 que quiera presentarse á ganar dicho premio, de­
positará la mitad , que perderá en caso de que sus prác­
ticas no puedan entrar en competencia con las del refe­
rido DonsFrancÍ3CO Yus. 

Si el que se presente á dar pruebas de mayores cono­
cimientos y fácil execucion de lo que se propone fuese 
persona instruida en la chímica, ó profesor de esta cien­
cia, depositará dicho Don Francisco ciento y cincuenta 
doblones, y éste solo cincuenta. 

El que quiera presentarse acudirá á la calle de la Con­
cepción Gerónima, casa de Montesacro , quarto segundo, 
en donde se preguntará por Don Agustín Soriano y Fuer­
tes , con cuyo acuerdo se arreglarán las condiciones, y 
se señalaran los sugetos ante quienes£jse han de hacer las 
pruebas en cantidades que no baxen de quatro arrobas, y 
se publicarán los resultados para evitar todo fraude ó ter­
giversación. , -

Madrid 27 de Julio de. 1804. = Francisco Ytis. 

Posdata del mismo. 

Señores editores.-Después que puse en manos de ITms-
mi carta de 27 de Julio con la idea de demostrar en pu­
blico el grado de perfección que puedo dar á los salitres 
y pólvoras , y de hacer ver la sinrazón con que algunos 
han querido obscurecer mi mérito en esta parte, por creer­
lo contrario á mis intereses, se ha repartido gratuitamen­
te , y con la may^F profusión-^ muchos particulares , y 
hasta en las librerías de Madrid un escrito del profesor 
Proust, en que se dicen perrerías contra Vms., contra Ar -
naud , y contra quantos se le ponen por delante. De mí 
solo indica ̂ uia friolera con una catidad^cKifetiana , qüe 
hasta lo de ahora no hemos conocido efi Aragón, por-
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que dice que mis salitres son moneda falsa y fraudulenta 
que son sacadói de la fábrica por medios ilegítimos.1 9 

Vms. h&M^o que^uieran: yo por mi parte le per, 
dono , jorque quiero creer que se ieMífeatentó la cabeza • 
no supo lo que se dixo; porque como e-swangero no en! 
tiende la fuerza de la ^s^resion; porque es próximo • » 
porque él es el chimico que indico en mi carta para q ¿ 
salga á competfi?* conmigo stifere estos conocimientos. To­
maremos por exemplo cada uno una cantidad de-4iert« 
de igual natáraleza ,*rse encéwrará cada uno en un ediJ 
ficio , con la diferericía de que Proust podlá fflevar con-
si^o todos los chímicos presentes y pasados, y yo es* 
taré solo sin libros ni acompañamiento alguno. E l que 
saque pues de aquella tierra máís salitre, mejor, mas ba-
raroSf^1 én menosr tiempo , será el véncedoi/^para lo qual 
declaro que en mi '-primera carta quise decir quarenta ar­
robas en lugar de^quatro, y qué ¡ fé costearé los gastos 
del salitre que saque,- y que déspuefc lo cederé al Rey 
nuestro Señor. Sacado néluiáalitre y afijado, se analizará; 
no con readtfvos héchos }:Jíor'Proust ( yo los buscaré á 
fóda prueba ) deíSntéLiTér personas-de carácter, y de chi-' 
micos inteligentes que por su vista se convenzan de qual sea": 
mas puro, para publicar después los resultados. Con las misi 
mas formalidades tomaremos cada uno quatro ó seis quin­
tales de la pólvora que hubiese deteriorada de los Reales 
almacenes, y yo encerrado y sin auxilio de nadie, la me­
joraré : Proust hará otro tanto ; y luego nos dirán las 
pruebas que -jfóívora es la mejor. 

De esta manera satisfago yo á las poco retexiona-
das expresiones de Proust , no con palabras , sino eco 
hechos públicos é intergiversables, para que vea que saco 
dé las -tierras de Madrid , cerrado,en una casa, un sa­
litre de la misma pureza que el que presenté' á Arnau*; 
y qué no trato de sácar dos ó tres oncitas en un labo­
ratorio con aparatos de cristal, sino ciento, mil o dos m 

. , Adviertan V. V. que yo fui el primero «i116 SBÍs R a m S | 
los salieres de Zaragoza con el actual Intendente Don Blas Ram 
á "Administrador'de mentas Don Pedro Cornel. 



I T quintales que es lo que aprovecha al Estado , y no las 
operaciones que se hacen en copitaíS en que se suele mez­
clar tanta charlatanería. Madrid 7 de Agostft:de 1804- = 
Francisco Yus* 

Nota. 7iA poco.de haberse. publicado en el Semanario 
una carta de Don Antonio de Arnaud sobre los medios que 
hoy se emplean en Francia para perfeccionar el ramo de 
salitres, nos pidió que imprimiésemos otra para satisfacer 
á los reparos que se hacían á la primera, diciendo qug_ no 
había sido su ánimo incomodar á nadie, ni dar lugar á 
que de una observación particular suya deduxese una ma­
la lógica consecuencias generales. 

A los encargados del ramo de salitufis JW&se IftS ocul­
taba que, si la primera carta hubiera podido causar al­
guna mala impresión, ó contenido errores de consecuen­
cia , no había medio mas sencillo , ^ c i l , ni justo para 
confundir al autor que decirle al instante -ign este mismo 
periódico ú otro; ^Vm. se engaña en lo que dics^ y en 
prueba de ello venga Vm. á la fábrica , tome en nuestra 
presencia el salitre 9 analízelojiji. nuestra jrista ^ y se pu­
blicará el resultado para escarmiento de Vm. y desengaño 
publico"; pero dichos encargadosjtuyieroi* la pruden^a 
de callar con el publico, ó porque no hallaron motivo 
para quexarse de la primera carta ; ó porque se dieron 
por contentos con la satisfacción que les dio la segunda; 
ó porque, seguros de que fabrican muchftíMHtr^^bueno 
y barato, mediante las economías que han introducido, han 
creido ociosas las palabras y los escritos quando :e§tán en 
su favor los hechos; ó en suma por otras causas que no 
se expresan, f 

Pero el catedrático de chimica Don Lufe Proust ( á 
quien parece no pertenecía mezclarse en este punto) se dió 
por ofendido de que hubiese otro chímieo que feiciese aná­
lisis sin estar á sus órdenes y de cosas .que^l le presen­
t e ; y suponiendo intereses, tramas, intrigas, maqui­
naciones y perfidias , ha querido alarmar - contra el au­
tor de dichas cartas, y contra los editores del Semanario 
íd exército, la armada , el gobierno, el público , la tra.n-


