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SEMANARIO

DE AGRICULTURA Y ARTES
Del Jueves 28 de Mayo de 1807.

Conclusion de la Carta segunda sobre la digestion.
Sobre la virtud anti-séptica del xugo gdstrico.

o~
.E\x o fermentando los alimentos en el estomago tante
como hemos visto que fermentan en la vasija, es claro
que en él, como queda dicho, debe residir algun agen-
te capaz de precaver y estorbar la fermentacion; y en
efecto , la experiencia ha demostrado que el xugo gdstrico
tiene esta virtud , no solo dentro, sino tambien fuera del
estomago, de cuyo conocimiento sacarémos, como Vmd.
verd , muchas deducciones preciosas para averiguar la na-
turaleza de varias enfermedades y para curarlas é impe-
dirlas.

Siéndonos pues este conocimiento tan importante, no
llevara Vind. 4 mal que me detenga & explorar, aunque
de paso , qual puede ser la causa de que una substancia
estorbe la fermentacion.

Pringle y Macbride, ambos médicos ingleses , se dedi-
cdron 4 hacer una multitud de experimentos acerca de los
anti-patridos 6 substancias que tienen la propiedad de
interrumpir y precaver la putrefaccion y demas géneros
de fermentacion. Y despues de haber sefalado un gran nu-
mero de substancias dotadas de dicha propiedad, expuso
Macbride la teoria de ella, sobre poco mas 6 ménos , en
los términos siguientes. “ La coherencia de los cuerpos
ndepende del ayre fixo contenido en sus poros, vy asi
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3q3uando este se desprende de ellos pierde el cuerpo la co-
wherencia de sus partes , y se pudre 6 se reduce 4 polyo,
»Y por esta razon todas las materias capaces de conser—
»var y de dar al cuerpo su ayre fixo, tienen la virtud de
simpedir su putrefaccion.” Ya ve Vmd. que esto es pin-
tar como querer , ¥y que vale mas (como dice el Fisico
de Italia que he citado ) confesar nuestra ignorancia, que
publicar suefos.

La teoria que yo voy a bosquejar tiene a su favor los
hechos de que se deduce y la facilidad de comprobarse;
aunque no me detendré 4 manifestar su solidez por no
salirme de los limites que he debido proponerme en esta
Carta, en la qual quizd tampoco debiera entrar lo poco
que voy a decir ; pero Vmd. tendrd la condescendencia -
de permitirmelo, puesto que no ocupard muchas lineas,
en virtud de la oportunidad que tengo ahora de exponer
mi modo de pensar , respecto 4 una de las principales
operaciones de la naturaleza.

La fermentacion no es mas que un movimiento que se
executa en toda la masa de un cuerpo , en wvirtud de la pre-
sencia de ciertos agentes que perturban el orden con que estan
combinados sus diversos elementos , en conseqiencia de cuya
perturbacion se muda la afinidad electiva de cada uno de ellos,
y se mueven todos para combinarse de otro modo.

Esta exposicion nueva de la fermentacion, es el re-
sultado del analisis de todos los fenémenos y circunstan-
cias que la acompanan ; de suerte que quien tenga una
idea cabal de aquellos y de estas no puede menos de re-
conocerla fundada.

El xugo gastrico y demas substancias que se colocan de-
bidamente en la clase de los anti-sépticos precaven € imter—
rumpen la fermentacion en virtud de la mucha afinidad
que tignen con los elementos del cuerpo fermentable , en con-
seqiiencia de lo qual hacen la fuerza de su coherencia mucho
mayor que la de la afinidad electiva del agente fermentante.

Figurémonos que A B sea un cuerpo fermentable
compuesto solamente ( para hacer mas clara la supost-
cion ) de dos elementos llamados A B, los quales esten
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unidos entre si por una fuerza atractiva igual 4 3. Si es-
te cuerpo se expone 4 la accion de un agente fermentan-
te llamado C que tenga 4 grados de fuerza atractiva pa-
ra con A resultara , que A pugnard para no separarse
de B con una fuerza igual 4 3 ; pero tendra que ceder
al agente que le tira con una fuerza igual 4 4, en razon
del exceso que hayde 4 4 3.

Vamos ahora 4 ver como esta suposicion explica [a
desfermentacion , si se me permite esta palabra.

A esta unido 2 B, como he dicho, con una fuerza
igual 4 3 quando llega C con una equivalente 4 4, bas-
tante para perturbar su combinacion. Si en este caso po-
nemos el cuerpo fermentable A B 4 la accion de un anti-
séptico, v. gr. de D, se detendra la fermentacion , la
qual puede consistir en que D tenga 10 grados 6 mas de
afinidad con el compuesto AB, 5 con A, y 5 con B, de
lo que resulta que este compuesto A B adquiere una fuer-
za de coherencia superior a la de la afinidad electiva, que
hemos supuesto en C, y por consiguiente este no pue—
de producir la fermentacion.

Se reputara quiza todo este articulo por paradoxico
y sutil , y acaso tambien por falto de conexion con lo que
dexo dicho y voy 4 decir. Si despues de haberlo Vmd.
leido no lo entiende , puede continuar sin necesidad de
volverlo 2 leer ; pues no por eso me comprendera Vmd.
menos en el progreso de la materia propia de mis cartas *,

Fenomenos que se observan durante la digestion.

Estos pueden reducirse 4 dos drdenes.
Los del primero se manifiestan quando se principia

1 Confio que los Sefiores Editores tendrén 4 bien permitirme esta
breve digresion , aunque al parecer demasiado intempestiva, en consi-
deracion 4 que su periodico es casi 6 sin casi el Gnico que esti destj-
pado en nuestra nacion & hablar de las ciencias , por lo qual caben en
¢l todo género de raciocinios que puedan contribuir 4 los adelantamien-
tos de ellas, especialmente de las que tienen mas relacion con la
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a verificar la digestion, en cuyo caso se nota un aumen-
to de calor en el estomago , que no puede depender se-
gun parece del calorico que enténces se desprende de los
alimentos , lo uno porque en las digestiones artificiales
jamas se ha percibido semejante aumento de calor, y
lo otro porque este se disminuye en las extremidades y
demas partes del cuerpo tanto quanto se aumenta en el
estomago. Todo esto lo habra Vmd. advertido muchas ve-
ces inmediatamente despues que ha comido; pues en esta
ocasion experimentamos siempre un frio mas ¢ ménos
grande , acompanado de una especie de ardor en el es-
tomago, y muchas veces tambien escalofrios , cuya causa
es la constriccion espasmddica de la piel que hace se inter-
cepte ¢ disminuya considerablemente la transpiracion, co-
ino esta averiguado por un copioso numero de experi—
mentos que se han hecho en el hombre y en los ani-
males.

Todos estos fenomenos son absolutamente semejantes
4 los que se observan en el primer periodo 0 acceso de
frio de la fiebre ilamada terciana, pues solo se diferen-
cian del mas al ménos. ' .

De esto deduciréa Vmd. en primer lugar que la salud
estd tocando con la enfermedad , que es necesario cono-
cer la una para conocer la otra; y que podemos aprove—
charnos de los conocimientos que tenemos de nosotros
mismos para averiguar por analogia lo que sucede den—
tro del caballo, siempre 'que no podamos averiguario di-
rectamente , €omo nos sucede mas veces de lo que se
piensa. '

Los fenémenos del segundo orden acaecen inmediata-
mente despues que cesan los que dexo especificados, des-
de cuyo punto se observa que el corazon late y las arte-

' rias pulsan con mas celeridad : que el inovimiento de la
sangre se aumenta , COMO es consiguiente: que la accion de
los masculos se debilita, la de los sentidos se dificulta, la
de las facultades intelectuales se entorpece, y en resolucion
la de todas las funciones , ménos la del estomago , se
apoca, y sobreviene una decidida propension al suefo.
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De todo lo qual puede Vmd. convencerse observindose 4
si mismo despues que haya comido mucho, porque quando
comemos poco , aunque se efectuan todos estos fenémenos,
es en tan poca cantidad ( permitaseme esta locucion )
que no los podemos notar.

Estos fenomenos son tambien semejantes 4 los que
se observan en el segundo periodo 6 acceso de calor de
la fiebre terciana.

Pero ; qué causa motiva los accesos de frio y de calor
que acabo de describir 2 3 De qué suerte los alimentos intro-
ducidos en el estomago promueven estos fenomenos? Voy
4 manifestar 4 Vmd. como se podrian resolver en la apa-
riencia estas qilestiones haciendo uso de una hipotesi, que
aun no se ha desterrado, 4 pesar de lo mucho que se
ha declamado contra ella.

Imaginése , ya hace mucho tiempo, que en todo cuer—
po viviente, habia una cantidad determinada de un flui-
do muy sutil y veloz dotado de la facultad de hacer sen-
sibles y motrices 4 todas las partes que recorria , de ma—
nera que dicho fluido fué por conseqilencia reputado como
el agente principal, y causa eficiente de todo quanto su=-
cede en Ia economia animal. Veamos ahora como se pue-
den resolver con esta hipotesi , nada intrincada 4 la ver-
dad, las qiiestiones que acabo de exponer.

Inmediatamente que llegan los alimentos al estdmago,’
el fluido que llamarémos vital , pues ha tenido tambien
este nombre entre otros muchos , acude de la cabeza, de
la periferia y de los demas érganos 4 dicha viscera , pa-
ra contraerla , segregar el xugo gastrico, y producir quan-
to debe producirse para que se verifique la digestion ; pues
dicho fluido es el primer motor de todo lo que sucede
en la economia viviente. Como el fluido vital que acude
al estomago falta en las partes de que se retir6, debe
con precision disminuirse la energia de sus funciones, y
por esto quando acabamos de comer se nos entorpecen y
minoran todas las funciones de los érganos de la cabeza,
y de los de las demas partes. Quando la digestion va &
terminarse vuelve el fluido & ocupar los parages en que
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estaba dntes , de lo que procede la energia que se advier-

te en los musculos y en los sentidos despues que la diges-
tion se ha completado, lo que principalmente se nota en
nosotros asi que nos levantamos de dormir.

Pero vuelvo d preguntar ; por qué este fluido se re-
concentra en el estomago miéntras dura la digestion, y
se difunde despues que esta se concluye 2 Seria preciso
para-responder 4 esta qiiestion , que es la misma que la
precedente , apelar 4 otra hipétesi, y luego 4 otra, y asi
al cabo de un sinnimero de hipotesis de hipotesis ve-
nir 4 parar en que la gilestion aun estaba en pie , pues
es evidentemente indisoluble. Mas no obstante tiene es—
ta hipotesi la ventaja (y por eso me he servido de ella) de
hacer mas inteligible la relacion que tienen entre si los
fenomenos que sobrevienen durante la digestion , de suer-
te que ahora podra Vmd. sin tanta dificultad convenir
conmigo en que quando se aumenta el exercicio de las
funciones propias del estomago, se disminuye el de las
respectivas 4 los demas organos. Verdad de que me val-
dré con freqiencia , porque puede sin duda servirnos pa-
ra adquirir otras, especialmente de las muchas que nos
faltan para mejorar la curacion de las enfermedades, y
aun sospecho que si se observa bien puede llegar 4 ge-
neralizarse 4 todas las funciones ; quiero decir que puede
llegarse averiguar que para que se aumente el exercicio
de una funcion es necesario que se disminuya el de todas;
cuyo principio tendra acaso un dia tanta influencia comeo
tiene el de la atraccion en la Astronomia, el qual, como
es notorio , se conocié mucho tiempo antes de que se

~aplicase 4 esta ciencia.

Recapitulacion.

Resulta pues de quanto dexo dicho 4 Vmd. en esta y
en mi anterior, que el animal es advertido de la necesi-
dad que tiene de reparar las pérdidas que experimenta
por el hambre, la qual le impele 4 buscar los objetos pro-
pios para satisfacerla, y que el érgano del gusto le en-
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sefia 4 discerniclos, obligindole tambien 4 que los triture
suficientemente para que presenten mayor superficie 4 la
accion del xugo gastrico , y se disuelvan con mas facili=
dad y prontitud , durante todo lo qual sufre el individuo
una fiebre mas ¢ ménos lenta que se suele llamar fiebre

digestiva.

Continuacion del Ensayo sobre las variedades de /a
vid comun.

39. = TINTILLA, LIEBAULTI (1).
Estampa IX.

TINTILLA en Sanlucar , Xerez, Rota, Trebugena , Chi-
piona, Arcos, Espera, Paxarete y Algeciras.

TinTO en Mailaga.

TiNTA en Moguer.

ALICANTE en Sanlucar , Xerez y Milaga.

TiNTA MENCIDA en Conil y Tarifa.

SarmrenTos erguidos rojo-parduzcos broncos: uvas pequeiias
redondas negras.

Rams erectis rubro-fuscis fragilibus : AcINis parvis rotundis nis
gris.

Arrcante 6 Tinro. La Lefia, loc. cit. pag. 26.

CEPA gruesa , brota algo tarde.
SARMIENTOS medianos, gruesos : cafiutos medianos:

rebuscos muy pocos.

HOJAS medianas , irregulares, lobadas por lo ordi-
nario, 4 veces palmeadas; con todos los senos comunmen-
te acorazonados ¢ alménos ensanchados , algo rugosas,
de color verde algo obscuro que cambian en rojizo antes
de caer, muy borrosas ; con la borra muy adherente y
blanca , caen muy temprano : gajos cinco por lo comun,
casi enteros, algo puntiagudos: dientes medianos. CABI-

(1) Dedico esta variedad 4 Juan Lieravrr, uno de 1os autores de
la antigua Casa rastica. Vease la pag. 118.

Y4




336
LLO algo borroso, de ua rojo muy subido que se extien-
de 2 tefiir los nervios, en angulo recto con la hoja.

RACIMOS muchos , medianos , poco apretados : agra-

cejo poco : uvg menuds ninguna. PEZON muy corto, muy
duro.
: UVAS casi iguales, muy obtusas , con la superficie
igual , muy jugosas con el jugo muy tinto, de un sabor
particular muy dulce empalagoso y algo aspero parecido
al del mosto, algo tardias: hollejo grueso. SEMILLAS una
6 dos. ;

Peso su mosto en veinte y seis de Septiembre expri-
mido de uvas de Chipiona 15 grados , de uvas de Rota
algo mojadas 14 ; y en 3 de Octubre de uvas de la Pal-
mosa con un dia de asoleo 16%,

Observacion 12, Algunos racimos de esta variedad pu-
dieran confundirse 4 primera vista con los del Palomino
comun sino se atiende 4 que son siempre mas ralos y
una mitad mas chicos. La uva es tambien en esta varie—
dad una mitad mas chica que en el Palomino comun,
opaca , de mas grueso hollejo, mas blanda y jugosa, y
de muy diverso sabor.

Observacion 22. Esta variedad prueba en los barros y
arenas mucho mejor que en ninguna otra especie de ter-
reno.

De este viduefio se saca el famoso vino de Rota co-
nocido con el nombre de Tintilla de Rota. En otras par-
tes lo emplean para dar color & otros mostos que desean
convertir en vinos tintos: asi en el vino tinto de Mala-
ga entra de ¢l una sexta parte, y los cosecheros de San-
Iucar compran su twa 4 los de Rota y Chipiona con el
mismo objeto , bien persuadidos de que ningun otro vi-
duefio puede llenarlo mejor. Los principales vinos de San-
lucar son el Xaloque, Carlon® y la Tintilla, imitando
4 la de Rota.

En Rota ocupa la mayor parte de las vifias. En Chi-
piona, Trebugena, Arcos, Espera y Milaga tienen de

1 Se llama asi porque se hace en imitacion del vino de Beaicarlo
en Valencia.
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él algunas manchas, y en Sanlucar , Xerez y Paxarete
solo algunas cepas salteadas.

40. = TINTO. M ACUL ATA

Estampa X.

Tinto en Granada, Motril y Luxar.
TinTiLLO DE LUxAR en Motril.

SarmiEnTos muy broncos: Hojas palmeadas : uvas medianas
redondas negras muy blandas.

Ramis valde fragilibus : FoLus palmatis : acINis mediocribus
rotundis nigris moklissimis.

Ura Tinvta. Valcare. loc. cit. pag. 24.

'SARMIENTOS ordinariamente tendidos , mediana-
mente gruesos , de color pardo-rojizo muy subido : re-
buscos bastantes. NIETOs pocos. HOJAS con los dientes
algo largos : borra poca y poco adherente. RACIMOS al-
go grandes , bastante apretados , con algun agracejo.
UVAS del largo de cinco lineas y media con casi otro
tanto de grueso , bastante dsperas y desabridas, sin aquel
sabor caracteristico indescriptible de la Tintilla , madura
en el tiempo ordinario. Su mosto es algo menos tinto
que el de la Tintilla , con la qual conviene en los ca-
ractéres que no se han indicado.

- Observacion. En Andalucia y otros paises, cuyo vi-
fiedo es todo de uvas blancas, procura cada propietario
tener en sus vifas una u otra mancha de uvas tintas pa-
ra hacer con ellas alguna bota de vino tinto ¢ darle al—
ménos este color que se prefiere en casi toda Espafia al
blanco y al dorado : otros las compran para este fin de
algunos que solo las cultivan con el objeto de venderlas.
En pocos pt{eblos de Andalucia* se cuitiva por mayor
el viduefo tinto. De aqui resulta que en toda ella se

1 En ningun otro que yo sepa fuera de Rota y Ia Cortiiad
lonca cerca de Motril. En Ja puebla de D, Fadriqu;e tifien 1god2 d:l C:}:
no con una casta que laman tiota. kh
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da este nombre indistintamente y sin adicion ninguna *

a la variedad que plantan para dar color 4 sus mos-
tos, y en suma que sea tan vago y general como el de
Jaen y Albillo. En la Alpujarra, parrido de Baza, Rio
Almanzora y otros distritos del reyno de Grarada tienen
su viduefio tinto, que, segun las sefas que me han da-
do de él, creo sea la misma variedad que acabo de des-
cribir. Las tres tintas (Even , Xancivel 6 legitima y Ve-
lasco ) que describe Boutelou ( paginas 336, 345 ¥ 346)
son diversas de las mias.

41. - ROME. BRETONNERIA (2).
RoME NEGRO en Motril.

SarmiENTOs postrados broncos : moyas medianas palmeadas:
uvas medianas redondas negras algo blandas de un dulce ads-
tringente , hollejo algo grueso.

Ramis prostratis fragilibus : Foris mediocribus palmatis: aci-
nis mediocribus rotundis nigris molliusculis dulco-austeris, cute cras-
siuscula.

Vitis acino nigro rotundo duriusculo succo-nigro labia in—
ficienti. TeEinturiER. Rozier , Dicc. pag. 178. Tabla g 2
Ura tinra. Traduccion castellana del Rozier , art. vid,

pdg. 1682

Difiere ademas de la anterior por sus SARMIENTOS
con bastantes N1ETOS cortos y ningun rebusco : HOJAS
con muchos pelos sueltos y derechos en su envés, prin=
cipalmente junto & los nervios y venas; con el CABILLO
verde-rojizo : RACIMOS pocos, con alguna wva menuda;
con el PEzoN bastante largo y muy correoso ; con los
PrzoncrTos morado-negruzcos en su mitad superior:
UVAS algo mas grandes (del largo de seis lineas con
muy poco menos de grueso). .

Una vigésima parte de las vifias de Motril es de es-
te viduefo que cultivan para dar color & los mostos.

1 Lo mismo sucede en otras Provincias de Espafa.
" (2) Variedad dedicada al Agronomo La Basronneris, de quien se

hablo en la pag. 130.
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42.= GARABATONA. DIVERSIFOLIA.

Estampa de los caractéres de la vid comun , fig. 4.

Estampa XI.

GARABATONA en Sanlucar.

SaRrMIENTOS tiernos : Hoyas palmeadas O casi enteras @ RA=-
cimos muy pequefios : Uyas muy apifiadas muy pequefias redon-
das negras. _

Ramis seneris : FOLIS palmatis subintegrisve: RACEMIS mini-
mis : ACINIS confertissimis minimis rotundis nigris.

Parrrza. Valcare. loc. cit. pag. 13 2

Vitis silvestris, Labrusca. Acracera. Traduc. del Rozier,
loc. cit. pag. 166 2

SARMIENTOS delgados, rollizos, de color pardo-
rojizo claro : canutos medianos.

HOJAS grandes, irregulares , palmeadas lobadas y ca-
si enteras en-un mismo individuo ; con los senos laterales
muy ensanchados 6 acorazonados quando son palmeadas,
poco ensanchados 6 agudos en las lobadas ; con el seno
de la base ensanchado 6 acorazonado, lisas y de un verde
obscuro que se convierte en rojo subido apénas comien-
zan 4 secarse en su haz superior, algo borrosas en la in-
ferior ; con la borra adherente y blanca: gajos cinco, en-

teros & cortados, muy puntiagudos : dientes largos : mer—
vios cubiertos de borra 6 de pelos sueltos. CaBirro

borroso ¢ peloso , blanco-amarillento 6 de un rojo cla-
ro , en angulo recto con Ia hoja.

RACIMOS del largo de dos 4 quatro pulgadas , a0-
vado-cilindricos , algo recompuestos ¢ compuestos en su
parte superior , sencillos en la inferior.

UVAS muy obtusas, con la superficie igual , blandas
de hollejo grueso , agrias , muy tardias ( maduran ﬁne;
de Septiembre ).

Observacion. 1?. Esta variedad echa flores hasta el
mes de Septiembre , y como 4 las plantas que vegetan
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baxo del equador se la ve 4 un tiempo cargada de flores

todavia no fecundadas y de frutos ya casi sazonados.
Observacion 23, Es muy afine 4 esta variedad la que
trae Jacquin estampada en su Icones plantarum rariorum,
vol. 1. Lam. 50, y muy ligeramente descrita en su Collec-
tanca , vol. 3. pag. #60. Jacquin no pinta en la suya ho-
ja ninguna con senos que profundicen mas abaxo de Ia
mitad 6 sean -acorazonados, ni con borra ¢ pelo , ni de
color verde subido. Le pinta un racimo poco apretado y
las uvas moradas. Pero como dicha estampa representa
pésimamente las flores , y el ramito que se tom6 para
el dibuxo parece cortado de la punta, es decir mal esco-
gido , puede sospecharse que la planta de Jacquin difie-
re de la Garabatona mucho menos de lo que aparece por
las notas que ¢l expresa. Es de notar que el viduefo de
Jacquin es tambien espontineo, y muy comun en los mon-
tes de las Islas y riberas del Danubio en el Austria baxa.
Abunda en la Algaida de Sanlucar , cubriendo los
arrayanes, lentiscos , zarzas y otras matas y arbustos.

43.- MORRASTELL. 7. 4LCARCELIA (1).

MORRASTELL en Cuebas, Lubrin, los Velez, &c.

TorRRONTES en Lubrin.
Casca en los Velez.

SarmiENTOS cortos muy tiernos: mojyas medianas palmea-
das: racimos ralos : uvas pequefias muy redondas negras blan-

das muy dulces tardias.
Ramis brevibus tenerrimis : Foris mediocribus palmatis : aci-

NIS raris parvis rotundissimis nigris mollibus dulcissimis serotinis.

MonAsTRELL vERDADERO. Valcdre. loc. cit. pag. 292
Mow.astrerr mznvpo. Del Vao loc. cit. pag. 246.
SARMIENTOS muy cortos , de cafiuto cortisimo, par—

do-rojizos.
' HOJAS de color verde obscuro, bastante borrosas;

(r) Variedad dedicada 4 nuestro Agronomo VALcaRCEL , que se dis-
" tingui6 entre los Ampelografos , segun lo hice ver ea Ia pag. 130.




. 341
con la borra muy adherente y blanca : dientes medianos.
CasirLo de color rojo claro. :

RACIMOS pocos , medianos, con algun agracejo.

UVAS de quatro lineas de diiametro , muy desiguales,
muy obtusas , con la superficie igual, muy negras, se
desprenden del pezoncito facilmente , muy jugosas : holle—
jo algo grueso.

Observacion. Se cultiva tambien en Lubrin un vidue-
o que Ilaman Morrastell blanco , el qual, segun dicen,
solo se diferencia del negro en que es muy temprano Yy
en el color del fruto,

Se cultiva en los pueblos citados para dar color al vino.

44. - VIRGILIANA, VIRGILIANA (1).
Estampa XIL .

Hojas verde-amarillentas : Racimos pequefios: UvAs trasova-
das negras sumameante blandas.

Forus wiridi-luteis : RACEMIS parvis: ACINIS obovatis wigris
eximie mollibus.

SARMIENTOS como en la Garabatona, sin rebuscos.

HOJAS medianas , muy irregulares, enteras ¢ con
2 — 4 senos muy cortos, algo rugosas y de un verde
muy amarillento en su haz superior , borrosas en la in— -
ferior ; con la borra muy adhererte y blanca: dientes cor-

tos. CaBiLLo blanco-verdoso o blanco-rojizo.

RACIMOS muchos , ralos 6 muy ralos por lo comun,
4 veces bastante apretados.

UVAS pequefas, obtusas , con la superficie igual,
muy traslucientes , agridulces , algo tardias.

Crece espontaneamente en el navazo del negro , sitio
de la Algaida de Sanlucar.

4s.- BEBA, BULL AT A
Estampa XTIL

BEBA en Sanlucar 3 Xerez N Trebugena . Chipiona Y
Conil.

1) Dedico esta variedad silvestre al cantor divino de

. Jas selvas y
de los viduegos , P, Vircirio Maron, Vease su articulo en

ia pag. 115,
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SARMIENTOs tiernos: moJas grandes , las inferiores muy

grandes y ampollosas: uvas algo apifiadas muy grandes casi re-

dondas blancas.
Ramis teneris : vorLms magnis , inferioribus maximis bullatis -
ACINIs subconfertis maximis subrotundis albis.

Wrarre Rarsiv Grare. Langley , loc. cit. pag. 116.
Lam. 43 y 44

CEPA medianamente gruesa , brota muy temprano.

SARMIENTOS tendidos, largos, algo delgados, ro-
llizos , pardo-rojizos : cafiutos largos : rebuscos pocos.

HOJAS de figura irregular , palmeadas ¢ lobadas por
lo comun ; con los senos ordinariamente acorazonados,
verde-amarillentas , muy borrosas ; con la borra muy ad-
herente y blanca, caen algo tarde : gajos cinco , casi en—
teros ; algo puntiagudos : dientes medianos. CABILLO af-
go borroso, de color rojo poco subido , en dngulo casi
recto con la hoja.

RACIMOS bastantes , muy grandes, con muy poca
agracejo y el PEzZON correoso.

UVAS muy obtusas , con la superficie igual , duras,
carnosas , muy sabrosas, tardias : vemas muy poco ma-
nifiestas : hollejo delgado. ANILLO bastante marcado, cir-
cular , de color pardo-rojizo bastante subido.

Pesé su mosto en Sanlucar en 19 de Septiembre ¢
grados. |

Observacion. Las uvas de esta variedad , especialmen-
te las expuestas al sol , toman un dorado muy sucio,
que las rodea siempre en circulos concéntricos.

Se encuentran algunas cepas de este viduefo en la
mayor parte de las vifias de Sanlucar, Xerez y Trebuge-
na. En este altimo pueblo hacen de sus uvas pasas de le-
xia, y en los tres las conservan colgadas para comer en
invierno.

Tambien se cultiva en Chipiona y Conil.

46. - GALANA. GALANA(x).

(1) La dedico al Capataz Pablo Gatax , que Ja descubrié y carac~
terizé , y es digno por otros muchos titulos de esta especie de home-
nage. Vm Ja pag. 1a.
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Hoyas grandes, las inferiores muy grandes: uvas algo api-
fiadas medianas casi redondas blancas duras.

Fovis magnis , inferioribus maximis : ACINIS subconfertis me-
diocribus rotundiusculis albis duris.

HOJAS rugosas, rara vez algo ampollosas : UVAS
algo mas redondas que n la anterior , con la qual con-
viene en todo lo demas. _

Observacicn. Esta variedad y la anterior tienen mucha
afinidad con las de la Tribu IIL

Se cultiva en Sanlucar en los pagos del Hornillo y
de Maina.

47. - MONTUQ CASTELLANO. DUSSIEUX (1).

MoNTGO CASTELLANO en Granada y Motril.
MoxT6o DE XEREz en ‘Granada y Motril.
MoONTGO VIGIRIEGO en Granada y Albolote.

SarmIENTOS muy tiernos: vvas medianasoblongas blancas du-
ras muy sabrosas , con el hollejo delgado.

Ramis tenerrimis : ACINIS mediocribus oblongis albis duris sa-
pidissimis , cute $enui.

CEPA : corteza muy adherente , poco agrietada con
las grietas estrechas : brota tarde.

SARMIENTOS tendidos algo gruesos , rollizos, de co-

lor pardo-rojizo subido : rebuscos muchos. NIETOS bas—
rantes.

HOJAS grandes , algo irregulares, lobadas ¢ palmea-
das ; con los senos acorazonados ¢ ensanchados por lo
ordinario , muy rugosas y de un verde obscuro en su
haz superior , sumamente borrosas en la inferior'; con
la borra muy adherente y blanca: gajos cinco , casi en-
teros , algo puntiagudos : dientes medianos. CABILLO rojo.

RACIMOS muchos , grandes , aovado-cilindricos, al-

go foxos : agracejo ninguno : uva menuda ninguna. Przoxn
largo , tierno, verdoso.

(1) Dedico esta variedad 4 M. Dussrsux porque ha redactado el

precioso articulo wid del Diccionario de Rozier, Véanse las paginas
131 y 180,




UVAS del fargo de siete lineas con seis de grueso,
casl iguales, obtusas, con la superficie igual, muy car-
nosas , maduran en el tiempo ordinario : pincel ninguno.

- Se cultivan algunas cepas y parras de este viduefio
en los pueblos citados, donde estiman mucho su uva para
comer fresca y conservar colgada.

48. - PECHO DE PERDIZ. PICTA.

PECHO DE PERDIZ en Motril %,
VALANCT en Lubrin.
PasAa DE MALAGA en Lubria.

SARMIENTOS tiernos: moyas grandes: UvAs apifiadas me-
dianas trasovadas de un dorado sucio duras muy carnosas.

Ramrs teneris : FoLils magnis : ACINIS confertis mediocribus
obovatis spurco-auratis duris carnosissimis.

HOJAS con senos algo acorazonados, bastante rugo-
sas; con la borra poco adherente , caen en el tiempo or-
dinario. RACIMOS medianos, a veces algo grandes, con
los gajos cortos , engrosados por la punta ordinariamen-
te. UVAS desiguales, de siete lineas y media de largo y
cinco y media por lo mas grueso , muy traslucientes,
con las venas muy manifiestas y el hollejo algo grueso.
ANILLO muy marcado, compuesto de glandulas oblongas,
de color pardo-rojizo subido.

En todo lo demas conviene con la Beba.

Observacion. Las uvas de esta variedad estan llenas,
_ especialmente por la parte que las bafia el sol, de unas
manchas de color dorado sucio y 4 veces pardo, las qua-
les se componen de otras manchitas de figura de puntos,
cuya intensidad varia mucho.

Se cultivan algunas cepas y parras de esta variedad
en los pueblos arriba citados, donde la estiman muche
para comer. Se continuard.

1 La llaman asi segun parece por el dibuxo que presentan las man-
_chas de su uva, algo semejante al del pecho de la perdiz.

“ a8l oy .

" MADRID : IMPRENTA DE VILLALPANDO.



