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| SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES
Del Jueves 4 de Junio de 1807.

ADVERTENCIA

oo
}.%/ 0 se puede negar que sin el previo conocimiento de
las variedades cultivadas , poco 6 nada se adelantara en
la Agricultura ni serdn acertadas las reformas que se
intenten en tan importante ramo; pero tambien es cier-
20 que semejantes obras, que no se hacen para leerse;
sino para consultarse , siempre que se mnecesita hacer uso
de ellas , no son propias de un periodieo , en gue convie-
xe reunir el deleite con la utilidad. Tienzn razon los subs-
criptores que se bhan quejado de la prolixidad del Ensa-
Yo sobre las variedades de la vid ; pero era indispen-
sable comenzar a vulgarizar el lenguage cientifico , ha-
cer conocer practicamente las ventajas del método siste-
matico , y dar idea del uso que ba de hacerse de tan
interesantes escritos , que en Suma viene a ser el mis=
mo que se bace de los Diccionarios , es decir que solo
se consultan quando se necesita determinar los objetas
gue se tienen a la vista. Conocese entdnces su utilidad,
Y al encontrar bien caracterizada la variedad que se
estudia , se siente aquel deleite puro que inspira la ver-
dad , y que jamas se ballard en la lectura del libro
vias ameno. Asi lo ban experimentado ya muchos de nues—
Zros subscriptores; pero como algunos claman porque no
se inserten en nuestro periodico tan largos tratados ,y
ozros nos han manifestado que desearian tener reunido en
este tomo todo el 'de la vid para poderiy manefar comoda=
mente, hemos determinado concluirio de una vez. Por esta

razon dexarémos para‘el tomo siguients varias memo-
TOMO XXI. Z
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rias que ya estan en la Imprenta, y en los quatro ni-
meros que faltan para completar el presente , nada mas
publicarémos que lo restante del Ensayo sobre las va-
riedades de la wid , omitiendo los indices; y dando gra-
tis uno 0 dos pliegos que se amadirdn para terminarl.
Esperamos que los subscriptores , que desean mas va-
riedad en este periodico , tendran la condescendencia de
2olerar en favor de otros , que gustan de instruirse a
Jfondo en un ramo tan precioso de nuestra Agricultura,
se complete de una vez el tratado. Es imposible com-
placer a toda clase de lectores ; pero sin embargo , co-
mo el mayor numero clama por la variedad de asuntos,

nos esmerarémos en adelante en amenizar , quanto cabe,
nuestro periddico. <

Continuacion del Ensayo sobre /as variedades de la
vid comun.

49. - ZURUML. BIPARTITA.
Estampa X1V,

Zurumf en Granada y Motril.
VALENCS en Baza , los Velez , Somontin, &ec.

SARMIENTOS muy tiernos: HoJas medianas verde-amarillens<
tas : macimos algo ralos: wvas medianas un poco oblongas
blancas algo duras muy sabrosas tardias, con el hollejo delgade.

Ramis tenerrimis : FOL1IS mediocribus wviridi-luteis : AcCINIS ra-
riusculis mediocribus oblongiusculis albis subduris sapidissimis sero-
tinis, cute tenui. '

CEPA : corteza muy adherente , poco agrietada , con
las grietas estrechas : brota tarde. rnt un -

SARMIENTOS parte erguidos y parte tendidos , lar-
gos , delgados, rollizos , pardo-rojizos : cafiutos largos:
rebuscos bastantes. NIETOS muchos. -

HOJAS algo irregulares , lobadas ; con los senos algo
ensanchados y 4 veces acorazonados , lustrosas en su parte
superior , algo borrosas en la inferior ; con la borra po-
co adherente y blanca : gajos cinco, casi enteros, algo
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puntiagudos : dientes medianos. CABILLO de color rojo
algo claro. s

RACIMOS muchos, 4 veces pocos , grandes , casi ci-
lindricos , delgados por lo comun , partidos muy fre—
cuentemente en dos por la punta y & veces en toda su
extension como si fuesen compuestos de dos racimos O
dos grandes gajos reunidos en un pezon comun : gajos
muy largos : agracejo mucho: uva menuda bastante. PEZON
largo, duro.

UVAS de cinco lineas y media de largo con cinco de
grueso , casi iguales, obtusas, con la superficie igual, de
color blanco algo y bastante dorado por lo comun, muy
traslucientes, se desprenden del pezoncito ficilmente , bas-
tante jugosas : pincel ninguno. ANILLO ninguno.

Observacion. En los Velez cultivan un vidueio que
llaman ABEACE BLANCA, el qual, segun informe de vi-
fiadores habiles , solo difiere del Zurumi en que su sar-
miento es mas largo, sus uvas algo menos gruesas y me-
jores todavia para colgar.

Se cultiva para comer en algunas viflas v emparra-
dos de Granada, Somontin, los Velez, &ec.: en la de
Javalcuna de D. Diego de Burgos , en la de Garcia en
el Magalete y algunas otras de Motril. AR

En Baza se prefiere para colgar 4 todas las demas
castas ; porque ademas de conservarse muy bien aventa-

ja en sabor 4 casi todas las que se cultivan con este ob=
Jeto.

g0.~ DE COLUMELA. COLUMELLZ (1),

SarmienTos tendidos largos delgados tiernos: wmoras de
un yerde obscuro: macivos grandes: uvas algo apifiadas gran-
des casi rcdondas blancas duras.

_ Ramus prostratis longis gractlibus teneris : ForLs obscuré viri-
g;bt{s: RACEMIS magnis: ACINIS subconfersis magnis subrotundis albis
uris.

CEPA delgada , brota en el tiempo ordinario.

(1) Dedico esta hermosa variedad al Principe de los A

Padre de la Ampelografia, al culto y sabio Corumsra, V
culo en la pag. 114.

gronomos y
€ase su arti-

Z2
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SARMIENTOS muchos , rollizos, pardo-rojizos : re-
buscos muy pocos. NIETOS pocos.

HOJAS medianas , casi enteras , 4 veces lobadas en
especial las superiores , rugosas, bastante borrosas; con
la borra muy adherente y blanca : dientes medianos. Ca-
BILLO algo borreso , de color rojo claro.

RACIMOS muchos, con muy poco agracejo.

UVAS ezictamente como las de la Beba , pero sin
los circulos concéntricos que describi hablando de esta.

Se cultiva en Munibe , pago de Sanlucar.

g1. - CEPA CANASTA. PROLIFERA

CePA caNASTA en Paxarete.
HocazueLa en Arcos y Espera.

SarmieNnTos tendidos algo gruesos: HOJAs con senos agudos
y dientes cortos : racimos pequefios entre cilindricos y algo
globosos : uvas apifiadas redondas blancas blandas.

Ramis prostratis crassiusculis : FoLIIS acuté sinuatis breviter
dentatis : RACEMIS parvis cylindrico-subglobosis : acinis confertis
votundis albis mollibus.

SARMIENTOS medianos , rollizos , de color pardo-
rojizo subido , tiernos, se marchitan por la punta mas tar-
de que en los demas viduedos : cafintos cortos : rebuscos
"~ muy pocos. NiETOs muchos.

HOJAS medianas, las inferiores grandes, algo loba—
das , de color verde muy amarillento, algo borrosas, con
la borra muy adherente y blanca. CABILLO rojizo.

RACIMOS muchos, 4 veces pocos , sin agracejo. PE-
2ON tierno, sin tamborilete.

UVAS de seis lineas de grueso y otras tantas de lar-
go , desiguales, muy obtusas , con la superficie igual, bas-
tante sabrosas , tempranas : hollejo delgado.

Observacion. Es sumamente afine 4 estd variedad la
que llaman en los Velez ALBILLO G OJO DE LIEBRE, se-
gun los informes que me di¢ron aquellos naturales.

 Hay bastantes manchas de ella en las vinas de Ar-
cos y Espera, y algunas en las de Paxacete.

-
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¢a.- CALONA. COLONLA ().

CALONA en Sanlucar , Xerez, Trebugena, Arcos , Es-
pera , Paxarete y Tarifa, -

Racimos ralos: uvas grandes casi redondas blancas blan-

das algo agrias tempranas. et : ; 0
Acinis raris magnis rotundiusculis albis mollibus subacidis

precocibus. : 4
CEPA mediana , brota en el tiempo ordinario.

SARMIENTOS pocos , algo erguidos, cortos , delga-
dos, rollizos , pardo-rojizos : rebuscos muy pocos. NIETOS
pocos. |

HOJAS medianas, casi enteras, algo rugosas y de un
verde algo amarillento en su parte superior , poco borro—
sas en la inferior; con la borra poco adherente, blanca,
muy desigualmente repartida por lo ordinario : dientes
medianos. CABILLO lampifio , de un rojo subido que pa-
sa-a tenir la base de los mervios.

RACIMOS grandes.

UVAS obtusas , con la superficie igual, sabrosas, muy
tempranas : hollejo delgado. ANILLO de color pardo-rojizo
claro.

Se cultivan muchas manchas de esta variedad en las
arenas , y algunas en la albariza de Xerez con el objeto de
venderla para comer. Tambien se cultiva mucho en Tarifa.

Tienen manchas de ella en Arcos, Espera y Paxare—~
te , y algunas cepas en Sanlucar y Trebugena.

3. - FRAY GUSANO DE MAINA. ROTUNDIFOLLA.

FrAY GusaNo en Sanlucar.

Hoyas casi redondas casi enteras, con dientes muy cortos,
blandas verde-amarillentas : RaCIMOs pequefios : Uvas trasova-
das muy blandas.

Fovrits suborbicularibus subintegris brevissimé dentatis mollibus
viridi-luteis : RACEMIS parvis : aciNis obovatis mollisimiis.

(1) La dedico 4 Don Rafael Coron , Vicario de Sanlucar s por ha-

berme suministrado algunos datos impo
y rtantes de que hago
esta obra. 2 S s

TOMQ XXI. Z 3
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CEPA y SARMIENTOS como en el Listan comun,
excepto que el color de estos es algo mas subido. HOJAS
exactamente como en el Mollar negro comun. RACIMOS
y UVAS comio en el Albillo castellano , excepto que aque-
llos son mas chicos y cargados ordinariamente de mas
agracejo, y las UVAS de un dulce mucho mas grato al
paladar.

La he visto en Maina , pago de Sanlucar.

¢4. - CIENFUENTES. SUBCOMPRESSA.
CIENFUENTFS en Arcos y en Paxarete.

SarmienTos tendidos muy largos algo aplastados por la
base , tiernos : moyas grandes , con senos acorazonados, verde-
amarillentas : rRacimos pcquufios: uvas muy redondas blancas
blandas dulces.

Rawmas prostratis longissimis basi subcompressis teneris : FOLIIS
magnis cordato-sinuatis viridi-luteis : RACEMIS parvis : ACINIS

- rotundissimis albis mollibus dulcibus.

SARMIENTOS gruesos , pardo-rojizos : cafiutos algo.
largos : médula mucha. NIETOs muchos, largos , con mu-
chos rebuscos.

HOJAS lobadas 6 casi enteras , borrosas; con la
borra muy adherente y blanca, algo concavas al madurar
el fruto : gajos cinco : dientes medlanos CasiLLO peloso,
rojo, en 4ngulo casi recto con la hoja.

RACIMOS bastantes, bastante y muy apretados: agra-
cejo poco. PEzoN largo, tierno, con tamborilete.

UVAS de siete lineas de grueso y casi igual largo,
casi iguales , muy obtusas, con la superficie igual, tem-
pranas : hollejo grueso.

' Pesod sumosto en Paxarete en 30 de Setiembre 13 grados
 Observacion, He visto en esta variedad algunos nietos
con tres grandes rebuscos.

Se cultiva en Arcos y en Paxarete.

b70q,» w55 » nommu.o. dURANTId.
Eﬂnp« IV

LN -
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DorADILLO ( Jaen ) en Malaga , Molvizar , Alge~

ciras , &c. .
PLATEADO 6 PLATEADILLO en Motril.

SarmrENTOs tendidos muy broncos: uvas muy apifiadas me-

dianas algo trasovadas muy doradas duras asperas.
Ramis prostratis valde fragilibus: aciNis confertissimis me=

diocribus subobovatis auratissimis duris austeris.
Jazxn poraprzro. La Lefia , loc. cit. pag. 20.

CEPA brota muy temprano , muy vivaz.

SARMIENTOS muchisimos, muy largos , muy grue-
sos , rollizos , de color pardo-rojizo muy subido. NIETOS
muchos , cortos.

HOJAS medianas , casi enteras , algo rugosas y de
color verde algo amarillento en su parte superior, bastan-
te borrosas en la inferior; con la borra persistente y blan-
ca , caen muy tarde : dientes medianos. CABILLO de co-
lor rojo bastante subido.

RACIMOS muchisimos , medianos , sin agracejo. PE-
ZON wediano , correoso.

UVAS del largo de seis lineas con cinco de grueso,
casi iguales , muy obtusas, con la superficie igual , muy
traslucientes , bastante carnosas , maduran algo tarde:
hollejo bastante grueso. ANILLO muy marcado , estrecho,
circular , pardo. SEmMILLAS dos O tres.

Observacion 12. Se ve por la descripcion que este vi-
duefio tiene mucha afinidad con la tribu de los Jaenes.

Observacion 23. En los partidos tardios debe plantar-
se en la solana para acelerar su madurez quanto sea po-
sible , y en los tempranos en la umbria porque el de-
masiado calor no ponga empedernidas sus uvas antes que
maduren.

Se cultiva mucho en Milaga , donde lo mezclan con
el Ximenez al tiempo de pisarlo, sacando asi un vino
algo abocado que llaman Pero Ximen mixto.

En Molvizar forma la mayor parte de la cosecha.

Compone un décimo de las vifas de Motril.

24
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Tambien se cultiva para vino en Granada con mucha
estimacion.

¢6. - MONTUO PERRUNO. CANIN 4.

Estampa XV L

MoNTG0 PERRUNO en Granada , Motril Molvizar y
Torviscon.

SarmienTos tendidos muy broncos : moyas medianas verde-
amarillentas : vvas muy apifiadas medianas redondas muy dora-
das duras dsperas.

Ramis prostratis valde fragilibus : Founs mediocribus viridi-

buteis : acINis confertissimis mediocribus rotundis auratissimis duris
austeris. |

CEPA con la corteza muy adherente, brota muy tarde.

SARMIENTOS muy largos, medianos , rollizos , par—.
do-rojizos : cafiutos algo cortos. NIETOs muy pocos, con:
muy pocos rebuscos.

HOJAS muy rugosas, caen muy tarde : en lo demas
convienen enteramente con las descritas en la observa—
cion 22 al Mollar negro. CABILLOS rojos.

RACIMOS muchos , algo grandes, con muy poco
agracejo y muy poca uvg menuda. PEZON muy corto , muy
€orreoso.

- UVAS del largo de cinco lineas y media y casi igual
grueso , casi iguales, muy obtusas , con la superficie igual,
muy traslucientes , con las wvenas muy manifiestas , se
desprenden del pezoncito con dificultad , poco carnosas,.
maduran muy tarde : pincel grande : hollejo muy grueso.
ANILLO muy poco marcado.

Observacion. En Lubrin he visto un viduefio que Ila-
man JAEN DE LA TIERRA por ser el favorito del pais , del
qual sacan algunos vinos comparables 4 los de Mailaga.
Creo deba: reducirse a la variedad que acabo de descri-
bir por no diferir de ella sino en tener la uva algo mas.
menudita, mas verdosa dntes de madurar , y menos do-.
rada. despues de madura. , |

Este viduefio es el mas comun en Ia vega de Grana-
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" da fuera del Ximenez, pues ocupa una tercera parte de
sus vifas. Tambien se cultivan algunas cepas de ¢l en los

demas pueblos arriba citados.
or. - LISTAN DE PAXARETE. PAUPERRIMA.
ListaN en Paxarete.

SarmienTos delgados manchados por la base ;, muy broncos,
con los cafiutos cortos : HOJas pequeilas, con los dientes puntia«
gudos, amarillentas : Racimos ralos : uvas medianas muy redon-
das blancas duras carnosas dulces. ‘

Ramrs gracilibus’ inferné maculatis "valde fragilibus , interno-
diis brevibus : FoLus parvis acuminato-dentatis lutescentibus @ ACI-
NIs raris mediocribus rotundissimis albis duris carnosis dulcibus.

CEPA brota temprano. . sidscd oa . |
SARMIENTOS pocos, casi horizontales , medianos,
rollizos , con manchas negruzcas en su parte inferior.
NiETOS pocos, con pocos rebuscos. YEMAS pequenas.
HOJAS lobadas 6 casi lobadas, 4 veces palmeadas;
con los senos ordinariamente ensanchados , casi lisas en su
parte superior, algo borrosas en la inferior ; con la bor—
ra pefsistente y blanca: gajos cinco por lo comun, 3 ve-
ces cortados , algo puntiagudos. CABILLO liso, rojo, en
angulo casi recto con la hoja. |
RACIMOS pocos, pequefios : agracejo muy poco. PE-
20N duro, con tamborilete. |

UV AS muy obtusas, con la superficie igual , tempra-
nas : hollejo delgado.

Solo he visto tres 0 quatro cepas de este viduefio en
Paxarete.

¢8. - HEBEN. FRAGILIS.
HeBEN en Paxarete.

SarmienTos erguidos lustrosos duros: moyas con senos cas
agudos y dientes corios , vcrde-amgrillcntas * RACIMOS muy ralos
largos, con el pezon muy quebradizo : uvas desiguales rc&ondas
doradas carnosas isperas tardias.

RaMis ercctis nitidis duris : FoLIS subacuté sinuatis brepfgnl
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dentatis viridi-luteis : rRAcEMIS longis , pedunculo valde fragili:

ACINIS rarissimis inequalibus rotundis aureis carnosis austeris sero-
tinis.

SARMIENTOS . cortos ,- gruesos , rollizos , pardo-ro—-
jizos : rebuscos muy pocos. NIETOS pocos.

HOJAS medianas, casi orbiculares , casi enteras, 4
veces lobadas , casi lisas en su parte superior, algo bor-
rosas en la inferior ; con la borra bastante adherente y
blanca :" gajos cinco por lo comun , rara vez cortados,
nada puntiagudos. CABILLO casi lampifo, rojizo.

RACIMOS bastantes. PEZON tan sumamente tierno
que lo corta un viento algo recio.

UVAS las mayores algo mas pequefias que las del Lis-
tan comun , muy obtusas , con la superficie igual : hollejo °
grueso. ANILLO bastante marcado , casi circular , rojo-
parduzco.

Peso su mosto en 2 de Octubre 15 grados,

Se cultiva en Paxarete.

49.- RABO DE VACA. MACROPHYLLA.
RaBo DE vaca en Sanlucar , Xerez y Trebugena.

SarmIENTOS casi tendidos largos algo broncos: morzas muy
grandes, con la borra caediza : Racimos ralos : uvas doradas car-

1nosas asperas. T
Rawmis subprostratis longis subfragilibus : FoLIrs maximis , to-

mento deciduo : ACINIS Taris aurcis Carnosis Gusieris.

CEPA gruesa, brota en el tiempo ordinario.

SARMIENTOS muchos, delgados, rollizos, rojo-par=
duzcos : rebuscos pocos.

HOJAS casi ‘orbiculares , casi enteras por lo comun,
algo rugosas y verde-amarillentas en su parte superior,
muy borrosas en la inferior ; con la borra blanca, caen
muy temprano: dientes medianos. CABILLO rojizo, en an-
gulo casi recto con la hoja.
~ RACIMOS bastantes , grandes : agracejo poco. PEzON
largo , muy tierno.

« UV AS medianas , casi redondas, obtusas , con la su-
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perficie igual, duras, tardias: hollejo grueso. ANILLO cir-
cular , de color pardo-claro,

Es muy rara en Sanlucar , mas conocida en Trebu-
gena , y comun en Xerez, 4 pesar de que la tienen en
muy baxo concepto para-vinos.

6o.- REBAZO. IGNOBILIS.

REBAZO en Sanlucar.

SARMIENTOS tiernos : Hoyas grandes borrosas 6 algo pelosas:
uvas redondas de un dorado sucio duras asperas.

Ramis teneris : FOLIIS magnis tomentosis subpilosisve : ACINIS
rotundis spurco-auratis duris austeris.

CEPA gruesa , brota muy temprano.

SARMIENTOS muchos , algo erguidos, largos , me-
dianamente gruesos, rollizos , pardo-amarillentos ¢ roji-
z0s , canutos medianos : rebuscos muy Ppocos.

HOJAS algo irregulares, lobadas por lo comun, con
los semos algo ensanchados ordinariamente , casi lisas y
de color verde-amarillento por su parte superior, algo pe-
losas por la inferior en unos individuos y borrosas en

otros ; con la borra poco adherente y blanca : gajos cin-"

co , casi enteros, algo puntiagudos : dientes medianos:
CaBirro de color rojo subido que se extiende 4 tedir
la base de los mnervios.

RACIMOS bastantes , grandes , sin agracejo..

UVAS como las del Rabo de vaca, excepto que son
algo mayores , menos duras , de hollejo menos grueso,
y algo menos dsperas.

Observacion, Los individuos de hojas pelosas tienen
los sarmientos menos erguidos que los de hojas borrosas,
rojizos , y la uva dorada con mas igualdad. La reunion
de estas diferencias me hubiera decidido sin duda & for—
mar de los primeros una variedad aparte , que deberia
colocarse al frente de la segunda seccion, 4 no aségu-
rarme unanimes los Capataces que les constaba provenian
del mismo viduefio que los individuos de hojas borrosas.
Si esto es asi ninguna variedad interesa 4 la ciencia tane:

¥
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to como ‘el Rebazo, porque presenta un trinsito muy

natural de la seccion primera 4 la segunda, al paso que
manifiesta lo arbitrario de nuestras clasificaciones. Si es
infundado el testimonio de los Capataces acaso deberin
reducirse 4 la variedad anterior los individuos de hojas
borrosas y 4 la que voy 4 describir inmediatamente los

de hojas pelosas.
Es algo rara en las vinas de Sanlucar.

——-_—*——

SECCION SEGUNDA.

HOJAS pelosas 6 casi del todo lampifas.
 FOLIA pilosa aut subnuda.

TR1IBYU - VIT
XIMENECIAS. XIMENECIZE.

. SarMIENTOS erguidos u horizontales : HOJAS con se—
nos agudos verde-amarillentas algo pelosas : UVAs algo

apifadas medianas blancas.
R mr erecti aut horizontales : rorta acuté sinuata viridi=

lutea subpilosa: acint subconferti mediocres albi.

61. - XIMENEZ LOCO. FORSYTHIA (1).

Pepro XIMENEz Loco en Sanlucar , Xerez y Trebu-
gena.
SopLONA en Arcos, Espera y Paxarete.

SarmienTos horizontales.
Ramis borizentalibus.

CEPA gruesa.

(1) Dedico esta variedad 4 M. W. Forsvra , pues creo no lo des-
merece , sin embargo de que la censura que di en la pag. 133 tampoco
lo acredita mucho como Ampelografo.
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SARMIENTOS medianos , algo gruesos, rollizos , de
color pardo-rojizo claro , algo duros : cafiutos medianos.
HOJAS medianas, algo irregulares , algo lobadas, li-

sas en su parte superior ; caen muy temprano : dientes
algo cortos. CABILLO blanco-verdoso , a veces rojizo, en

dngulo casi recto con la hoja.

RACIMOS grandes.

UVAS solo difieren de las del Rebazo en que son
menos asperas.

Se cultivan algunas cepas de este viduefo en los lu~
gares arriba citados. it

62. - XIMENEZ, XIMENECI1A
Estampa XVI1I,

Pepro X1MENRz en Sanlucar , Xerez , Trebugena,
Arcos , Espera, Paxarete, Moguer, Algeciras , Malaga,
Motril , Barranco de Poqueira , Granada, Baza , Somon-
tin , Cabra, Lucena, &c.

PEro XIMEN en Milaga.

X1mENEz en toda Andalucia.

UvA PERO-XIMENEz en Aranjuez y Ocana.

N

SarmiexTos erguidos.
Ramus erectis.

Peporo Ximewnez. Valcarc. loc. cit. pag. 2r1.
Prro Ximen. Garcia de la Lefia , loc. cit. pag. 7.

Ura peroO-x1mENEZ. Boutelou , Semanario de Aoricul
L.
tom, XVIII. pag. 337. sed e

CEPA grande, con la corteza poco adherente.

SARMIENTOS muchos, medianos 6 algo cortos, me-
dianamente gruesos , nada ondeados , de color pardo—
rojizo , blandos : cafiutos 'medianos. NIETOs bastantes
medianos , con bastante rebusco. YEmAS gruesas 3
agudas. ,

HOJAS como en la variedad anterior » €Xcepto que
su pezon y la base de los nervios son rojizos, caen ogho
6 diez dias mas tarde que las del Listan comun.

muy
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RACIMOS bastantes , medianos , cilindrico-cénicos,
algo floxos , sin agracejo, con alguna uva menuda. PEzON
tierno.

UVAS de cinco lineas y media de largo y cinco de
grueso , muy obtusas, cofi- la superficie igual, algo do=
radas , bastante traslucientes, se desprenden del pezonci~
to ficilmente , blandas, poco carnosas, sumamente dulces,
maduran muy temprano : pincel ninguno : estigma muy per-
sistente : hollejo sumamente delgado. ANILLO simple, con
cinco y rara vez con-quatro angulos, de color pardo-claro.

Pesé su mosto en Sanlucar en 1§ de Septiembre con
dos dias de asoleo 12%, y el de Paxarete en 2 de Oc-
tubre despues de haber herbido quatro dias 16 grados.

Observacion 12. La uva de esta variedad se pudre
mas que nioguna otra, lo que principalmente es efecto
de lo mucho que la pican las abispas y abejas atraidas
por su extraordinaria dulzura , y de que se abre con
las Jlogias.c: 8 > ebs _ :

Observacion 22. En el Magalete de Motril, vifa de
Garcia, he visto sin fruto al PEDRo XIMENEz NEGRO, que
segun me asegurdron , solo difiere del comun por el co-
lor de la uva. Tambien se encuentram algunas cepas de
esta rara variedad en las vinas de Lucena.

Observacion 32. Su mosto se reputa con razon el me-
jor para vinos secos y dulces. De ¢l se hace en Mala-
ga el preciosisimo.vino tierno que se exporta para sua-
vizar los del Rhin, Francia y otros parages, y el fa-
moso. pero: Ximen que corre por toda la Europa, las
Rusias , América &c. Eatra por cinco sextas en el vino
tinto , por otras tantas en el moscatel , y mezclado con
otros en el pero ximen mixto de Mailaga. Tambien se mez-
cla con el de otros viduenos en varias proporciones para
los ximenez , paxaretes, moscateles y otros: exquisitos
vinos de Xerez , Sanlucar y Paxarete.

Observacion 4. En la Alpujarra y Contraviesa no tie-
ne crédito el Ximenez para hacer aguardientes, y supo-
nen todos que el Jaen le lleva mucha ventaja en esta
parte. Lo mismo aseguran los Malaguefios a pesar de ser
el primero su viduedio favorito. Seria pues una temeridad
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negar que en la costa de Andalucia rinde en efecto mas

aguardiente el Jaen que el Ximenez , aunque seria tam-
bien una ligereza ridicula admitir un hecho tan singular
antes de verlo comprobado con experimentos dirigidos al
proposito por hombres inteligentes. Pero suponiéndolo in-
contestable miéntras tanto como lo conciliarémos con otros
mil hechos y ' principios de la Enologia y Quimica mo-
dernas 2 Consta hoy dia: que la cantidad de espiritu en
los vinos es proporcional 4 la que contenian deazucar
los mostos, porque el espiritu .0 ‘aguardiente resulta de
la descomposicion del azucar. Y no pudiendo megarse que
la uva Ximenez es mucho mas azucarada que la Jaen pa-
rece imposible que esta dé mas espiritu.

No es lo mismo ¢ontener un mosto, mucho azucar,
v descomponerse este completamente por la fermentacion
para dar lugar 4 que se forme la ‘mayor cantidad posible
de alcohol. Hay tambien vinos en que una gran cantidad
del espiritu se escapa con' el dcido carbénico quando la
fermentacion se lleva muy adelante., Para que esta se ha—
ga bien y pueda desenvolverse todo el espiritu-se necesi~
ta cierta porcion de agua. Si el mosto, por.su exceso de
azucar no tiene bastante fluidez ‘para fermentar como con-
viene , ¢ se le impide por otros medios que lo verifique,
_producira tal vez un vino dulce cargado de azucar sin
descomponer , y por lo mismo con menos- espiritu del
que pudiera tener. Este parece ser el caso en la costa ci=
tada de Andalucia , donde se acostumbra quitar con el
asoleo y la coccion una gran parte de su agua al fruto
y al mosto del Ximenez que tal vez es la casta mas azu-
carada del Globo , incapaz de dar todo su espiritu sino
se le afade agua para facilitarle que fermente comple—
tamente. A los Enologistas de Andalucia toca graduar el
valor de esta explicacion 'y substituirle otra sino la en-
cuentran solida.

Observacion 5*. »Esta planta es originaria de las Islas
nCanarias y de la Madera, de donde se trasplanté i las
norillas del Rhin y de la Mosela, y de alli la llevo 4
»Milaga Pedro Ximenez que la comunicé su nombre co—
»mo tambien al vino que de ella procede bien celebrado
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»en todas partes. Despues se ha extendido 4 diversos tar-
»ritorios. ® Valcarcel. Berkenmeyer dice que habri cerca
de dos siglos que Pedro Simon la traxo del Rhin 4 Mi-
laga, y que de €l tomo el viduefio su nombre por cor-
rupcion de Simon 6 Ximon en Ximenez 6 Ximen:

Parece que en Milaga y Granada compone esta va=-
riedad mas de la mitad de la cosecha , en Xerez una
octava parte, en Motril quatro quintas y en Paxarete
tres duodécimas. _

Hay muchas manchas de ella en Arcos, Espera y Al-
geciras ; y algunas en Trebugena , Moguer y en Sanlu-
car , principalmente en las viilas viejas , aunque ultima-
mente la plantan algunos en el altimo pueblo alternando
un lifio de ella con dos' de Listan comun, segun lo prac-
tican tambien en Xerez hace ya algunos afios.

Es muy rara en Poqueira.

Se aprecia sobre todas para vino en Torbiscon, Al-
fornon y otros pueblos de la Contraviesa. Pero como en
esta Sierra se cultiva la vid principalmente para hacer
aguardiente y se cree que el Ximenez da muy poco, mi-
ran ya a esta planta con mucho menos interes que
Jaen. Asi el imperio del Ximenez que comienza muy cer-
ca de la raya de Portugal, 6 mas 4 poniente todavia,
acaba casi en la loma de Xolucar sin haber decaido na-
da de su excelencia ni perdido ninguno de sus caracté-
res. En- Adra solo se cogen de vino Ximenez unas 400
arrobas , cuyo valor es sxempre respecto del comun co-
mo diez 4 uno’

En Turon son rarisimas las cepas de este viduefo.
En Dalias y Somentin apénas hay ya una de él. Ha muy
poco que se conoce en Baza. En Cuevas ni siquiera tie-
nen noticia de su nombre. - -

Se cultiva tambien en Aranjuez y en Ocafia.

1 ' En el afio de 1804 se vendia & quarenta 'y mas reales la arrobz

de Ximenez miéntras Ia del comun solo valia quatro y quando mas siz-
te. Asi aun dado que el ‘Jaen viva mas y dé doble mosto en alganas
partes siempre ganarian mucho estos pueblos con sabstituirle el Xime-
nez ,qmdo se proponen hacer vinos de exportacion. .

MADRID: EN LA IMPRENTA DE VILLALPANDO.



