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CONSIDERACIONES GENERALES.

Atendidas por la superioridad algunas de las consideraciones
hechas en anterioves Memorias, sobre los medios de mejorar la ense-
fianza y labor de las Hstaciones enoldgicas. Y estando segun mis no-
ticias, en estudio ofras reformas que pueden lacilitar y propagar la
ensenanza enolégica. No he de insistir nuevamente sobre estos extre-
mos hijos del estudio, y sometidos al exdmen de quien de juzgarlos
viables, los llevard seguramente al terreno de la préctica.

Pero si las razones aducidas me relevan de hacer nuevas apre-
ciaciones sobre la conveniencin de emprender ciertas reformas en el
Reglamento de las Estaciones enolégieas la consideracion que dis-
pensan 4 este Centro, los viticultores de la region, entiendo me obli-
ga 4 no pasar en silencio uu heeho, que movié profundamente en la
primavera pasada la opinion, no solo de los viticultores riojanns, si-
no de las regiones limitroles. Repercutiendo en la Estacién enolégica
el movimiento de los viticultores con una intensidad que solo la jus-
tifici nuestra vehemencia é impresionabilidad de caracter, y poca
aficion por regla general al estudio, aun de aquellos asuntos que mas
directamente nos atanan.

Me refiero al supuesto descubrimiento de un remedio para com-
batir la filoxéra. Lo suficientemente economico y poderoso, al decir
de su autor, que aplicado una sola vez 4 la vid. Vegetada la planta
normalmente, rindiendo por lo menos, el mismo fruto (jue antes de
ger invadida por el terrible pulgon. Los efectos se revelaban 4 los
15 dias, y duraban 3 afos. Las experiencias no le consentian al au-
tor, hacer otras afirmaciones, hasta que la nueva vegetacion' de las
plantas tratadas, no demostrase jue la eficacia del remedio se pro-
longaba por mayor niumero de anos.

Movida como digo la opinién de modo poderoso por tan halagiie-
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fios angurios, que relebavan al viticultor delosgastos de reconstitucion
del vifiedo. La lstacién enolégica se livorciaba seguramente de la
opinién, si se encastilluba en la indiferencia y desvio hacia el autor
del supuesto insecticida, creando dificultades para descorrer el velo
inisterioso que envolvia al inventor y al invento. Unico medio de
evidenciar lo que hubiese de real y cfectivo.

Por otra parte, la asistencia oficial 4 los ensayos que se propo-
nia hacer el Senor Don Guillermo Varela del Campo, sutor del in-
vento, en los vifiedos del pueblo de Sajazarra, podia ser causa de
(ue la opinién diera mas credito al invento, aun la de aquellas
personas menos propensas i esperarlo todo de lo sobrenataral y ca-
sufstico.

En esta dificil situacién, perplejo sobre el mejor camino que
podria tomdr el Centro. para encauzar la desbordada opinion.
Reeibi una atenta carta de la Comision que pratrocinaba los
trabajos del Selor Varela, invitindome como perito en asuntos
filoxéricos y viticultor riojano, & presenciar los ensayos que iban 4
tener lugar en el pueblo de Sajazarra con el antifiloxérico Vareli.

Acepté la invitacién y de esta suerte pude apreciar las cosas de
cerea. Indicando el plazo de 3 anos para juzgar los efectos del secreto
especifico, y prestandome a examinar las virnas (1) y comprobar la.
existencia de la filoxéra en los terrenos fratados, para que la opinion
juzgase por si misma de los resultados que daba el remedio.

El camino no era el mas rapido para llegar al fin, pero a i
entender, el dnico practico en aquel medio lleno de jubilo gue no
prestaba gran atencion, a que la Hstacion no ensayase el 1emedio,
una vez conocida su composicién. -

Kl juicioso informe emitido sobre el pretendido rewedio pro-
puesto por el Serior Varela, por el laborioso Ingeniero Agrénomo
de la Excma. Diputacién de Logrono, Don Leopoldo Hernandez
Robredo, y los trabajos publicados por el periodico «El Agricultor
Moderno» me ahorran insistir sobre este particular.

Cumplido, lo que tenia como un deber para con la opinion;
respecto 4 la actitud adoptada por el Centro, en frente del desbor-
dado entusiasmo de nuestros viticultores, por el pretendido invento
del Sr. Varela que tan injustificadamente caldeé en la primavera

(1) Las vifiag en lag que hizo el Sr. Varela sus ensayos, prévian couprobuecidn de lu
existenecia de la filoxera foeron:en Logrofio en vifin situnda al pie del Cerro de Cantabria
término de Barrihuelo, poopiedad del 8r. Moya, En esta Ciodad, en unw vina de T, Pedra
Saeny, sita en tdrino de lag Fuenteeillns y en lag de los Beflores Zavain y Avdanza, encli-
vadas en terinino del Estrecho de Fuentenueva,
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altima la opinién de los viticultores y consignado lo que precede,
para que la opinién al juzgar los hechos pueda poner las cosas en su
verdadero terreno, y no vea prejuicios en este Centro contra las per-
sonas que con mejor deseo que fortuna proponen remedios econd-
micos v eficaces para destruir la filoxéra. Paso & recopilar los traba -
jos de la Estacion enoldgica en el siguiente cuadro, (ue comprende
los hechos desde 1° de Julio de 1902 & 30 de Junio de 1903.

El poner de relieve el constante aumento de trabajo de la Iis-
tacién y la posibilidad d+ que arvaiguen en nuestro pais estos Cen-
tros de ens nanza y experimentacion agricola.

T
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ENOLOGIA

iKlaboracién de los vinos de la cosecha de 1902. Compo-
sicion del mosto y datos relativos a4 la fermentacion
alcohdélica.

[Log efectos de las heladas primaverales v de las condiciones de
maduarez de la cosacha de 1902, se revelaron en las condicioues de
los vinos; estimados mais por su escasez que por sus propios meéritos,

Por esta rawon, y la del alto precio que como cousecuencia de
la escasez de la recoleceidn, alcanzé el fruto, solo se adquirio el in-
dispersable para cubrir las necesidades de la ensefianza.

En la primera vendimia, hecha el dia 4 de Octulire, se recolec
taron en el «Cumpo de experiencias> las variedades de uva de Bur-
deos, Graciano, Champagne y Tempranillo, en la forma que se de-
detallara mas adelante. Vertiendo su frato totalinente desgranado,
en lu tina namero 2, 4 la que se le armé el falso-fondo.

Los datos de esta operacion g2 congignan en el siguiente cuadro,

' !]Jl‘riu de la uvnll'ﬂsi} el raspin d ‘UElLl‘gg._
VARIEDAD DE UVA ! = | — et s
| kilos | kilos kilos
| Burdeos ‘ 47 > >
Graciano 136 » »
Champague ’ 217 . > »
Tempranillo de la parcela 2526 | » »
Tempranillo entresacado de 5
las otras parcelas | 2276 | 217 7 L5
1 | |

La composicion e estas uyas fué la siguiente:

| Marco de 1'670 metros || Marco de 2475 metros ]

 Yirtoad 8 qvg | FSroroens |1 O0RR, &) ESERODERAR £ oDRA

a\zucu.r|Aci(lez Amwnr:.‘\ciﬂuz Azucnr! Aciﬂazu\-zucllr !Acidnz

| Babo |sulfic.*! Babo [sulfde.|| Babo (sulfire.®] Babo (sulfhr™

por 100|por 1000 por 1.00;[!01‘ 1000 por 100jpos L0 por 1L}0|1J01'1!}00|I
| | | | Y
{ Burdeos ‘ . ‘ 18 ‘ 2(7% |
| Graciano 17 | 453 155 | 380

175 | 2¢26

| Ghampagne |
_ Tempranillo | (19 1957 ]
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Segun se (esprende de los datos analiticos, el frato resulta de
poca riqueza azucarada y aeida.
Cargada la tina nimero 2, el cuatro de Octubre, se saecd el 15
i cero del pesamostos, después de sufrir la vendimia la fermentacion
(ue se vé por el estado de tem peraturas.

Marcha térmica de la fermentacion en la tina num. 2

TEMPERATURA |
MES DIA
dlastl J g las 156
Oectubre 4 16
> 5] 16 15
» 6 16 16
» 7 15D 16
, » 8 16 165
' 3 9 i frikds) 185 |
3 | 10 24 265 |
3 11 256 2b
9 12 22 21
» 13 195 19
» 14 1_8 £ ] 18 ,

il fruto se cargé en la tina con buena temperatura, deerecien-
do Jigeramente en latarde del 5 para ganarla despues. Siguiendo
luego una marcha bastante regular, con ligeros retrocesos en la mu-
fiana del dia 7, para elevarse después hasta 26°,5 en la tarde del 10
y decrecer paulatinamente, prolongandose un poco la terminacién
de la fermentacion, hasta poder sacar el mosto i eero, en la mafiana
del 15.

En la saca rindié 230 litros de primera, 11 de segunda y 120
de prensa. Pesando el orujo 6 brisa 115 kilos.

Los caldos de 2.* y prensa se vertieron en la cuba de vino co-
mun. :
Reanudada la faena de vendimia el dia 9 de Octubre, por e
- Garnacho db la vifia, se cargé en la tina namero 3, previamente des-

granado.

La recoleceion pesd 1259 kilos, y su raspén 88 kilos, lo que di

para carga de la tina 1171 kilos.

El fruto de Garnacho di6 18 |, de azucar Babo, y 330 por litro

de acidez sulfarica.
Podemos decir lo propio que de las variedades fermentadas en



la tina namero 2, respecto & la poca rigueza azucarada y deida del
frnto del Garnacho e In vina,
La fermentacion se hizo eon falso-fondo.

Marcha termica oe la fermentacion en la tina nim. 3

.~ TEMPERATURAS |
MES DA : = - — Ohservaciones
| i dlasTl . Alasis
I : : - = —
Oetubre 9 ¢ 16
i » i) 164H 16H .
» b B 1655 ] 17 e f
5 AL S i 185
! » RS e
| 5 | e 16 1645 Ion este din se le agregaron 55 -
» o kR 17 13'{;, tros de 1o tSna nidm, 4
> g6 1 20 o 19
> SSAGEL SORih Sris 9] !
| » el e 24
; 5 =39 91 21
3 20 25 i 23
» { 21 23 |

Srie=_— = s e e e

La caracteristica de esta fermentacion es la baja temperatura a
que se efectud, lo que no puede Namar la atencién después de estu-
diada la tina nium. 2, puezel Garnacho esfruto perezoso para fer
mentar, en el que se corta la fermentacion con relativa facilidad. Por
esta causa, unido esto a la caracteristica de las fermentaciones del
afio, la temperatura fué baja, y se prolongé la fermentacién econ ex-
¢eso, no obstante ser la tina nim. 3 de las mas resguardadas de las
corrientes de los huecos del cocedero.

Se did canilla a la tina nim. 3 en la tarde del 21 de Octubre,
mandando el mosto que mareaba cero 4 la cuba.

Di6 737 litros de vino, y de vino de prensa 132. Pesé el orujo
173 kilos.

Il dia 10 de Octubre se cargd ls tina niim. b con las variedades
de uva, cuya eomposicion se indiea’ seguidamente.
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Variedad de uva

Marco de 1'670 meiros

Narco de 2475 meiros

ESPALDERA | COPA

ESPALDERA |  COPA

AzucariAcidez ! A.rucal’ Acides
Bahao snlrﬁ_r o Babo solfdar®
por 100: pm 10008 le 100 pnr 1000/

Azucar Ac:ﬂe? : A?u(‘m‘ Acidez
Babo isulfur.® Babo :solfhue”

Garnacho

Griciano
Mazuela
Malvasia
Moscate!
Viuara

Garnacho tintorero |

i 16

18 3‘?’3“1703 ’3‘7101

176 446165 484
i 17 .43

4515

T

'I

14'b: 5
196 2571

;3 61
H2:68W)

por 100 1101 1000 1101 100: por 1000

18¢5; 443

18

4;

3“10517‘50)53‘99{1}

16 | 474!
15%; 380
17 | 492
17 (3%
17 | 330!

La cantidad de iruto, que totalmente desgranado entrd en la ti-

na, fué la que indica el cuadro.

, 2 ol Carea
Peso de 1a uvalPeso del raspin| :
VARIEDAD DE UVA = _ P dela b
kilos kilos kilos
Garnacho 298 14
Garnaeho tinforero [ 25D 9
Graciano [ 3-H 0480
Mazuela | 435% 17:50
Malvasia 297 16347
Mosecatel 2
Viura 26145 16 1393

Como sobraba uva para la carga de esta tina, el resto se fermen-
té porseparado en una pequefia vasija 6 tinanco, entrando derras-
ponado el frut), y en las cantidades que se vé 4 continuacion.

4 EPeso de la uva|Pesodel raspin) Carga de la |
VARIEDAD DE UVA ; —~ = vasija
kilos kilos kilos
Garnacho ‘ 265 2
Garnacho tintorero (28 2
| Graciano ,' 67 6
| Malvasia | 295 1500
Mazuela ‘ 26 14500
Moscatel i~ 120 84000
lea | 11 0‘000 279

(1) Counjunto de los frutos de los dos marcos.



La marcha de la fermentacién en el tinanco fué la siguiente:
Marcha térmica de la fermentacion en el tinanco.

| ! TEMPERATURAS e
MIES DIA Observaciones.
J‘ Ajas 11 A las15
| Octubre 17 3 165
5 13 160 165
» 19 17 17
» 20 18 19
% 21 23 24
» 22 23 22 Véase lo dieho respecto i Ia tina
% 23 19 20) namero 4.
| 5 24 7 3

La marcha de la fermentacidén en la tina nimero 4 armada
con falso fondo {ué la que indica el signiente cuadro:

Marcha térmica de la_fermentacién en la tina nim. 4.

; ! TEMPERATURAS :
MES (DIA = { Observaciones
; Alas 71 Alas 15
Octubre | 11 : » i 165 .
» G A ] Tl : !
a5 : 13: 165 | 16% | |
I DA e
BEad iR e 190
2 ]'ti 25 22 L 50} pie de esta tina se prensé uni-
2 18 A R B T

Se la dié canilla el dia 19, sacando el ealdo 4 cero, después de
sufrir la fermentacién regular y baja que indica el cuadro.

Rindié 803 litros de primera y 187 de primera el tinanco, a
mas de 187 litros de prensa, con el pie de la vendimia fermentada
en el tinanco, que se prensé con el de la tina,

El paso del orujo de la tina nimero 4 y del tinanco fué 266
kilos.

Hecha excepcion de 2 barricas, el resto de todo este caldo en-
tré en la cuba.

Corriente la tina nimero 7 para recibir la vendimia, el 17 de
Octubre comenzo6 4 cargarse con Tempranillo del pueblo de Ollauri,
terminando la operacién el dia 18 por la tarde.
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La carga total de la ting fué de 3577 kilos de fruto desgranado,
cuyo raspon peso 130 kilos,
Il zuino de este fruto acusd al mustimetro Babo 185 do azicar
por 100 v 3 gramos le acides sulfurica por litro.
Marcha térmica de la fermentacion en la tina nim. 7.

i TEMPERATURAS 5 : |
MES | DIA o Observaciones
: Alasil | Alasi1s '
| L i}
I Octubre 14 16 TRl
> 20 4 14 : 14 i |
: 21 13¢5 155 i !
> 22 I s 1455 |
T R 23 18 ] 18 i Tado el caldo fué 4 la enba ex-
o 24 25 26 cepto 110 litros de primera |
> 25 25%. " {28

Sacada el dia 26, di6 1663 litros de primera, 365 de segunda
y 874 de prensa. Pes6 su pié 518 kilos.

in la tina numero 1 entr6 el frato de Trempanille del pueblo
de Brinas, desgranado totalmente.

La carga fué de 1120 kilos y el peso del raspon separado de
45 kilos.

Analizada la uva di6 195 de azucar Babo y 2°3b de acidez sul-
farica por litro.

En la tina nimero 1, se hizo la fermentacion con cervadura hi-
draulica.

Marcha térmica de la fermentacion en la tina nim. 1.

e TEMPERATURAS i

i MES DIA : Observaciones
I Alas?l | Aiasi15
[ : = : ;

Octubre © 1Y 15 ! 19
. » i 20 14 v 19
| » LU 20 L9
l 5 22 i 23% 255
o 23 29 31

: yr Los 154 litros de prensa fueron &
N + [ 5] 5

!! g : Z’:L _'"h 24 la eubia.
' » A1) 21

Dada canilla el 25 por la tarde rindio 572 litros de vine de pri-
mera, 41 de segunda y 154 de prensa. Este altimo se eneerrd en la
cuba. El peso dol orajo fué e 200 kilos.
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El fruto del Graciano del pueblo de Brifias, se dervasponé, car-
gandolo en la tina nimero 2, que estaba desocupada desde el dia
14. La carga fué de 1148 kilos y ¢l pese del raspon 71 kilos.

La riqueza azucarada y acida del Graciano fué de 19 298 res
pectivamente.

Marcha térmica de la fermentacion de la tina nim 2

it | TEMPERATURAS j
MES | DIA | — Observaciones f
| Alasti | Alasi15 '
Qctubre © 19 | 14 P18
3o op 12 ey
» R e = s 135
2 f22 15 B
¥ a8 19 S| :
» 24 29 24 | Los 154 litros de prensa fueron i)l
| » 25 2245 22 AeDn '

Sacada el dia 26, dio 693 litros de vino de primera, 17, litros
de segunda y 154 de prensa. Pesando la brisa u orujo 187 kilos.

El 18 de Octnbre se cargé con Trempanillo del pueblo de Bri-
fiag, la tina namero 5 entrando 1172,5 kilos de fruto desgranado.
Peso el raspén 58 kilos.

LLa fermentacion se hizo con cierre hidraulico,

Marcha térmica de la fermentacion en la tina num. 5

: TEMPERATURAS ;
MES DIA : Observaciones
. Alastt | Alas15

Qctabre @ 19 1 15 P14
3 b0 14 15
» e 4 RS Vs £ 1b
» 29 19 18
» D3 22 i 24 i
» iy e 26 255 | Los 165 litros de prensa fueron 4
J LR 236 93 ’ Incuba.,

Dada canilla inmediatamente después de la observacion di6,
616 litros de vino de primera, 22 de segunda y 165 de prensa. P.s6é
el pie 198 kilos.

Por tltimo el resto del Trempanillo de Brifias, se cargé en la
tina nimero 6 el mismo dia 18 de Octubre. La carga fué 1220 kilos
y peso el raspon B5 kilos. Se cerrd la tina con cerradura hidraulica.
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Marcha térmica e la fermentacion en la tina num. 6.

; : : TEMPERATURAS 5 _
MES :DIA : — Observacioues
; | Alas?1 | Alas15 |

Octubre 19 17 el B
» o200 17 i 18
» - 21 18 M
» i 2P 23 P24 : i
> 23 | 30 i) i
) T 2 24tH | Log 165 litros de prensg fueron &
» HOR 28 ; i lacubu. i

Sncada el dia 25, dié 638 litros de vino de primera; 22 de se-
gunda y 165 de prensa. Peso la oruja 223 kilos.

Se observara que en las tinas numeros 7-1-2 y b, la temperatura
de fermentacion fué baja, asi como en las numeros 2-3, en el tinan-
¢o y en la4. Tan solo en la tina ntimero 6 llegé 4 30.° C.

La uva entré a4 buena femperatura, decreciendo despucs en las
tinas ntimeros 7, 2 y b, para elevarse después, siguiendo su curso
normal. En las tinas nameros « v 6 no hay retroceso de tempeii-
tura en la fermentacion.

Lag fermentaciones en todas ellas son como se vé, y era de o8-
perar, de corta duracion.

Por la naturaleza de estos caldos y marcha de la fermentacion
lenta. el primer tiasiego de los vinos finos no tuve lagar hasta el dia
8 de Enero de 1903.

Las 12 barricas dieron 22 litrog de hez gruesa, y 56 de turbios,
y la cuba que se tyasegd el dia 9, dié 31 litros de turbios y 22 de hez
gruesa.

Gomo se recordard el aforo de la cuba es de 4074 litros.

Este caldo se vendié el 10 de febrero al precio de 24 pesetas
heetélitro.

El dia 29 de Abril se hizo la mezela y clarificacion de los vinos
finos de la cosecha de 1902, (ue se trasegaron de nuevo el 13 de
Mayo, dejandolos en limpio.
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CAMPO DE EXPERIENCIAS

TERMINACION DE LAS OPERAGIONES CULTURALES EN 1902.

Recoleccion. — Consecuencias que se desprenden del
andlisis de los mostos y de los datos de recoleccion.
—Marcha de las operaciones culturales hasta 30 de
Junio de 1903.—Caldo bordelés y antimicrovifia.—
Abonos minerales.—Ensayos y experiencias.

Terminada en 1.° de Julio de 1902, la operacién de azufrado
de las variedades de vid, Garnacho de la vifia; Mazuelo, Temprani-
llo, Moscatel. Malvasia y Viara, del majuelo, en la forma descrita
en la Memoria anterior, se procedié 4 efectuar la labor general de
desnirtado el dia 3 de Julio. Terminando ésta y la de escarda de los
viveros de vides americanas el dia 9.

Seguidamente se hizo el despunte de las vides y el de arreglo de
las plantas armadas en espaldera en los dias 11 y 12 de Julio.

113 de Agosto fu¢ necesario comenzar la operacion de rozar
la yerba; y el 18 Ia de riego de los viveros de vides americanas que
terming el 27. Continuando la de terciado 6 voza del ““Campo,,.

El 1.° de Septiembre dié rrincipio la labor de abrir 6 desaco
llar aquellas cepas, que tenian sus frutos en contacto con el suelo
para evitar la podredumbre.

Antes de dar los datos de recoleccion der «Campo de experien-
cias» en el afio de 1902, hueno sera recordemos las épocas en que se
hicieron las labores por la influencia que pueden determinar en los
resultados que después se detallardan.

Diéprincipio la poda preparatoria <maestreo» por el Garnacho de
de la vina, el 25 de Noviembre de 1901. €ontinuando la operacién,
por las variedades bordelesas del majuelo, y Mazuelo, para termi-
nar el 4 de Diciembre con la variedad Viura, El tiempo favorecié la
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operacion de recortado «maestreos pues la temperatura no descendié
notablemente, y como la mayoria e los dias fueron despejados, se
disipaba la escarcha en las primeras horas de la manana.

Bl 12 de Diciembre de 1901, dié prineipio la operaciéon de es-
cabana, por la vifia, abonando y cubriendo seguidamente, entre
otros fines, con el de sustraer al sistema radicular de los malos efec-
tos de las bajas temperaturas, que pudieran sobrevenir en esta épo-
ca. Termindndose esta faena el 31, para continuarla en el majuelo,
en el marco de 1670 metros, en la forma que luego se dira.

La eseabana se hizo en la vifia en redondo, al pie de la cepa, al
estilo del pais, en los 4 primeros renques lindantes con la senda de
las Letanias por N E. y con el camino de acceso 4 la caseta del
«Campo>» por N E. hasta el renque 43 inclusive, (contados 4 lo an-
cho) en 172 pies 6 cepas; y en los contiguos ¢ lindantes con el espino
artificial, por S O. y 8 E. en (182 pies). Y en Zanja, en los 4 ren-
ques, lindantes con la senda de las Letanias por N E; y el espino
artificial por & O, hasta el renque 43 (contados & lo ancho) en 172
pies; y en los lindantes con el camino de acceso & la caseta por
N E. y el espino artificial por S O. en 174 pies.

il fin que se perseguia al aplicar el abono en esas dos formas,
en 172 piesen la parce alta y 182 en la parte baja, y 172 en la par-
te alta y 174 en la parte baja, no fué olro, que aminorar el exror que
pudiera atribuirse 4 efectos del abono, ¢ su forma de aplicacion,
cuando realmente seria debido 4 ser mds productiva la pareela en
su parte baja, que en su parte alta, porefecto de tener en esta ul-
tima,el ¢jalons 6 lancha,calizo-arcillosa,a unos 0-50 metros, de pro-
fundidad, cosa que no ocurre en su mitad inferior.

Como se recordari, el 31 de Diciembre comenzd el abonado del
majuelo en el marco de 1°‘670 metros, terminando el 8 de Enero
para proseguirla en el marco de 2°475 metros y terminar el dia 17.

Iin este ultimo marco, todas las parcelas y las hijas, asi como
el renque de la variedad «Champagne» se escabanaron en redondo,
aplicando el abono al pie de la cepa.

Por el contravio, en las parcelas del inarco de 1670 melros, la
reparticion del abono se hizo en zanja, y escabana en la forma que
se detalla en el caadro. Entrando en los renques abonados en re-
dondo la espaldera de cada variedad,
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Variedad de vid.| R‘&";“ o Fonmenshos,
Burdeos 4 3

. Mazuelo 9 9 [

| Graciano : 7 i :

| Tempranillo (1) 6 b

| Garnacho tintorero | 8 1 1
(Garnacho 4 4 ‘
Moscatel : 11 6 G
Malvasfa 8 8 |
Viura : T Bz

La composicion de la férmula de abono repartida, prévia mez-
cla de sus componentes, fué la siguiente:
Cloruro de potasio 370
Superfosfato de cal 370 | Kkilos por hectarea.
Sulfato de hierro 330

En la primavera se derramé 333 kilos de nitrato de sosa por
hectarea.

Liv dosis por pié fué de 310 gramos de la mezela y 93 de nitra-
to, 6 sea un total de 403 gramos por cepa.

I5] nitrato, se aplicd airededor del tronco, sin cubzirlo por labor
alguna, comenzando su derrame el 3 de Marzo de 1902. Correspon-
diendo por pié, 102 gramos, ssgun resulta del gasto hecho al apli-
carlo,

En los dias 4, 5, 6, 7,y 8 de Marzo de 1902, s» recorté lo
emaestreado» en Noviembre y Diciembre de 1901.

La labor de cava di6 prineipio en 17 de Marzo por el Garnacho
de la vina, para comenzar el 20 en el majuelo. Suspendiéndose pa-
ra reanudar la labor el 12 de Abril y darle término el dia 21.

Preparado el caldo bordelds el 7 de Mayo, al 2 p. 9, de sulfato
de eabre y 1 de cal, y lo antimicroviiia al 1,5 %, se aplicaron ambos
caldos antieriptogimicos el 10 de Mayo en la viiia y el 21 y 22 en el
majuelo. Espergurando previamente las espalderas el 21.

Teniendo presente, que d la vifia, solo se le di6 el caldo borde-
Iés, y al majuelo el caldo bordelés y la antimicrovifia. Aplicando es-
ta, =olo al ultimo renque de cada variedad, el mas préximo al camino
del Mazo, en ¢l marco de 1670 metros, pues el resto todo se prepa-
ré con el ealdo bordelés

(1) 8e subsana uo eeror de lo piging 44 de la Memoria de Julio de 1902,
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El gasto de caldo, en esta primera mano, fué de 96 litros en la
vina, 256 en el majuelo, y 16 de antimicrovifi ..

Volveré & ocuparme de estos particulares mas adelante, Pero
ahora debo consignar, que el retraso que sufri6 el {iatamiento del
majuelo, fué debido al mayor dafio que produjeron en ¢l, las bajas
temperaturas de los dias8, 9 y 12 de layo. Parlicularmente la del
12 de Mayo de 1902, que tan generales y profundos darios causé en
todos los viriedos de la Peninsula. Por gsta causa, no obstante lo tar-
diamente que se recortd, hasta el 21 de Mayo, no tuvo pampano su-
ficiente para aplicarle los caldos anticriptogamicos.

Dada la pertinaz sequia re'nante, el 27 de Mayo, se regaron los
viveros.

En los dias 2, 3 y 4 de Junio, se hizo la operacién de espergura
en las cepas armadas en copa, dando prineipio el 5 la escavla, apor-
cado tie los viveros y la labor de bina de la vifia. EL 7 se coneluyé
la escarda de los viveros, para dar principio el 9 4 la bina en el
majuelo.

En los dfas 11 y 12 de Junio, se dié la segunda mano de caldo,
gastando 100 litros de caldo bordelés, en la vifia, y 256 en el ma-
juelo, y 14 de antimicrovifia. Aplicindose en la misma forma que en
el primer tratamiento.

Por i]timo el dia 13 se castraron los zarcillos de las cepas, en
los 4 renques mas préximos 4 la espaldera, en el marco de 1‘670 me-
tros, terminando la labor de bina el 27 y dando principio al azufra-
do ¢l dia 30, en la forma que se dijo al comenzar esta parte de la
memoria.

Con lo dicho hasta aqui, respecto 4 las labores dadas 4 la vina,
que pudieron influir en el resultado de la recoleccion, podemos juz-
gar de sns efectos y dejaremos para mas adelante las hechas después
de la vendimia, para reseiiarlas, con lasejecutadas en el afio le 1903,

La vendimia se hizo en dos veces. El 4 de Octubre la de las va-
riedides Champagne, Burdeos, Tempranillo y Graeiano del NO
junto al espino y del préximo & la caseta. Recolectando el Tempra-
nillo, no sélo de las parcelas de los marcos de 1‘670 y 2475, sino de
las plantas sueltas que existen en la vifia, con el fin de evitar los da-
fios que causaban las avispas y pdjares, por el grado de sazén que
habia alcanzado. Se le mezcl6 el Burdeos, Champagne y Graciano,
no sélo por dar mayor acidez al mosto de Tempranillo, cuanto por
entender que la mezcla de las variedades citadas, constituirfa un ex-
celente conjunto.

La segunda vendimia se hizo, los dias 9 y 10 de Octubre.
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I21 resultado de la primera vendimia puede verse en los siguien-
tes estados.

VARIEDAD TEMPF PRANILLO

MHI‘CG de | Marco de
14670 matrs. Pm Piéi|sigrs mend_ Pl'-‘l pié

kilos @kuos kilos ;kﬂns

Espaldera abonada en redondo 20 (1‘638] 189 205
Rengues il zanja 815 (1238 :
Rengues id. enescabana : 815 :1f 15 0700

'h npraniilo recolectado en las pmu,l.lh de 14670 y de 27475 metros, 227,5 kilos

 VARIEDAD BURDEOS

Mareo r?e' Mareo de :
Jr.;nmetrs ‘"”’ Pielloisgs metrs.. o pte

kilos gknas kllos :»k"os

Espaldera abonada en redondo 2 0181 2500 :0°277
Renques abonadas en zanja 7' 10,326 E
Renques abonadas en escabana i :

(1) incluso las hijas del NO. 10 0.226) 25 10°136

A VARIED_AD_QﬂIYI PAGNE

| Murco de | Maren de :
I‘md uu‘f?# ‘Por pié 5"475ﬂrr’£1‘s iPor pié

kilos ékﬂas kilos : kilos

liepaldera abonada en escabana: 4 0307 4 Q'(J‘J:-l:z}
Rengues abonadas en escabana ‘ 19° 10253

(1) Para el marco de 24475, pues en el de 1'670 e pesd por separado In uva cosechada
en estos pies.

Se recolectaron ademds 12 kilos de Graciano del NO. y 1,5 ki-
los de las cepas del espino junto 4 la caseta, que sumados con los
227,5 de Tempranillo, hacen 240,5 kilos, que se mezclaron como se
ha dicho con el Champagne y Bardeos.

Por los datos consignados en los antsrioves estados, no se apre-
cia diferenein sensible de produceién entre los pies abonados en
«redondos 6 <escabanas» en la variedad Tempranillo. En el Burdeos
lo abonado en Zanja dié 359 kiles mas de uva que lo abonado 4 es-
sabana. Unos 249 litros por heetdrea.
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Este hecho no justificaria la bondad del método de abonar en
zanja, con preferencia al de escabana, que algunos agrénomos reco-
miendan, si fuese un hecho aislado, pero como se veri después en
olras variedades ocurre lo propio con una constancia que no puede
menos de llamar la atencién.

Lo que se aprecia de mode mas manifiest), es la mayor produc-
cion de los pies armados en espaldera, en cl marco de 2°475 metros,
sobre los del marco de 1°670 y lo propio podemos deeir respecto &
los pies armados en copa. Pero este mayor producto paor pié, no -se
traduce en ultimo término mas que en una disminueién de 3343 ki-
los d s uva por heetirvea para la espaldera de Tempranillo, y 3301 ki-
los para las eepasen copa. In el Bardeos y Champague, las diferen-
cias respectivas son de 199 kilos y 323 kilos en las espalderas y
cepas en copa, y de 338 kilos eutre las espalderas de Champagne.
No se hace la comparacién entre las cepas armadas en copa, por 110
existir esta varicdad armada en copa, en el marco de 1'670 metros.

listos datos no recomiendan, como se vé, el marco de 2 475 me-
tros sobre el de 1'670. Puessi bien hay aumento de uva por pié, el
menor niumero de pies por hectirca en el marco de 2475, no csti
compensado por el aumento dz rendimiento por cepa.

Los dias 9 y 10 de Octabre se hizo la sezunda vendimia, con ¢l
resultado siguimte, para el Garnacho de la viia.

Pareelas abonadas en MARCO DE 1:670 METROS ;
i : D |
: { : | Rendimientopor pié: Aendimiento  or
iy ! : , R e k] ; : Teetdie
Ezeabana Aaaja Kilos .f\ de pies kilos ' kilos
: T 2 |
1y4 i . 640 | 34 [:8351. id = pngs
i 2y3 : 610, : 316 LET08 (322 |

‘Para el calculo de rendimiento de las parcelas se tuvo prosente
los pies de Tempranillo vendimiados ¢l dia 4. Asi que los resulta-
dos se refieren exclusivamente 4 las variedades qua liguran en cada
una de las parcelas siguientbes:
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PARCELAS DEL MAJUELO

MARCO DE 1670 METROS Mareo de 24475 metros
STy T
3 LA e e\lrunu = ,e\honl—. iy I
VARIEDADES | E*I’f*":- & doeunesi = idoen 2 idotenies
: dera & ica'!ull:l-__: S i EAN)a _-? caban
DE VID e o B e —_——
g'k."s. kils. kils. fkﬂ's.é kils. kils.|\kilz. kils. kils. [:!ls.

Mazuelo 1,961

P18 1l 26 2.8 188 1015 1,171
Graciano : S0 : 0,618 T, 1,;.)“; 7.5 i ':'-_J.'-
Garnachotintore.”: 16 EU ‘*hh;ll\ 411,316 12 T4 46
Garnacho i 170 1,571 2714 9 1.9285¢ (8 ] 196
Moseatel i 10,5 10,276 78,5 0,608 2 (0,222 61 0486
M lviisin 19215 0,6521107 2,057 22.5:2 5010: 71,5 nu-u
Vinra 2155 lmﬁ 96 1,103) 11 11,8380 86,5 i1.075

Del examen de los anteriores estados se deduce, que mientras en
el Garnacho de la viiia huko un aumento, en lo abonado en redon lo
sobre lo abonado en zanja, en el Burdeos del majuelo ocurrid lo in-
verso y en el Tempranillo no s2 noté diferencia de produceion, entre
la poreion abonada en escabana y en zanja. Y por ¢l contrario, que
el aumento de cos:cha en lo abonado en zanja es constante, en to-
das las otras variedades del majuelo, segun se pone de reliebe en el
cuadro siguiente:

! Rendimiento ! Rendimiento !'Rendimicn-.
‘en lo abonado fen lo abouade :t0 en benefi :
01 880 qhnna i en ,“”J“ i ciode lo i Rendimiento
< ; o sbonado en ien heneficio de
Coescdabnang ¢ lo abonado en

VARIEDADES

Po Por. ! por 5 xanja froxr
B VI IPO’ pe hn.‘.rii . “'” P peotin  hectirea ! hectdrea
] l‘J ‘l l ] : . -=— ¥

gkﬂo- ;k.ﬂ'os i kilos : kilos ‘kils.' IJM, kiles Litrs.

BT NGy,

Gamacho de la viiia 1,883 6573 14763 6322 251 174

Burdeos 2261 81010°326:1169: » i > L 359 1 195
Mazuaelo 14709: 6128 114961169821 »: » 804 BHY
Graciano 30'550_19?-"0'51 32198 -« i i D06 1B
Tempranillo 1°238' 4430 :1°238. 4439 2 s 2 . »

Garnacho tintorero 08683112 :1* 316:4719° » ! » 1107} 770
Garnacho 1°571:5683 2714 91321 » ¢ » 4099 285]
Mascatel i0°276: 989 0'608:2180: » i » 1191 | 828
Malvasfa 10:652: 2337 2057: 7376 » . » 5039 3505
Viura i1°097: 3868 1:103:8959: »i »: 099 @9

Luego de las veinte parcelas sometidas 4 estu lio, en la variedad -
Garnacho de la viia y de la del marco de 1670 metros hay aumento
de produceién en lo abonado en escabana sobre lo abonado en zanja
tan solo en la variedad Garnacho do la vina. En la varieda ! Tem-
pranillo el rendimiento es ignal en ambos casos y en el resto de lag
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otras variedades el aumento coriespondio constanteuiente 4 las par-
celas abonadas en zanja. Siendo la mayor diferencia en la parcela
de la variedad Garnacho delmajuelo y la menoren la variedad Viura.

Téngase presente la circunstancia, de que al ser las parcelas.
muy reducidas, al referir los datos de recoleceion 4 la heetirea, par-
tiendo de la produccion por pié de vid, se abultan algo los resuita-
dos, aun siendo el viiedo mny igual. Es una particularidad que
conviene tener muy en cuenta, cuandose ensaya en las pequenas
parcelas de vifiedo eu lus cuales trabaja la Estacion.

Otro estudio sometido 4 ensayo en el ano anterior, fué, como
se recordari, el de cortar en los zarcillos de la bise del pampano,
hasta el cuarto ojo 6 yema inclus ve, el eje secundario, 4 uno- dos
centimetros de su insercidn con el eje prineipal. El eje sec:indurio se
reconoce facilmente por la e tipula foliacea que presentaen su base,
Hecha la costracion el dia 13 de Juuio, el, resultado fué la conver-
eién de los zareillos en racimos, como indica M. Molinie, Algunos de
cllos del peso normal del corresp ndiente 4 un buen racimo de la

variedad.

No obstante la comprobacién experimental de este hecho in u-
dable resulté en la recoleeeién, lo que se consigna en 3l ecuadro si-
cuiente. Que hechn excepeion de las variedades Garnacho tintorero
y Viura, que hubo el aumento de cosezha pr hecrirea que s expre-
sa, comparada con la parcela testigo, en todas las demds disminuyd
y en la variedad Mazuelo particularmente en proporeion notable.
Al punfo que, de no haber tomado los datos en el Campo, por mi
mismo, y con las notas de la marcha de las operaciones d la vista,
me hubiese hacho dudar de su exactitud.

E'Rundimieu-;ERE'nﬂiInieu-; AUMENTO

DISMINUCION

i fodelas ttoporpie ! popn hectirea | por hectires
' iparcelastes; donde se i T H
Virielalos i e 7 ———
de vid js':‘];:s ! Il"f_l;)ﬂ, Kilys. Litros | Kilos. ' Litrog |
% * L ; i |
: : : ! : ; |
| 'Mazuelo . . 2042 | 1°128 © » i > i 2889 ! 2009
Graeiane. .; 0780 { 0'600 ¢ » : s | B96 ! 6606
(tarnacho tin-: A i : :
torero. . . .. 07791 0870 VB O » »
Moscatel . . 0351 0163 ¢ > » i 669 | 465
| Malvasfa. .. 1020 { 1°019 §{ ~» i » = | 8.7 2
| Vigra. .. .0 1°083 | 2409 {4765 (3307 : » i

Al no hallar explicacién satisfactoria & estos resultados numé-
1icos, suspenderé todo juicio, hasta que nuevos ensayos, me den la
clave de estos resultados. _

Terminada la exposicién de los ensayos experimentales, paso 4
consignar la produceidn total de cada una de las variedades por par-
cclas que se callivan en el «Campo de experiencins,» para deducir
las consideraciones que ellos nos dan,
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iHoctGl Hectols ks . ks ke ks {Hect6ls Heetdls: ks _,

Garnacho (e _=_<rr_=m_ b4 ._.MO_.v 3 (1) 45° Gw. % ..Hw.:u._w S > i o S 3 » 12569

Burdeos . 2 | 17,60181:0261: 453 693 H._ua_ wa? 95 95 02772111 31512411 2:40'18*35| 57°0

' Mazuelo S 13 | 295 i2¢111:1'843152:93; 35 3¢ 10152 _,imm;:%hm@_rw 3212511 10-18435
' (Graciano L 8.5 bYDI06H3:0'5TT:163T Hﬁwam 67! .ﬂc; - 27:511:950:0:323 i1422: 3¢ 67:10°86. 2¢50[103

. Tempranillo 20 163 11¢538:1¢:39:133'06:2506 13°37: 990 Bl i :uw.ch [08:2338: 805 17'87 615 25245

(farnachy tintorero @ 16 | 181 1123004607 .wc.m.w. 5221069 w.wq__ 46 11333 073015 ‘160 $-3011159° 634|955 |

Grarnacho P17 1242,511°416:2°993:855875°05:12:31 ! 2 @ , m. 63 .Héqg 1°196:147 o_uw 60111417:10°40[3365

Moseiitel P 1005 :ﬁ 507807 o 430:20:23:10°78 .To_m 61 0°222:0°486. 252: 553! 193 422|183 |

Malvasia © 21,51 185 19651114081 41°30127°10 1437 NL H 1 70525000992 2844112812173, 8:62[299¢5
Viara 15,5 175 wnov. 14100:64476 12758:2280! unvc_ 86'5183311°075:20°85112¢23:15'93. 934[288
Chanipagne 4P 5 i0°307 s P79 - i 266 2l 4¢ 19 OEO 24.0; m.‘oﬂw,...m 731 390 2:08] 27

mw..__..ﬂ___;.afﬁa de lo entresacado de las otras variedades . . . . .|127°D

{1) Bajo el supuesto de dar 143 kilos de ova 100 litros ...4. raciano mm...n las Eﬁ.u.nmm;% %ﬁw N D .@.Nw. . . . . . v » 5 3 H“w..t.

de vino 6 sea 23 kilos una edntara T

Producto total. . . . . ol of
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Por lo dicho en Memorias anteriores, se comprende, que al
aceptar como cantilad media, para producir un hectdlitro de vino,
la de 143 kilos de uva, para el cileulo de este estado, es un término
medio prudencial, Pussto que cada variedad de fruto no rinde la
misma cantidad de caldo, por sus diversas condiciones de sazén,
mayor 6 menor presion d que se la somete al prensarla, ete. Pero,
aunque pueden llegar ciertas variedades y en determinadas condi-
ciones, 4 dar el heetélitro de vino con 131 kilos de uva; y segtin ase-
guran algunos cosecheros, con solo 115 kilos, se llega 4 obtener los
100 litros de caldo. Esta 1ltima cantidad, la tengo por verdadera-
mente excepcional, por los multiples ensayos hechos en el Centro,
donde por razones fdciles de comprender, no se exagera el prensa-
do, para no sacrificar la cantidad 4 la ealidad, cuyo exceso de caldo
obtenido no paga seguramente los peligros de una averia en la pren
sa, y los defectos consiguientes de los vinos, d los que se agrega el
vino de prensa obtenidos por una exagerada presién.

Las anleriores consideracioncs, explican suficientemente, que
las condiciones de elaboracién fueron idénticas para todas las varie-
dades vinificadas, y euyos datos nos sirvieron para el calculo del ul-
timo estado, en el que se observa desde luego:

1. Un rendimiento medio de 28:02 hectélitros (1) por hectdi—
rea (9°72 cantaras por obrero de 200 cepas) para el marco de 1‘670
metros, de uso general en la regién. Cuando el término medio de
rendimiento oficial, es para esta provincia, de 18 hectélitros, en un
afio regular, y en el de 1902 pocos cosecheros llegaron 4 media reco-
leccion.

2. Que en las vides armadas en la espaldera, el rendimiento
fué, en el mismo mareo que el anterior, de 33-91 hectélitros por hec-
tdrea (11‘7TY cdntaras por obrero).

Y 3. Que en el marco de 2475 metbrog, el rendimiento me-
dio fué, de 1018 hectdlitros por hectirea (7'84 cdntaras por obrero)
para las cepas arinadas en copa; y de 16:03 hectdlitros paralas ar-
madas en espaldera (1225 céntaras por obrero). El rendimiento por
hectdrea en este marco, no obstante la buena produccién por pie, de
las espalderas de Mazuelo y Malvasia, y de los pies armados en copa
del Burdeos, es menor, que en ¢l marco de 1670 metros.

Considerada, en conjunto la cosecha de ambos marcos de plan-
tacion del «Campo de experiencia,» da una media por hectirea de
1910 hectolitros (878 edntaras por obrero de 200 cepas) para las

No se tuvo presente en este cileulo las variedades Garnacho de la viia y Champagne

porfigurar yo el Garnacho ep la parcela corvespondiente. del majnelo y no tenar el Chamn-
pagne armado en cops en el marco de 1'670 metros.
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vides armudas en la forma corriente en el pais, y de 2479 heetoli-
tros (1202 edntaras por obrero) para las vides armadas en espalde-
ra. Cuando como antes se dijo, la produccion media en aro normal,
es de 18 hectolitros por hectdrea, Y en el afio de 1902 escasamente
llegaria 4 una mitad en los vifiedos del término de esta Ciudad.

Los datos transcriptos, son elocuentes, y mds aun si {encmos
presente que el «Campo de experiencias= se encuentra enclavado en
lugar sugeto & los dafios de las heladas primaverales, que como ya
se dijo, tanto disminuyeron la cosecha de 1902,

Ahora convendrd recordemos algo de lo ya consignado en la
parte de -eleboracion de los vinos, respecto al andlisis de los mostos,
para juzgar de los efectos del cultivo y de la forma de armar la plan
ta en la composicién d= lauva, Si bien hey que tener presente que
al tratarse de vifia muy joven, exceptuada la porciéon del (GGarnacho
de la vifia, las diferencias entre la composicién de los frutos prodi-
cidos por las cepas bajas y lns armadas en espaldera, no s=e han de
poner tan de relieve, como no se pusieron los de recoleceion. ITasta
que la vifia no tenga mas edad, y los frutos puedan juzgarse, no co-
mo de majuslo sino de vina hecha.

La riqueza azucarada y deida, fué paia las diversas variedades
de frutos vinifieados, la siguiente:

I Mam:u de 1’670 metros | Marco de 2’475 metros |
= VIDES ARMADAS EN VIDES ARMADAS EN
Variedades Esparpera  Corx || ESPALDERA Copa

de vid_ r\{ucm ‘Ae [dz’/ Azuml .Au{]u ..-uuwl AcuIez Am( ar ALHTM
ipor 100 (sulfde.® por 100'sulfic® [[por 100 sulfiie." por 100 sulftic.”
i Babo (por1000 Baho por1000)| Baho PO 1000 Babo por 100

. (rarnacho de la \un (18 330

| Burdeos IR L 182478 : :

| Maznelo 1455 5'45) 16 | 3'61) 17 | 4:92
Graciano 0 IR LT 155 3:80: |
Tempranillo - : 10 | 2:57| i 19°5: 288
Garnacho tintorero | 17D 464 165 484l 16 | 474! :
Garnacho {18 1 34THI 1TMisT10l 185 4443 i
Moscatel CAR Sl I
Malvasia 1955 2B THTH0 DGR 17 i85

Viura {16 | 3'40i17'51:2:99all 17 : 3:30: ;
Champagne | i 17°5:2¢26¢|
(Temprnll® de Ollauri! 18D 3 i :
Graciano de Brinas | 19 : 2:98 .
Tempranillo de id. | i 196 2:35 !

(¥} Conjunto de log fratos de 1os dos mareos.
(2} Conjunto de los frutogrecolectados sohive todus las eepas de la variedad,
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Como es sabido, en los pies de vid armados bajos, la sazén del
fruto es mayor qu: en los armados altos, 4 igualdad de accién solar,
y sicmpre como digo que por la disposicion especial dada 4 estos al-
titos, el fruto no reciba una accién mads activa de la radiacién solar,

Esto mismo se vé comprobado en la variedad Mazuelo del mar-
co 1/670 metros, v en la Viura; y lo inverso en el Garnacho tinto-
rero, Garnacho y Malvasia. -

Hecha la comparacion entre los pies armados eu espaldera en
el marco de 1670 y 2°475, el fruto de estas niltimas es mads azucara-
do ymenos dcido en las variedades Mazuelo, Garnacho y Viura, Y
por el contrario maduré mejor en las espalderas del marco de 1'670
que en el de 2:475H m *tros en las variedades Graciano, Garnacho tin-
torero y Malvasia.

En el tempranillo de uno y otro marco, en las cepas hajas, sazo-
n6 mejor, aunque tiene un poco m4s de acides,el de los pies del mar-
co de 2'47H metros.

Si comparamos Ia sazén aleanzada por el {ruto del «Campo» con
excelenles frutos del pueblo de Brinas, el resultado puede tenerse por
satisfactorio, teniendo en cuenta que estos proceden de vifias no silo
excelentes sino hechos y no de majuelos.

He de insistir sobre est* particular, en trabajos sucesivos, cuan-
do el numero de datos recogidos permitan hacer las consideraciones
4 que se presta este estudio.

Antes de resefiar los trabajos enlturales hechosen el «Campo»
hasta 30 de Junio de 1903, diré; que en los dias 19 y 20 de Noviem-
bre de 1902, se hizo la labor de «<macstreo» 6 poda preparatoria. El
22, di6 principio la labor parcial de desfonde del terreno, para la
instalaeién de un vivero (e vides americanas, por las parcelas de las
vaiiedades de Burdeos del N. [. teeminando esta labor el dia 5 de
Diciembre. Quedando nivelada y (estormada el 6.

En los dias 15 y 22 de Diciembre se hicieron las labores de
arranque de las hijas de las varie lades de Burdeos del N. O. y elec-
cién de puas de las variedades de Graciano, Mazuelo y Burdeos, pa-
ra estratificarlas hasta la primavera, con Ias de lag otras variedades,
de que me ocuparé mas adelante. En esta misma parcela, 2omenzé la
labor de desfonde el 2 de Enero de 1903 por la poreién ocupada por
las hijas de Graciano del N. O. para dedicar tode el triangulo. que
se vé en el plano, 4 pies madres de vides americanas. Combinando
esta faena con la de pola de lasespalderas, <maestreos y escabana
del (tarnacho de la vinia terminando estas dos ultimas labores en la
vinia en los dias b y 7 resp etivamente,



— 29

El dia 11 de Enero di6 principio el arranque y desfonde general
de las parcelas de las variedades de Graciano, Tempranillo y Viura
por el mareo de 1‘670 metros, para continuarlo en el de 2475. Has
ta descuajar y desfondar el renque correspondiente 4 la yariedad
Champagme. Esta labor se terminé el 18 de Febrero, alcanzando el
ceslonde 4 070 metros.

Esta manera de proceder, tienc la ventaja de poder obtener un
rectingulo de 207252 metros de base por 46°878 de altura. El cual
dividido por 11 perpendiculares levantadas en su base, nos dd 12
parcelas, de 17271 metros de base por 46‘878 de altura, hecha ex-
cepeion de las parcel s de Burdeos y Garnacho en la que la altura es
algo menor.

En estas parcelas se han de colocar al reconstituirlas, paulati-
namente, las variedades de uyvas negras; Burdeos, Garnacho, Gracia-
no, Mazuelo y Tempranillo; y las de uvas blancas; Cal igrafio, Mal-
vasfa. Maturana, Moscatel, Turruntés. Viara y Xarelo. Con lo cual
se reunen en el <Campo de experiencias» todas las principales varie-
dades de vides de la Rioja, y el Xarelo de Catalufia, pudiendo dar
cabida en las parcelas que despuds se describen, 4 las variedades
Miguel de Arco y Monastrel de la Rioja Baja, con mas las que se
juzguen dignas de estudio en la regién.

En el afio de 1903, se reconstituyeron sobre el patrén ameri-
cano Riparia x Rupesiris niimero 8309, las variedades Graciano,
Tempranillo, Viura y Xarelo. Y sobre el patron Riparia x Rupestris
101-14 la Carignanc, por tener & esta planta, yor la Mazuela de la
Rioja. No solo por los caracteres de la planta, sino de su fruto. Pero
el estudio comparativo que ahora se ha de hacer en el «Campo .de
experienciass aclarardn este particular.

Colocadas las plantas 4 1'919" metros en el sentido del largo de
la pareela, y 4 1‘803 en el de ancho entran en cada una de lag par-
celas reconstituidas 234 piés.

Pero voy hacer un paréntesis, antes de dar otros dates sobre es-
le punto para consignar el peso del sarmiento recolectado por varie-
dades, al hacer la labor de «maestreo.»

Este fué el siguiente por pié y heetdrea:



Emnco de 1670 Emﬁ.om .

Em.aoo nm w:p.wm Emﬂ.om

N#m, de pies

Rendimisnto
por pié

m. Rendimicento por

ligetfirea

| : » ¢ Rendimiento ﬁm:;:_;r:»a por
N, de pies por pié heetdrea
ethlm__m_*— _.—m «-a . ﬂw_.ww_“h.m Capa Ezpaldera Copa Eapaldera K ‘api Jﬂa.____._m‘
. Kiios mz_:eum Kilos Kilos

. Buardeos 1l 67 0500 0258 1793 : 907] 9
| Mazuelo 12 {204 ¢ 0166 0534 595 1914] 9
| Graeiano 13 | 169 | 0307 0676 1100 (2065 9
. Tempranillo 13 | 143 i 0°346 10'594 1240 i2120; 9
| Garnacho tintorero 13 | 282 ¢ 0°384 0280° 1377 1004} 9
. Garnacho 13 | 89 | 0984 . 1377 1710} 9
_ Moseatel 13 : 267 0423 1516 1911 9
- Malvasia 13 i 195 : 0'461 1653 (2058] 9
| Viura 13 | 169 i 0384 1377 11929 9
| Champagne N s i 0461 > 1653 5 9
| Garnacho de la vina parcelas i
_ ly4 » | 354 » » 1925] >
| Garnacho de la vifia, parcelas ; i

2y3 2 346 » OB6T a0 12033 »
| Burdeos del N O. 3 » Sy Ut SR » » »
| Graciano (el N. O. del FEEE
_ ¥ S. 0. de la Caseta P > > » » »

Copu

18
31
90
72
63
63
126
2
S1
79

102
68

Espalder

Egspaldera

Capa Capin
l:ru|-m=:oum Kilos Kiios
0:4d4d 0944 722 1535
0444 0°635: 722 1033
0500 (0:527: 813 ° 8HT
(444 m:.:._.mm 722 11049
0444 0539 722 876
0333 10°380. 541 @ G618
0:222 wc; o He {3 1037 |
0655 | : 903 1400
07500 0t 813 11023
065 0f620; 903 1010

. » » »
53 2 S 2 |
» 064 » 1943
i) i b »




T ]

Sicomparamos estes Rendimientos con los del afio anterior,
para juzgar de la vegetacion de la vid, tendremos:

e — — =

Produceidn media del Produceidn medin del

‘maestreo en el afo ante maestreo en el aflo ante !
i orior y en el corriente rior i en el corvients |
e — ———— i Diferencia ! Diferencin
VARIEDAD ! Mareo de 1670 metros L Marco de 2475 metros | e
DE VID ?_' Por hectdrea Kilos Por hectéren Kilos

kilos Eilos ktlos kilog

Garnch® dela vii*, 2263 1981 :—282
(1127 i+ 752

Burdeos 1270 ¢ 1350 i+ 80 375 :

Mazuelo P 1452 ¢ 1254 (—108 T8 B e
Graciano i 1804 | 1582 {—9222 668 | 836 +167
Tempranillo | 1905 @ 1680 |—225 737 | 885 i+160
Garneh® tintorero: 1934 | 1190 {—744 | 752 1§ 799 4 47
Garnacho i 1878 | 1648 (4167 .. 635 i BIY i—.06P
Moscatel gl o 1713 1+ 25 438 i 1699 4261
Malvasia 2014 | 1850 :—159 1101 1151 i+ 50
Viura i 1677 | 1603 — 24 | 808 i 918 i+ 38
Champagne @ 1652 : 1653 ‘+ 1 | 795 | 956 i+161

Estos datos nos revelan de modo elocuente, que los dafios cau-
sados por las heladas del mes de Mayo, se remediaron en gran parte
por el vigor de la vifia, efeclo del buen cultivo. Al punto que en al-
gunas variedades como el Burdeos y Garnacho, superd la vegetacion
dla del afio anterior. En el Moscatel y Champagne casi idéntica, y
decrecid en todas las otras. Alcanzando la pérdida en el caso mas
desfavorable del Garnacho de la vifia al 12 por 100.

En el marco de 2475 metros, la pérdida de sarmiento se cir-
cunseribié 4 las variedades Garnacho del majuelo, mejorando en
todas las otras hasta en un 200 por 100 en las variedades de Bur-
deos.

Como se recordard, los daiios en el Garnacho de la vifia, no st
manifestaron sobre la recoleceién, tanto como el futuro desarrollo ce
la planta, que juzgado por el estado del sarmiento, denotaba gran
decaimiento, lo que obligé 4 darle ciertos cuidados, con los que se
repuso al extremo que se verd en la Memoria préxima.

Volviendo sobre la plantacién de las variedades reconstituidas,
que comenzd el 24 de Febrero, y sobre cuyo particular ya se dieron
los detalles del marco aceptado, para utilizar mejor el terreno dedi-
cado 4 cadn variedad y facilitar al propio tiempo la experimentacién
en lo sucesivo. Deho dar ahora algunos otros datos, que justifican el
buen resultado obtenido y pueden servir de antecedente & nuestros
viticultores.
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El desfonde fué hecho 4 0°70 metros, plantando los barbados &
hoya, ligeramente abonada con basara,

Lia superficie totul desfondada de las b parcclas, fué de 4048145
metros, que 4 070 dan 2833701, metros etibicos. Invirtiéndose en
esta operacién 4375 jornales, cuyo importe total ascendié 107675
pesetas (4 2°46 pesetas jornal medio). Segun estos datos, el metro ea-
bico costé 0:38 pesetas y el jornal removié 6456 metros ctibicos.

Una hectirea desfondada 4 070 metros costaria 2660 pesetas, y
aungue el desfonde no llegase mis que 4 050 metros, el coste de la
labor subiria & 1900 pesetas por hectirea. Esto prueba la dificullad
econémica (e hacer la labor de desfonde & jornal, y aunque hecha
a destajo, 4 unos 0'65 metros le profundidad puede resultar & 715
pesetas hectdrea (150 pesetas por fanega de 20:96 metros superficia-
les, medida usual en la provincia.) se ve la necesidad de rocurrir &
la labor de los arados de desfonde, ya de tiro divecto, ya de malaca-
te 6 movidos por motor de vapor, etz., para abaratar la labor de
desfonde indispensable para reconstituir el vifiedo con las vides anie
ricanas, sise ha de dar 4 este, robustez y condiciones de vida Y pry-
duceion

Los datos transeritos se refieren 4 un terreno de consistencia me-
dia en el suelo, fuerte en el subsuelo, v tenaz en algunos puntos en
el que el subsuelo estaba constituido por una marga dura. Por cs-
tus diversas circunstancias, los datos consignados, creo represent i
el precio medio del desfonde en esta localidad.

En la plantacién de las variedades Graciano Tempranillo «Ca-
rignane»> Viura y Xarelo, las pérdidas fucron de 16-2-8-2 y 11 res-
peclivamente 6 sea del 15,83-085-3'41-0'85 y 470 por °,. Pérdida
pequefia si se tiene presente las heladas primaveralesy la pertinaz
sequia que siguid 4 éstas.

Por circunstancias especialos, las plantas puestasen vivero el
afio anterior, con la precipitacién a que ohligaban estas, se desinfes-
taron por medio del sulfuro de carbono. para dar una satisfaceion a
la opinién publica, infundadamente alarmada. Dando las plantas
previamente sulfuradas ¢l siguiewte resultado:
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Niim de Pies Pies
CLASE DE PLANTA P d08 "™ | prendidos | perdidos
Rupestris Yedra (del Centro Viticola: :

Ampurdanes i 193 | 184 9
Taylor Narbona (Labrusca Riparia!

Monticola) i ) s 45 4
Rupestris Mision 88 CIGT 41
Riparia Gloria de Montpellier Portaliss 196 : 192 4
Riparia Grand Glabra i 205 i 203 2
Rupestris Martin i 197 | 158 39
Alicante ¥ Bouschetx Riparia 141 At ;

de Miljardet y Grasses i 201 i 191 10
Riparia + Rupestris 3306 Po199 1 194 5
Rupestri$ Guiraud P1900 1 1RY 3
Riparia + Rupestris 3309 P22 i 202 >
Riparia + Rupestris 101 i 190 i 188 2
Aramon + Rupestris Ganzin num. 1 | 194 @ 189 | 26
Cabernet + Rupestris 33 de Millardet y: §

Girasses P96 i 94 2
Mourviedro * Rupestris 1202 L9883 15
Rupestris Lot i 410 i 346 64

Toda esta planta, fué adquirida de los viveros que la Exma. Di-
putacién Foral y Provincial de Navarra, posee en el puablo de
Falces. ;

En la primavera de 1903, se ingertaron estos pies con las puas
de las variedades siguientes: Burdeos, Garnacho, Graeciano, Mazuelo,
Tempranillo, Malvasia, Maturana, Mosecatel y una variedad de uva
del pueblo de Cuzcurrita, en la forma que indica el siguiente estado:
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Pies ingertados con cada una de las varieda-
des de vid que se expresa

i feb el R

E S R E

PIE () PATRON AMERICANO 0 A il alg g 3

FRANCO-AMERICANO §igiEigiE Y Eif,. 2
: TiEigif §iSigi8igiss
BidiSiEiSiEiE s FISE
Rupestris Yedra 1010} 910:10:10;10{10:11; »
Tailor Narbona 10: 8:10:10:10:10; 9 7 9 »
Rupestris Mision 9i 610 9: 9i10] 6; 8 B »
Riparia Gloria 1010} 9. 9:10:10; 9:10;10: »
Riparia Grand Glabra 9{9:1010: 9: 910} 9: 9 =
Rupestris Martin 10; 8; 810: 81100 8 5 5: »
Riparia Rupestris 3306 10:10{1010i10:10:10:10 10 -
Rupestris Guiraud 10:10 1(}.£0_]O’ 10:10: 10 10, »
Riparia Rupestris 3309 1010 10:10:10: 10: 10; 10§ 1U§ »
Riparia Rupestris 10114 1010 1010i10:10:10: 1¢: 11; »
Aramén Rupestris Ganzin 1 1010 101110 10 10: IL. 10; »
(abernet Rupestris 33 10110 101012 100 8 ! » »
Mourviedro Rupestris 1202 1110 1011 110 11; 2 »i »i »
Rupestris Lot 110:10 1011 §10 10 10 10 ]0 37

La operacidn de ingerto se hizo del 1 al 8 de Abril. Haciendo
las puas con la mdquina poligrafa, la Darenne num. 6 Ter (en su
mayor parte) y los euchillos Kuunde como préctica, para los alum-
nos. Endiendo los patrones con la cuchilla, 6 mas generalmente con
la tigera apropiada al caso.

Como se comprende, el resultado, trabajando en estas condi-
ciones, no puede servir para establecer, ni las diversas afinidades en-
ire los patrones y las puas, ni para conocer el resultado que puede
aleanzarse en la operacin de ingeito en este pais, de clima tan va-
riable. Pues la falta de pratica, y la curiosidad del pahlico, que mo-
vi6 muchas puas, tirindolas en algunos casos, como se comprobé
al reingertar de yema. no son las condiciones ordinarias de la labor.

No obstante, en el cuadro que figura seguidamente, se consigna
el'tanto por °), de los resultados obtenidos,



Resultado por 100 de los ingertos hechos so-

bre los patrones ¥ puas que se expresan

PIE (O PATRON AMERICANO 0 ST 5

FRANCO-AMERICANO 83 Ei3i8 8,38
i§iSiEigigizigiSg
LB e e R S
' L AU
Rupestris Yedra :,30 44 505 20! ,§00 3018 »
Taylor Narbona 20: 33150 30 20 20: 33 28i22 »
Rupestris Misién »: 161 30: 11: 42140 16{12: 39 »
Riparia Gloria 66: 66! 22: 88i 50 30r 29! L3018 ZUE »
Riparia Grand Glabra 22 33 20:90: 83 55 40! 35D »
Rupestris Martin [ 20 BO: 12: 10: 1 0: » 40: 60 »
Riparin Rupestris 3306 10 10 30§ 50; 80; 20: 50: 10:50; »
Rupestris Guiraud 20 10: 10: 50: 4040 50; 20; 40 »
Ripararia Rupestris 3309 10 10: 70; 30 60: 30 30; »:50i »
Riparia Rupestris 1014 50 30 60: 30: 30: 20; 60: 20; 60: »
Aramon Rupestris Gauzin n.° 1 || 10 10} 80i 50; 50 40: »{10{40; »
Cabernet Rupestris 33 300 »:30:20 10 » 40 »i > »
Mourviedro Rupestris 1202 30. 30 30: 30! 40 40 »i ab 30
Rupestris Lot I)G 30 70 i;(} 40 20 40 50; 30; 16

LLas malas con liciones en que se hizo la labor, las heladas pri-
maverales, exceso de humedad en un prineipio, sequia pertinaz des-
pués y suelo propenso 4 formar dura costra, todo esto haecia esperar
un resultado menor del alcanzado

Operando con obreros adiestrados, no obstante los bruscos cam-
bios de temperatura y humedad, tan frecuentes en esta regién, en la
época que debe soldar el ingerto. Dispuestos estos en terreno bien
preparado, sueltos y con tempero, es de esperar que los resultados
obtenidos por nuestros viticultores, consientan el establecimiento de
viveros,en condiciones econdémicas y remuneradoras,para los que em-
prendan este negocio dentro de la regidén. Como lo demuestra por
ofra parte, algunos de los viveros que tuve ocasién de visitar.

Sobre mesa, se ingertaron los 33 barbados, quo figuran en el

siguiente sstado, del vivero de junto 4 la puerta de acceso del «Cam-
po» Prendiendo 13 6 sea el 39 por 100.
En el pequefio triangulo que existe al NE. del «Campo de experien-
ciass se puso como acnbamos de ver un pequefio vivero, cuya dispo-
sién es la siguiente, comenzando 4 contarse los lifios 6 renques mar-
chando de la caseta, hacfa la puerta que da acceso al Campo.
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P ekl CLASE DE VID

2 iestaquillas, !

Z 2 :

11 i Riparia Gloria

48 : Riparia Grand Glabra

51 | Riparia Rupestris 101+

38 i Riparia Rupesiris 3306

22 | Riparia Rupestris 3309

41 | Rupestris Mision

71 i Rupestris Martin

38 | Rupestris Guiraud
120 i Rupestris Lot

64 ! Rupestris Yedra

92 i Taylor Narbona

38 i Aliecante Bouschet Riparia 141 AL
83 | Aramén Rupestris Ganzin nim. 1
59 i Cabernet Rupestris 33

40 i Mourviedro Rupestris 1202

Oluu,p.uumuu{{.ivvvvvl—llq

| 2parbugsi Riparia Rupestris 3309 con pua de Mosecat']
»i 3 » : Riparia Rupestris 101! con pua de Moscatel
» 21 » | Rupestris Lot con pua de Mazuelo
»>: 3 » | Aramén Rupestris Ganzin con pua de Mazuelo
»i 2 » | Cabernet Rupestris 33 con pua de Mazuelo
» 2 » | Mouviedro Rupestris 1202 con pua de Mazuelo
6: Bl : Bourrisquon Rupestris 3907

listas plantas se pusieron del 27 de Marzo al 11 de Abril, corta-
das de las plantas madves y bien abonadas.

En este mismo dia 11 de Abril, principio la plantacién de las
estaquillas remitidas por la Granja de Barcelona para terminar lg
operacion el dia 14.
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7 Z L7
6 | 8 i Rupestris comin 5 i Riparia Seopermdn
» 3 idl Ganzin » 181 id. Hibrida
» 181 id, hoja de morera » i3 id. Grand Glabre Millardet
» i 8 id, Martin »73 51 1d. Ramond
» 31 id, comiim de hoja ancha » | 3 i Solonis comin
» i 3 i Cordifolia » {31 id. Lobe
» i 3 i Berlandieri » i 2% Jd. Ferraset
» t 8 : Cinerea »bg ;Hibridu Aumar
» i 3 Jaequez de Aurelle nim, 1 » i 3 ! Vialla
» i3 i Rupestris Lot » ¢ 3 i Cleiton
» i 8 i Jaequez de semilla | 3 i Rupestris Martin
» 3 id. eomin » | 9 1 Yorek Madeirva Resésonier
» i 3 i Noha » i 3 i Gaston Bacille
» i 3 i Othello » | 2 ! Herbemont comiin
» i 3 | Buninghan » | 3 i Racimos nim. 3306
» i 3 i Black » i 2 1 Gock
» i 3 { Rupestris primitivo » | 5 | Hibrido France
» i 3 i BEumelan » i 3 i Rupestris Hoja Metalica
» i 3 | Cabernet + Rupestris 33 A2 » | B ! Riparia + Rupestris tal Guero
B s id S83A » i 8 | Rupestris Monticola
» i o ¢ Champin » {3 ¢ Aramon Rupestris Ganzin 1
» i3 | Gamay Couderce R id. id. 2
» i 5 i Riparia + Rupestris + Aramon || » ¢ 3 | Cordifulia+Rupestris de Grant
S 11 1d. 101 M o gl”uupesfris Cordifolia
AL e i id. 8310 » ¢ 3 i Rupestris Riparia 108
» i 8 id. id. 10118 {| » i 3 Chaselas Berlandiere 41 A
] id. id. 1011 || » ¢ 3 : Ripmia Rupestris Martin 5306
» | 8 i Riparia Silvestre SR RS id id. 3309
» i3 id. Tomentosa Al Sty ds id, de Grant. 101
% 13 id. Grand (ilabre comiin » i o i Jazquez Riparia
Fion id, (Geant » ¢ 3 ! Rupestris Kstivalis de Lecigmon
» i 3 i Rupestris de hoja ancha » {8 i Rupestris Riparia
» : 3 | Riparia Portalis | » ¢ 3 i Riparia Rupestris
» 13 id.  Sabre »+ 8¢ id. Cordifolia
» &8 id, Baron Perrier » i 3 | Bolonis Riparia 1615
» i3 i id. Grand Violet ik Dt ] id 1616
! » ¢ 3 i Cordifolia Riparia 125
» | 3 ! Rapestris Mision
» ¢ 3 ¢ Mourvedre Rupestris

La anterior relacion, es copia exacta del original, por si en lo
sucesivo conviniese pedir alguna de las plantas. Por mds que en su
mayoria no tienen hoy dia gran valor cultural. Y tratando de un
«Campo de experiencias» inferesé en primer término coleccio ar las
de verdadero valor prdctico como patrones, y los hibridos produc-
tores directos que ofrezean alguna garantia é interese su estudio.

[En los dias 13 y 14 de Marzo, se arrancaron los barbados para
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constituir la parcela de pies madres, en la parcela de N. O. del «Cam
po» ddndole la disposiciin que se verd 4 continuacion.

De cada una de las clases, se pusieron 10 plantas, siendo el pri-
mer renque el mis proximo 4 las parcelas de variedades. Comenzan-
do 4 contarse la clase de planta, por el extremo mas proximo 4 la
Senda de las Letanias.

PARCELA DE PIES MADRES
Ntim. | Nim.? |
CLASE DE PLANTASN del de
rengue pies |
| Riparia Gioria de Montpellier 1 |10
| Riparia Grand Glabra 1| id.
Ripariax Rupestris 101 I3 |~id
| Riparia* Rupestris 3306 15 .
' Riparia % Rupestris 3309 1 | id.
| Rupestris Misién 1 Hidiey]
| Rupestris Martin 1ok [
Rupestris Guirand 2 |id. |
Rupestris Lot 2 |id. |
| Rupestris Yedra 2 |add
| Taylor Narbona 2 | id.
| Alicante; Bouschetx Riparial4141f 3 | id. |
Aramoén pupestris Gauzin 1 o || =id Sl 3
Jabernety Rupesiris 33 4 | id.
Mourvedre x Rupestrig 1202 € id.
Por otra parte, pegando al espino artificial en ¢l vivero proxi-

mo 4 la eassta, se colocaron, marchando desde esta Lidcia el camino
del Mazo, los barbados siguientes, 4 razin de disz plantias por clase
de uva. (Garnacha roja, sobre Avamén nam. 1, Man!é sobre Lot,
Picapoll, sobre Aramoén nim.3 y Sumoll, sobre 3304,

Estas variedades que acompané el sefor Sabaté, viverista de
Villafranca cel Panadés, 4 los ingertos de variedades del Pais se pu-
sieron por via de estudio, para poder apreciar su valor enoligico en
esta region. '

Teriminados los trabajos de reconstitucién parcial del «Campo
de experiencias» de ingertos y formacién de viveros, se ensayé en
comparacion con el ealdo bordelés la cantimicrovina,» encerrada en
latas, cow el fin de sustraerla 4 la accién de la humedad, y de un
abono antifiloxdrico recomendado por el sefior Guerrapain, Profe-
sor departamental de I*Aisue.
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La Crud d* amoniaque (sulfato de amoniaco (1) que no es otro el
abono de que voy 4 tratar, es un producto negruzco pulverulento,
obtenido en las fibricas de gas. Iista constituido por una mezcla de
sales amoniacales y de sulfocianuros. Aplicado 4 las plantas en vege-
tacién, puede matarlas. Pero mezclado al suelo con antelacion sufi-
ciente 4 la vegetacién, los sulfocianuros se oxidan y su nitrégeno
puede ser utilizado por la planta.

En los ensayos efecluados en Francia, las cantidades por hec-
tarea variaron desde 1500 & 10000 kilos pot hectirea.

El dia 25 de abril se dispuso Ja reparticién de la Crud d* amo-
niaqie en la parcela de la variedad Mazuelo, aplicandolo 4 7 cepas
del segundo renque, marchando de la caseta hacia la portillers,
209 gramos por pie (750 kilos por hectdrea); 4 las cuatro primeras y &
los tres pies siguicntes 418 gramos (1500 kilos por hectirea). En el
cuarto renque se aplicé 4 siete; 4 los cuatro primeros pies, 279 gra-
mos (1000 kilos por hectirea; y 4 tres cepas siguientes 558 gramos
2000 kilos por hectdrea).

No anmentando la dosis por estar iniciada la vegetacién y tra-
tarse tan solo de estudiar los efectos de este abono, al no existir la fi-
loxera en el «Campo.»

Lo observado, fué un fendimeno original, pues si bien la parali-
zaeion de la vegetacion fud general sobre todos los pies tratados, se
manifesté con mayor intensidad en los tratados eon 209 y 279 gra-
mos. Kl efecto duré poco tiempo y después vegetaron todas las cepas
con extraordinaria lozania lo mismo las tratadas & las dosis menores
que 4 las miyores. El abono se aplieé en la forma or linaria del pais,
8 _abaanundo la cepa y derraméndolo por igual en el fondo del hoyo.

En la Memoria (2) se dieron los resultados comparativos entre
las parcelas tratadas con el caldo bordelés y la cantimicrovinia.»ro-
metiendo hacer nuevos ensayos, aumentando las dosis de la cantimi
crovina» a4 14250 kls por heetdl'tro de agua segun indicacion de M.
Gersam Pereyre (2). Elresultado, al aumentar la ddsis del especifico,
aunque ge disminuy6 el gasto de liquido por hectdrea, por noofrecer
el aiio condiciones tan abonadas para el desarrollo del mildiu, fué el
no diferenciarse sensiblemente las parcelas tratadas por el caldo
bordelés y de las tratadas por la antimicrovina. Si bien en estas lti-

(1) Hu bajo pretio, de § pesetas los 100 kilos, y su riqueza en N. de 20 4 21, garantizada
en el cago que me ocapa, lo recomiendan, aungue su empleo requiera ciertas precanciones
para no matar la planta,

Al andlisis dié 2,04 denitrogeno y 272 de sulfocianuros expresados en sulfocianuro amé
nicoy correspondiente 4 2411 de dcido sulfociunico.

(8) Phgina ey 37.

(8)  Véase la pigine 46 de lp Memoria de Julio de 1902,



mas se advertian en los hojas de la vid algunas manchas de mildiu,
raras, pero algo mds numerosas que en lo tratado con el caldo bor-
delés, que no influyeron de modo apreciable en la madurez del fruto.

En el afio de 1901 re recordar i que el gasto de caldo fué por
heetirea, de 600 y 857 litros para la primera y segunda mano (38 y
47 litros respectivamente por obrero de 200 cepas). Y en la <«anfi-
microvina» de 600 y 682 litros por hectdrea.

Ahora bien en el afio de 1902, se gastaron de caldo bordelés,
483 y 391 litros (27 y 21 litros por obrero). D¢ 1‘1 cantimicrovinas se
emplearon 498 y 429 (27 y 23 litros por obrero).

Por ultimo en 1903, al tratar la vifia vieja el dia 29 de Mayo
~gon el caldo bordelés, las parcelas I y V; y las I y III con la canti-
“nierovina» se gasté del primero 484 litros (27 litros por obrero); y

de la segunda 505 litres (28 litros por obrero),

El 2 de Junio se tral6 el majuelo con el caldo, empleando 143
litros por hectdrea (3 litros por obrero).

Iin los dias 14 y 15 de Julio se di6 la segunda mano de los cal-
dos antieriptogdmicos, con un gasto (que resultd idéntico para am-
bos caldos) de 925 litros por hectirea (57 litros por obrero) en la vi-
fia vieja. Y de 387 litros de caldo bordelés (21 litro por obicro) en
el majuelo.

El kilo de de «antimicrovifia> con el envas de que antes hablé,
resulta 4 1°7T0 pesetas, y empleando por hectélitro de agua 1‘250
kilos, el coste de la primera mauterfa serd de 212 pesetas.

La preparacion de la cantimicroving» es mas sencilla que la del
caldo bordelés, y no intercepta los aparatos como este tiltio. Cosa
{recuente cuando no se tiene la precaucién de colarlo conveniente-
mente al cargar los pulverizadores.

Todas estas son ventajas que recomiendan la eantimierovinias,
pues el obrero se ahorra labor da preparacién y cuidados en la apli-
cacién, Pero no olyidemos, que la cantimicroviia» solo aleanza una
eficacia andloga 4 la del caldo bordelés, en afios ordinarios, no en
aquellos en que el mildin adquiere virolencia exiremada.

El coste del sulfato de cobre y la cal, empleando dos kilos del
primero y uno de cal por hectélitro de agua se puede apreciar de
161 4 181 pesetas.

Con los antecedentes transcritos, sobre el coste de las primeras
materias, para la preparacion de estos caldos, su efleacia respectiva,
y las dificultades y ventajas en su derrame, no dudo que el buen cri-
terio de nuestros viticultores les dara la eleccion del caldo que de-
ban aceptar.
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La operacién de azufrado se hizo el 4 de Julio con el azufre-
dor Cometa, que no .udo en recomendar por su bueno y gran tra-
bajo. Se gastaron 12°766 kilos por hectdrea (712 gramos por obrero).

11 aspecto del :Campo» al terminar la presente Memoria, se
resiente de los efcetos de la pertindz sequia, pero sin que por ello pe-
ligre, hoy por hny, la cosecha pendiente.
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TRABAJOS DE LABORATORIO

Concretado en los primeros afios 4 la cata y correceién de los vi-
nos, y alguno que otro andlisis bacteriolégico para juzgar de su esta-
do y condiciones de transporte. Se extendid después al del andlisis
de las materias fertilizantes, que de dia en dia aumenta su consumo,
con destino al cultivo cereal particularmente.

Pero no es esto todo. La neccsidad de conocer la riqueza calei-
métrica de lns tierras, que se destinan 4 la plantacién de las vides
americanas. Andlizsis que por una tarifa médica, ejecuta la Estacién,
dandn & 1 vez la clase 6 clases de vides emericanas convenientes al
suelo analizado, segun su riqueza calcarea, y condiciones fisicas, de
situacion, exposicién &. €. que el agricultor proporciona, en una
hoja, que le da la Estacién con la instruccién para la toma de las
muestras de tierra que ss han de someter al analisis.

El trabajo in licado, el de andlisis del sulfato de cobre con des-
tino 4 combatir el mildid &. Van haciendo comprender 4 nuestros
viticultores, la necesidad de conocer el grado de pureza de las matef
rias que utilizan, y por lo tanto, el trabajo de laboratorio crece con
notorio beneficio del agricultor.

Como antes dige, los abonos minerales se dedican principal-
mente 4 el cultivo cereal, por la creencia muy general de que sus
efectos no e manifiestan en la vid, lo cual como ya se puso de ma-
nifiesto en trabajos anteriores, es un prejuicio sin base alguna.

Para destruir estas preocupaciones, se hicieron las experienciag
ya publicadas en Memorias anteriores, y con el fin de proseguir los
trabajos con mayor base, se analizaron las brisas i orujos de los cal-
dos de la ultima coseclia, y el suelo del <Campo de experiencias» pa-
ra operar sobre bases ciertas, respecto 4 los abonos que se compon-

gan en lo sucesivo,
Las orujas desecadas dieron:

Nitrégero 1,05

Acido fosidrico total 0.402

Potasa 0,427
Las ecenizas:

Acido fosldrico 2,01

Potasa 2400
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E1 raspon, raspajo ¢ palillo desecado:

Nitrégeno 0.94

Acido foslérico total 0,963

Potasa 0,197
Lag cenizas:

Acido fosférico 5,15

Potasa 1.18

El resultado del andlisis fisico de la tierra del «Campo de expe-
riencias» fud el siguiente: "

. Elementos gruesos 145,35 por 1000
Suelo i : REIEE
i Blementos finos 854,65

i : 40 f : '

Subsuslo 55316111&11:::»3 gruesos : _41(!:3 por 1000
: Blementos finos 950,07

Il andlisis fisico-quimico dié:

‘en el suelo 1,16
Humedad i s
i en el subsuelo 3,02
Arcilla en el suelo 15,24
i en el subsuelo 14,90
tonh en el suelo . 57,10
i en el subsuelo 47,42
i en el suelo 24 43
Cal : i
ien el subsuelo 34,09
Ma,t;eria, orga- r en el suelu 2,0?
RO ien el subsuelo 0,57
Nitrégeno en el suelo {},{)bij?
‘en el subsuelo _0,0156
Acido fosféri- ien el suelo 0,293
o0 ‘en el subsuelo 0,043
f. =
Potasn en el suelo 0,154
i en el subsuelo 0,114

Con los antecedentes transcritos, la marcha en el estudio del
abonado econdmico de la vid, podra realizarse sobre base cierta, y
los resultados han de responder seguramente al mayor ndmero de
elementos aportados al estudio del problema.

‘Hecho el andlisis sumario de los caldos de la cosecha de 1902,
el resultado fué el que puede verse 4 continuacion.

L.a mezela 6 clase de fruto de que provienen estos diversos vinos
ge detall6 ya en la parte de enologia.
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Vino de la tina ntimero 2

Alcohol por 100 en volumen : 11,10
Extracto seco con el enobarémetro 21,40
Azucar expresado en glucosa 0.88
Yeso expresado en sulfato potasico 0,65
Acidez total expresada en dcido sulfurico 1:47
Ezlracto reducido
Suma acido-aleoholica 12.57
Examen microscépico JTendencia 4 la vuelta (1)
Vino de la tina namero 4
Alcohol por 100 en yolumen 10,70
Extracto seco con el enobarémetro 19,10
Azucar expresado en glucosa 0,43
Yeso expresado en suliato potdsico 0,65
Acidez total expresada en dcido sulitirico 1,93
Aleohol en peso por litro
Relacién 4,48
HEaztracto reducido
Suma deido-aleohdlica 12,63
Examen microseépico Tendenecia 4 la vuelta
Vino de la tina numero 1
Aleohol por 100 en volumen 11,10
Extracto seco con el enobarémetro 21.40
Azucar expresado en glucosa 1,06
Yeso expresado en sulfato potisico 0,70
Acidez total expresada en dcido sulfirico 1,96
Aleohol en peso por litro
Relaeién 4,15
Eztracto 1educido
Suma dcido-alcohdlica 13,06
Examen microeépico Tendencia 4 la vuelta
Vino de la tina niimero 2. De la segunda vez que se cargo.
Aleohol por 100 en velumen 10,42
Extracto seco con el enobarémetro 18,10
Azuear expresado en glucosa 1,10
Yeso expresado en sulfato potéasico 0,60
Acidez total expresada en dcido sulltirico 2,06
Alcohol en peso por litro
Relacion 4,60
(1)  Por la ligerisima insolubilizacidn que se apercibia de la materia colorante & las

48 horad de exposieidn al aire,



AR

Eztracto reducido

Suma deido-aleohdlica 12,51
Examen microseépico Tendencia 4 la vuelta
Vino de la tina nimero 5
Aleohol por 100 en volumen 11,07
Extracto seco con el enobardémetro 19,30
Azucar expresado en glucosa 1,02
Yeso expresado en sullato potdsico 0,65
Acidez total expresada en dcido sulfiirico 1,88
Aleohol en peso por litro
Relacion 4,58
Baxtracto reducido
Sum: deido-aleohélica 12,90
Examen microseépico Tendencia 4 la vuelta
Vino de la tina nimero 6
Aleohol por 100 en volumen 10,95
Ixtracto seco con el enobarémetro 19 30
Azuear expresado en glucosa 0,52
Yeso expresado en sulfato potdsico 0,55
Acidez total expresada en dcido sulfurico 1,90
: Aleohol en peso por litro
Relacién 4,53
Eaxtracto reducido
Suma dcido-alcohélica 12,85
Examen microscépico Tendencia & la vuelta

Cuanto queda consignado, respecto & la composicién de los caldos
del afio, no es mds que una confirmacién de lo que ya se dijo en la
parte de enologia
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Ohservaciones mefearologieas correspondientes al periodo de 1> de Julio de 1902 4 30 de Julio de 1903,
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OBSERVACIONES METEOROLOGICAS

Por los datos consignados, respecto 4 la composicién de la uva
y del vino de la cosecha de 1902, se evidenci6 la fuita de azucar y
acidez del fruto. Y como consecuencia natural, la constitucién débil
por regla general de los caldos de la afiada.

Uno de los factores que influyé para dar esta fisonomia & los cal-
dos, fué las bajas temperaturas del mes de Mayo, que destruyeron
en gran nimero los brotes principales, retrasando considerablemen-
te la vegetacion de la vid. Compensando algo la pérdida en canti-
dad, el fruto de los rebrotes. Por otra parte, la temperatura media
de los meses de Julio, Agosto, Septiembre y Octubre hasta la reco-
leceién, fué menor que en el afio anterior, y lo propio puede decirse
respecto a la temperatura maxima de estos meses.

La cantidad de agua caida en los meses i que me efiero en el
parrafo anterior, fué moderada y desde luego menor que en el 1901,
lo que contribuyé & detener en los limites de ataque, poco mds que
latente, el de las enfermedades criptogrdmicas. Esto mejor6 algo la
recoleceion, que prometia ser fatal, de concurrir condiciones favora-
bles al desarrollo del mildid. :

Los datos que se consignan en el cuadro, sobre el agua caida y
evaporada] durante los meses de Julio, Agosto, Septiembre y Octu-
bre y los de temperatura, ponen bien de relieve esta afirmacién, de
la falta de condiciones para un ataque violento del mildia. De reu-
nirse, dado el ndimero de gérmenes del afio anterior y la vitalidad
con (ue avivaron, los dafios hubiesen sido de entidad.

Por fortuna, una temperatura moderada, unida & la falta de
humedad, contribuyé 4 detencr el proceso del mildin y 4 dar ealdos
d<biles pero sim el grave defecto de estar mildiosados en forma alar-
mante, aunque algo nos dice la presencia de la oxidasa segin vi-
mos al dar el examen microseopico de los caldos del ario.



ENSENANZA

La naturaleza y extension del programa, de conferencias, hizo
preciso aumen'ar.el nimero de éstas, no obstante el creciente tra-
bajo que el piiblico reclama del Centro, como evidencia el estado
que se ve al principio de esta Memoria, para poder terminar con el
curso, la explicacién de toda la materia objeto del programa.

De los 19 alumnos oficiales se distinguieron 4, por su aplieacion
y puntualidad. Perdiendo por falta de asistencia en los primeros
meses 4. Los otros 11, cumplieron mejor con la asistencia que con
el estudio. Lo que se explica, por la falta de edad y reflexion de
estos alamnos, que no debieran concurrir & la Estacion sin tener el
desarrollo fisico ¢ intelectual que reclama la labor del bodeguero.

Terminado el curso, solicitaron exdmen de aprendices bodegue-
ros 7, y de capataces 5. Sfendec aprobados 5 de los primeros y 4 de
los Capataces.

Las obras adquiridas en este afio por la Biblioteca fueron:

Placido de Salvo—Los nuevos hibridos productores directos
Durand— Viticultura.

L‘Ravaz—Las vides americanas porta-ingertos.
El estado general de alumnos de los 11 afios de existencia del
Centro, es el siguiente:

i/ - Solicitaron Fucron apro- : No 86 presen-
{ MNdmero | exameu :  bados  :  taron
(J U R S O a‘"‘:nn“ 1 Df(:,::f;a;—nJ:Ez;;'fris'__D:[fég:m;up;z%:;;aiépf;g:;j;uicnp{%dﬁ
1892 4 1893 | 46 (1)

- 1893 4 1894 9 4 4
1894 4 1895 : 11 6 g
1895 4 1896 | 22 6 i Bl b i
1896 &4 1897 26 B R6 = g e i
1897 4 1898 49 b S NGRS | R STt b
1898 4 1899 34 £ 18000 g e 3 é
1899 4 1900 @ 16 S0 g 1 g 2
1900 & 1901 11 RS 0 SR [

1901 4 1902 14 BRI 5= 3
1902 4 1903 19 P P S b i

(1) En eate curso se hizo la inscripeion anotada, y se dieron las conferencias, pero ne
hubo exdmenes.
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Antes de terminar este trabajo, y ya que de ensefianza se trata,
he de hacer presiute 4 fa Superioridad, que para darla mds ampli-
tud, convendria mejorar los locales de Bodegas y Campo de expe-
riencias, llevando al terreno de los hechos, las conferencias noma-
das ambulantes con el personal y material adecuado & esta nueva
labor.

El constante apoyo qne tanto V. I. como la Excma. Diputacién
de Logronio y Ayuntamiento de esta Ciudad, prestaron siempre 4 es-
te Centro, es de esperar no le falte en el porvenir para mejorar y pro-
pagar la ensefianza vitivinicola. Cuya casi tnica fuente de riqueza
la viticultura se encuentra tan sériamente amenazada por el progre
so de la plaga filoxérica.

A remediar en la medida de lo posible estos dafios, ensefiando
y facilitando los medios de reconstitucion lel vifiedo y mejoramien-
to de los tipos de vinos riojanos, se deben dirigir los esfuerzos de la
Fstacién enoldgica,.

Con cuyo objeto tengo el honor de significar al Ilmo. Sr. Di-
rector General de Agricultura, Industria y Comercio, 4 la Exema
Diputacion provineial de Logrofio y Ayuntamiento ele esta Ciudad,
el camino que se puede seguir para aleanzar el lin deseado, modifi-
cando y ampliando la ensefianza y trabajo en el sentido expuesto en

log parrafos anteriores.
Haro 31 de Julio de 1903.
€l Jngeniere Director,
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